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Édito
JOYEUX RÉVEILLONS

Les festivités de cette fin d’année se préparent à grand pas. Que faire pour régaler 
famille et amis autour d’une table de fête décorée aux couleurs de Noël ou de la Saint- 
Sylvestre ? Grégory Duchatel, animateur à France Bleu Champagne-Ardenne de  
l’émission « On cuisine ensemble » et chroniqueur gastronomique de NEWS’MAG, 
vous dévoile dans ce numéro ses idées pétillantes pour réussir vos repas, tout en 
surprenant vos convives. Il vous propose un petit tour des artisans, producteurs et 
restaurateurs qu’il a sélectionné cette année. Ils sont, bien-sûr, différents de ceux du 
numéro que nous  vous avions proposés en 2015. En effet chaque année nous irons 
à la rencontre des talents de notre territoire. Je vous souhaite de joyeux réveillons.
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LES INCONTOURNABLES

C’est l’un des mets les 
plus demandés 
pendant les fêtes de 

fin d’année : le foie gras. À 
Thillois, près de Reims, Julien 
Sauret en propose. Il a été 
basketteur professionnel. 

Depuis un an, il se consacre à sa produc-
tion. Reconversion étonnante pour ce spor-
tif, tombé amoureux du produit phare du 
Sud-Ouest lorsqu’il était dans le Périgord. 
Mais entre le bloc, le mi-cuit ou cuit au 
torchon, on s’y perd un peu. « Pour un repas 
de fête, mon préféré est le foie gras poché », 
nous conseille Julien. « C’est ce que l’on 
appelle le torchon. Le foie est cuit à très 
basse température, à 60 degrés. Il est très 
fondant en bouche. Il se coupe très facile-
ment en rondelle pour faire de belles 
tranches en entrée ».

Le mi-cuit ou le poché sont des foies entiers, 
mais avec une cuisson différente, ce qui a 
un impact sur le goût, la texture mais aussi 
sur l’utilisation que l’on en aura. « On trouve 

C’est la dernière ligne droite ! Dans quelques jours, nous serons nombreux autour du sapin, 
de la table bien décorée pour ce qui représente un véritable marathon gustatif. S’il paraît difficile de goûter à tout, 

entre le foie gras, les crustacés, les volailles et la bûche (car notre estomac et notre porte-monnaie 
ne résisteraient pas), il est possible de sélectionner quelques-uns de ces produits festifs et aussi de les substituer 

par d’autres moins évidents pour les fêtes, mais de qualité et à des prix beaucoup plus abordables. 
Voici un petit tour des artisans, producteurs et restaurateurs qui sont prêts à vous satisfaire.

en couverture
POUR LES FÊTES, LES IDÉES PÉTILLENT ! 

1. Le traditionnel foie gras de canard représente 
 95% des ventes contre 5% pour le foie gras d’oie.
2.  Une douzaine d’huîtres vous apporte autant 
 de protéines qu’une viande.

par Gregory 
DUCHATEL

sur le marché des foies cuits à 110 degrés, 
80 degrés et 60 degrés, des stérilisés, des 
pasteurisés et des sous-vides qui se 
conservent moins longtemps. Le mi-cuit est 
idéal sur des toasts car il va s’étaler facile-
ment sur le pain. Quant au bloc de foie gras 
est constitué de plusieurs lobes, avec des 
parties moins nobles. On y retrouve 90% de 
foie et 10% d’eau, ce qui le rend plus 
pâteux. Moins agréable en dégustation, il 
est plutôt utile en cuisson, pour faire une 
sauce par exemple ».

Les huîtres sont aussi très demandées lors 
des réveillons. Le bassin de Marennes 
Oléron est le premier de France. Il y a aussi 
des amateurs pour celles de Normandie. 
Comme pour le foie gras, on peut s’y perdre 
un peu entre la fine de claire, la spéciale et 
les calibres. La règle : plus le calibre est 
grand et plus l’huître est petite. Si vous hési-
tez, prenez la 3 (Comme le conseille plus 
loin Bernard Paquet, installé à Reims). La 
meilleure manière de la déguster ? Crue. 
Mention spéciale à la pousse en claire Label 
Rouge de Marennes Oléron. Elle est élevée 
pendant au moins 4 mois, triée et condition-

née à la main. Dans le bassin, pas plus de 5 
huîtres par mètre carré. Et cela se ressent en 
goût. Une merveille.

Si vous les préférez chaudes, les idées ne 
manquent pas. Dans une crème avec des 
champignons, dans un wok avec des petits 
légumes et de la coriandre, ou alors le 
grand classique, gratinées avec un sabayon 
au champagne.

Contrairement à la plupart des crustacés 
dévorés pendant les fêtes, c’est bien la 
saison de la St-Jacques. Elle se déguste crue 
en carpaccio ou alors chaude avec très peu 
de cuisson. Juste un aller-retour à la poêle.

1
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3. Mettez du jus de citron 
 dans l’eau de cuisson 
 de vos crevettes 
 et langoustines. 
 Ce sera plus simple pour 
 les décortiquer.

C’est une institution à Reims. Et pourtant, 
après plus de trente ans de présence dans 
la cité des sacres, dont quatre à la rue 
Buirette, Bernard Paquet s’arrêtera au prin-
temps 2017 pour profiter d’une retraite 
bien méritée. « Aucun de mes trois enfants 
ne veut reprendre l’activité ».
Alors qu’il va vivre son dernier Noël 
comme vendeur d’huîtres et de coquil-
lages, c’est l’occasion de lui demander ses 
incontournables des fêtes. 
Sur l’étal, au milieu des crevettes roses de 
Madagascar, on trouve les coquillages, 
comme les bulots, les praires, les clams et 
les palourdes. Beaucoup moins chers que 
des coquilles St-Jacques et très simples à 
cuisiner. Dans une poêle, avec un peu de 
vin blanc. Quand les palourdes s’ouvrent, 
c’est prêt. À accompagner de linguines. 
Un délice.
Mais chez Bernard, la meilleure vente 
reste l’huître. « J’en ai ouvert des 
milliers ! ». La plus demandée est « La fine 

de claire, surtout la calibre 3. Quand on 
ne connaît pas bien le goût des invités, on 
prend un calibre moyen qui peut convenir 
à tout le monde. Et bien sûr la Gillar-
deau ». Crue mais pas chaude. « Ce serait 
vraiment dommage » nous dit Bernard. 
«  La chaleur détruit son petit goût de 
noisette ». Le prix ? « De 8,60 € à 28 € la 
douzaine pour la Gillardeau n°2 ». Ses 
huîtres viennent de Marennes-Oléron, de 
Bretagne et Normandie. « Je passe la 
commande le soir, c’est emballé, ça tran-
site par Rungis et le lendemain matin, j’ai 
la marchandise ».
Et le crabe ? Il faudra attendre. Bernard est 
tributaire de la nature et des conditions 
météo. « Cette année, les tourteaux ne sont 
pas encore bien pleins à l’intérieur ». Pour 
les amateurs de langoustes, « ce n’est que 
sur commande », prévient Bernard. « Les 
clients veulent du frais et c’est très cher, 
fragile, donc je n’en propose pas en 
permanence ».

Bernard PAQUET   
Huîtres et coquillages, 
27 Bis rue Buirette, 51100 Reims
03 26 40 65 62

3

Pour les fêtes de fin d’année,
découvrez les must de notre
carte gourmande !

Notre
Menu de Fêtes

à 42 € TTC*
Assortiment de

4 pièces cocktail, entrée,
plat et dessert au choix
*Hors blocs de foie gras, homard,

langouste, volailles et viandes
entières

4, avenue Benoît Frachon - REIMS
marie-odile.hue@dmp-traiteur.com

florence.bouchez@dmp-traiteur.com
contact@dmp-traiteur.com

TOUS NOS PLATS
SONT À EMPORTER

03 26 88 08 02
03 26 89 56 36

Toutes les commandes devront nous être transmises au plus tard :
• le 21 décembre avant 12h00 pour le réveillon de Noël ;
• le 28 décembre avant 12h00 pour le réveillon du jour de l’an.
Tous nos plats sont a emporter le 24 et le 31 decembre entre 9h00 et 13h00.
Nous contacter pour recevoir l’ensemble de notre carte gourmande.

❄ Foie Gras aux Biscuits Roses 
 et sa Brioche Tiède
❄ St-jacques et Saumon 
 en Feuille de Choux, 
 Légumes de Saison 
 et Sauce Champagne
❄ Déclinaison autour du Saumon 
 (Fumé, Mariné et Tartare)

❄ Pièce de Bœuf à la Crème 
 de Morilles, Gratin de Pomme  
 de Terre aux Truffes et Foie Gras
❄ Pavé de Bar de Ligne Rôti 
 et sa Fine Purée de Carottes 
 et Pomme Vapeur, 
 Crème de Ratafia
❄ Blanc de Chapon, Sauce Foie Gras,  
 Symphonie de Légumes de Fêtes

❄ Bûchette Macaron-Cacahuète 
 (Macaron aux Noisettes, Crémeux Caramel Beurre  
 Salé, Nougatine de Cacahuètes, Mousse Chocolat  
 Noir 70%)

❄ Bûchette Roulée aux Fruits de Saison 
 (Biscuit Biscuits Roses, Crème à la Vanille 
 Bourbon, Mélange de Fruits Frais, 
 Sablé aux Pralines Roses)

❄ Pithiviers aux Pommes, 
 Noisettes et Myrtilles

ENTRÉES PLATS

DESSERTS

15 € TTC 19 € TTC

8 € TTC
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4. Le chapon, un des plats les plus prisés pendant Noël.
5. Rôti de bœuf en croûte. Une idée pour le repas 
 de Noël qui vous rappellera notre pâté croûte 
 champenois.
6. Le jambon de Reims est l’une des rares spécialités 
 de la Marne. Profitez-en !
7. La bûche Millésime XIV de Vincent Dallet, 
 chocolatier à Reims et Epernay.

LES VOLAILLES, STARS DES FÊTES

Ces vedettes de fin d’année ont pour nom 
dinde, poularde et chapon. Comment les 
différencier ? La poularde est une poule qui 
n’a jamais pondu. Son goût est subtil et sa 
chair est tendre. Elle fait généralement moins 
de 2 kg. La dinde fermière, élevée entre 
quatre et cinq mois est plus imposante, entre 
3 et 4 kg. Sa chair est plus ferme. Quant au 
chapon, un coq castré, il ne voit l’abattoir 
qu’au bout de cinq mois minimum.

Pour Isabelle Lebas, directrice des Eleveurs 
de la Champagne à Caurel (51), « d’ici le 
22 décembre, cinquante mille volailles 
seront abattues pour les fêtes en seulement 
deux semaines. Des dindes, poulardes et du 
chapon blanc et jaune. 70 % de notre 
volaille festive est fermière et élevée en plein 
air avec une nourriture composée de 
céréales, minéraux et vitamines. Grâce à 
cela, le chapon développe une chair persil-
lée, tendre et moelleuse. Il faut donc le faire 
cuire longtemps, à feu doux ». Les volailles 
de la Champagne bénéficient d’une IGP 
(Indication Géographique Protégée). Voilà 
encore un gage de qualité. « La plupart de 
nos volailles sont vendues sous la marque 
Fermiers de la Champagne. Elles ont été 
élevées principalement dans la Marne, 
l’Aisne et les Ardennes. C’est vraiment le 
produit de la région ». D’ailleurs, de 
nombreux chefs ont succombé, comme 
Thierry Landragin du Restaurant de l’Ab-

LES PRODUITS DE CHAMPAGNE 
ET DES ARDENNES

Et si pour les fêtes, vous vous tourniez 
vers les produits de la Marne et des 
Ardennes ? Pourquoi aller chercher loin 
ce que l’on a chez nous. L’une des plus 
connues est le boudin blanc de Rethel. 
Débarrassé de son boyau, vous le 
coupez en rondelle et cela fera un 
excellent apéritif. Ou alors cuit à la poêle 
quelques minutes dans une noisette de 
beurre. Mais attention, ne le piquez 
surtout pas ! Il perdrait tout son moelleux.

Si l’on reste dans l’amuse-bouche, le 
jambon de Reims a toute sa place. De 
quoi est-il fait ? De l’épaule de porc cuite 
dans un court-bouillon puis assaisonnée 
et recouverte d'une chapelure. Pour le 
reste, le secret reste bien gardé.

////////////////////////////////

////////////////////

baye à Hautvillers (51), qui a à cœur de 
promouvoir ces volailles de chez nous en les 
cuisinant dans son établissement mais aussi 
lors de démonstrations culinaires avec les 
Maîtres Restaurateurs de France.

5
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L'INDÉMODABLE BÛCHE

Pour Philippe Chaumeille, boulanger-pâtis-
sier à Châlons en Champagne et président 
de la fédération des boulangers de la 
Marne, la tendance est la bûche fruitée. 
« Elle arrive en fin de repas,  donc il faut des 
choses qui amènent de la fraîcheur, comme 
un assemblage de cocktails de fruits avec 
des crèmes assez légères et digestes, mais 
qui ont quand même une tenue en bouche. 
C’est une base de crème pâtissière et crème 
fouettée. On ajoute à l’intérieur des bûches 
des fruits exotiques, comme de la mangue, 
fruit de la passion ou du citron, de la fram-
boise. Les bûches à base de mousse sont un 
peu dépassées. Celles au chocolat ont 
toujours beaucoup de succès, même si les 
clients hésitent parfois. Ils se demandent si 
cela ne sera pas trop lourd à digérer.  L’idée 
est de proposer des bûches au chocolat 
avec cette crème légère. On fait aussi atten-
tion au sucre. Dans nos ganaches, il n’y a 
aucun ajout de sucre. Mes chocolats de 53 
à 65 % sont de toute façon déjà sucrés, car 
il faut un peu de douceur ». Et pour la 
forme  ? La clientèle reste assez tradition-
nelle. « Mais une bûche rectangulaire avec 
des petits choux posés dessus ou un biscuit 
roulé qu’on a glacé et placé au-dessus. Cela 
nous permet d’innover ».

6
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Même si le chocolat est moins demandé sur 
les bûches, il reste une valeur sûre des fêtes. 
Et Xavier Thibaut à Pierry, près d’Epernay, 
en sait quelque chose. Déjà dix ans qu’il a 
pris la relève de son papa. Xavier est un 
chocolatier vrai de vrai. « Pour les fêtes de 
fin d’année, on a commencé la production 
mi-novembre. Début décembre, le chocolat 
doit être terminé, pour satisfaire les 
premières commandes ». Comme le ferait 
un chef de cave pour son champagne, 
Xavier assemble son chocolat. « J’ai 
plusieurs fournisseurs, mais la majorité du 
chocolat est un assemblage de plusieurs 
pays. Principalement d’Afrique, premier 
importateur de fèves de cacao. Mais aussi 
d’Asie, ce que l’on ne connaissait pas il y a 

Jacky Louazé fêtera en avril prochain ses 
vingt ans à la tête du « Foch », avec au 
passage une solide étoile Michelin.
Un parcours sans faute pour ce cuisinier 
formé à « La Tour d’Argent » et qui a 
travaillé chez « Pétrus », avant de rejoindre 
Reims. Deux établissements de prestige. 
Son « Foch » est devenu un restaurant de 
référence. Une des meilleures tables de la 
Champagne.
Un restaurant qui reste ouvert pendant les 
fêtes « car la demande est forte » s’enthou-
siasme le chef. Par contre le 1er janvier 
c’est plus délicat. « Les réveillons sont 
passés par là, on n’a pas très faim. Je me 
demande même si je ne vais pas finir par 
fermer ce jour-là ».
Pour Noël, Jacky a imaginé une entrée 
très originale, un mélange chocolat/foie 
gras « avec de fines plaques de cacao 
amer 70 %. Quand on mange le foie 
gras, ça craque sous la dent ». 
Marinade de St-Jacques et huîtres avec du 
quinoa et radis japonais. Un plat né d’une 
rencontre. « Je cherchais à changer un 
peu ma cuisine », nous confie Jacky. « Les 
viandes, les poissons, à un moment, on en 
a fait un peu le tour. J’ai fait la connais-
sance de Benoît Deloffre, maraîcher au 
marché du Boulingrin de Reims. Ses 
légumes, c’est du sur mesure. Il a des 
carottes de toutes les couleurs. Elles 
accompagnent un homard bleu, avec une 
sauce à l’orange ». 
Pour la fin d’année, la langoustine peut se 
retrouver en ravioli, avec un bouillon à la 
citronnelle. « Une recette très légère, sans 
matière grasse », précise le chef.
Côté viande, un filet de bœuf poêlé, avec 
du foie gras à l’intérieur. Le filet se retrouve 
en ballottine avec une feuille de blette et 
une tranche de lard. À servir avec un 
champagne Giraud « Hommage à Fran-
çois Hémart », nous conseille Corinne, son 
épouse. La cave du «  Foch », c’est son 
affaire. 
Comment Jacky Louazé travaille-t-il ? 
« J’aime avoir la pression, être au pied du 
mur. J’ai besoin d’adrénaline. Au mois 
d'août, on m’a demandé de penser aux 
menus des fêtes, mais je m’y suis mis fin 
novembre ! Les plats se construisent surtout 
dans la tête ».
Pour Noël, le chef Louazé prépare des 
menus à emporter (60 € tout compris).

Jacky LOUAZÉ  
chef du restaurant 
« Le Foch », 37 Boule-
vard Foch, Reims

quelques années. L’assemblage permet 
d’avoir tous les ans le même goût et la même 
texture de chocolat, quelque soit la récolte. 
Nous testons les chocolats de nos fournis-
seurs pour savoir lesquels iront le mieux 
avec nos recettes ».

Parmi les plus grands succès de la chocola-
terie Thibaut, les escargots en praliné. 
«  Notre praliné est fait maison, avec les 
noisettes et les amandes que l’on va torréfier 
et caraméliser. On est aussi spécialisé dans 
les bonbons alcoolisés comme le bouchon 
au marc de champagne, à la fine et au rata-
fia ». Autre produit phare, « le bouchon 
pétillant », qui étonnera plus d’un palais.

8
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8. Le chocolat craquant de Xavier Thibaut à Pierry.
9. Le bouchon de la chocolaterie Thibaut
10. Cette année, les français ont prévu de dépenser  
 en moyenne 247 euros pour les cadeaux de Noël  
 (sondage TNS-Sofres).
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TERRASSE CHAUFFÉE
Champagne, vin chaud et huîtres sur place

Ouvert tous les jours de 15H à 21H hors week-end 
Le Samedi 11H à 22H Le Dimanche 11H à 18H

96, place Drouet d’Erlon
51100 REIMS
Téléphone : 03 26 91 40 50
commercial@floreims.com

Ouvert 7j/7 de 11h30 à 14h30 
et de 18h30 à 22h30
Jusqu’à 23h le vendredi et samedi

Entrée
Libre

En partenariat avec
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Pas de repas de fêtes sans fromages ! 
Maxime, de la crémerie Viellard de Fromen-
tières (51), vous aide à préparer votre 
plateau. « La fin d’année, c’est pas la meil-
leure période fromagère » d’après Maxime. 
« En hiver, les affinages sont relativement 
courts. Et cela se ressent sur le goût ». 
Malgré tout, certains fromages sortent du 
lot. « Le Soumaintrain, cousin du Chaource, 
ou alors le Munster fermier. C’est aussi la 
pleine saison du Mont d’Or, du Brie de 

Meaux, du Coulommiers ». Les fromages 
truffés sont aussi demandés pendant les 
fêtes. Plus chers, ils vont vous étonner. Et 
puis, pas besoin d’en prendre une grande 
quantité pour se faire plaisir. Les bleus 
auront aussi leur place sur votre plateau de 
fromages. Roquefort, « Ils sont incontour-
nables », relève Maxime. « Et pourtant, un 
client sur dix n’en met pas sur son plateau. 
C’est bien dommage. Une brebis donne du 
lait pendant six à sept mois dans l’année. En 

juillet c’est la fin de la saison, puis vient six 
mois d’affinage. C’est donc en ce moment 
que l’on a les premiers Roqueforts ». Pour 
Maxime, il est fondamental de « respecter 
les saisons, les produits, le terroir ». Voilà un 
discours qui a dû aller droit au cœur de 
Philippe Mille, chef doublement étoilé 
Michelin du Domaine des Crayères à Reims, 
puisqu’il recommande la crémerie Viellard.

Maxime VIELLARD  
Il est présent au marché du Boulingrin de Reims 
le vendredi et le samedi matin. 
Son père est aux Halles St Thibault d’Epernay 
le samedi matin. Au même moment, sa mère 
à Dormans.

11. Sur votre plateau de fromages, n’oubliez pas  
 les fromages de chez nous : Chaource, Langres 
 et ÉPOISSES.
12. En 2015, plus de 310 millions de bouteilles 
 de champagne se sont vendues dans le monde.

11

Menu plaisir gourmand - 29€
Menu des réveillons - 39€

Sublimez vos menus de fêtes avec 
        nos coffrets cocktails salés 
           & sucrés, et notre sélection 
              de champagnes en coffrets 
                cadeaux !

BERTACCHI - Parc d’Affaires TGV Reims-Bezannes - 13 Rue Louis Néel à Bezannes

... Dégustez une cuisine festive et raffinée, 
élaborée par nos Chefs de cuisine traiteur.

Pour Noël et la 
     Saint Sylvestre...

Emporté ou livré*
*A partir de 6 personnes à Reims, 
forfait de livraison de 30€

Commandez dès maintenant !

             03.26.47.94.93               infobertacchi@bertacchi.fr

> Emportez votre commande: 13 Rue Louis Néel à Bezannes

          Retrouvez nos actus et photos !
            www.bertacchi.fr          facebook.com/BertacchiRTSWWW
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LE REVEILLON DU 31

Cette année encore, Stéphane Kikel, restaurateur-traiteur à Reims, propose 
deux menus pour les fêtes. Car c’est un moment très important. « La partie 
traiteur pour Noël, ça nous permet de compenser un mois de janvier assez 
calme ». « À Noël, on touche essentiellement les grandes familles, qui ne 
veulent pas passer toute leur journée dans leur cuisine ou des gens qui 
bossent et qui n’ont pas le temps de faire les courses ».

Pour le réveillon du 31, la demande est différente. « L’année dernière, on 
a vendu près de six cents menus. Un client nous a même commandé 
soixante-dix menus pour faire la fête dans une salle avec des amis. Mais 
passer par un traiteur pour nouvel an, c’est aussi pour des personnes 
seules ou en couple qui veulent tout de même se faire plaisir. Si l’on veut 
manger du foie gras,  c’est plus simple de faire appel à nous pour leur faire 
deux belles tranches plutôt que d’acheter un foie de 500 g qu’ils ne 
mangeront pas en entier ». Gros succès puisque Stéphane écoule une 
centaine de kilos de foie gras pour les fêtes.

Dans son menu du Nouvel An, le foie gras de canard est relevé avec un 
poivron relevé au piment d’Espelette, le tout servi avec une brioche de la 
boulangère du quartier.

Le plat de fête par excellence pour Stéphane, c’est « une belle volaille bien 
rôtie, avec des châtaignes, pommes de terre, et une jardinière de légumes 
avec du panais, des carottes, du céleri et servie avec un bon jus de cuis-
son ».

La volaille de ce menu de Nouvel An est cuite à basse température, à la 
fleur de sel de l'Île de Ré, avec morilles et écrasé de pommes de terre à la 
truffe.

Vous pouvez lui préférer le cabillaud avec son beurre blanc au cham-
pagne Sadi Malot de Villers-Marmery (entre Reims et Châlons) et une 
crème de truffe au vieux parmesan. Les plats sont précuits. Il n’y a plus qu’à 
réchauffer.

PENSEZ AUX PRODUITS MOINS CHERS

Si votre budget est limité pour les repas de fêtes, vous pouvez tout de 
même vous régaler. À condition de ne pas céder aux sirènes de la 
consommation. Le saumon de qualité, sauvage et label rouge, ça se 
paye. Et c’est cher. La demande explose, le saumon est rare donc les 
prix grimpent. Dans ce cas, au lieu d’acheter du saumon de mauvaise 
qualité, pourquoi ne pas plutôt choisir une truite, et même saumonée, si 
vous tenez tant à la couleur. Cette truite, beaucoup moins chère qu’un 
saumon sauvage, saura vous satisfaire. Et en plus, elle est moins grasse. 
Ne la faite donc pas cuire trop longtemps pour éviter qu’elle ne sèche. 
Pour le foie gras, éviter le bloc. Moins cher que le foie entier, il n’aura 
pas de saveur. Préférez une bonne tranche de pâté de campagne ou de 
gibier de chez nous.

////////////////////

//////////////////////////////////////////////////////
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Notre qualité artisanale 
pour réussir vos fêtes de fin d’année.

“ Zunic c’est aussi des bûches pâtissières 
légères. Découvrez nos parfums classiques

et nos nouvelles créations. ”

“ Réjouissez-vous : la galette des rois
sera disponible à partir du 2 janvier 2017 
avec sa collection exclusive et éphémère

de fèves de  CLAMECY. ”

LOTUS

ROYALE

Christophe Zunic
Ouvert tous les jours sauf le dimanche 7:30 - 19:30

80 rue de Vesles - REIMS
03 26 47 40 20

www.zunic.fr

boulangerie_zunic
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13. En cette période de Noël ayons 
 une pensée pour les personnes seules, 
 à hôpital ou dans le besoin

14. Une coupe de champagne c’est 
 120 calories ! Raison de plus pour 
 en boire avec modération.

Pour le dessert, Stéphane Kikel fait confiance à un jeune chef pâtissier qui 
propose depuis quelques mois sa carte des desserts aux restaurants. Sa 
société « Patistreet » est située rue de Lisieux à  Reims. Pour le réveillon du 
Nouvel An, il a créé un dessert à l’aspect d’une glace à la framboise, noix 
de coco et coulis de framboise. 

Menu du Nouvel An - 30 € / personne

Réservation jusqu’au 26 décembre 
au 03 26 47 99 57

CHOISIR SON CHAMPAGNE

Michel Véron, œnologue et auteur du Guide VERON des champagnes, 
vous donne ses conseils et coups de cœur pour apprécier au mieux notre 
bon champagne. « La règle de bon sens lors du repas est de prendre un 
champagne du plus léger au plus puissant. On peut décider de commen-
cer par un blanc de blanc pas trop sucré. Dans la côte des blancs, à Avize, 
on a de très belles choses avec Erick De Sousa qui propose des cham-
pagnes un peu plus denses que ce que l’on a l’habitude de trouver ailleurs. 
Avec les huîtres, je vous conseille Le Clos Cazals à Oger, qui met en avant 
le côté iodé des crustacés ».

Que ce soit en famille, entre amis ou tout simplement entre amoureux, nous 
vous souhaitons de très belles fêtes de fin d’année et surtout pensons aux 
personnes seules, isolées, à hôpital.

Plus que jamais, elles ont besoin de réconfort. Que ces moments de 
partages et de rassemblements ne nous fassent pas oublier les plus démunis.

14

13

Nouveau Sur reimS

Une cuisine de Grand-Mère
a u Bo u l i n g r i n

Ginette, c’est une cuisine comme on l’aime, 
avec poule au pot, plats en sauce, tourtes et 

autres cuisses de grenouille...

Ouvert le mardi midi, 
du mercredi au samedi midi et soir. 

Le dimanche midi pour les “ Rôties de Ginette ”

16
Rue du Temple

à Reims
 09 86 68 66 25



Centre Porsche Reims
Parc Millésime - ZAC - RN 31
51370 Thillois
Tél. : 03 26 88 80 00

www.centreporsche.fr/reims

Votre rêve à portée de main. 

Véhicules d’occasion Porsche Approved.

Les deux tiers des Porsche conçues jusqu’à aujourd’hui sont encore en circulation. Logique, 

car nous prenons soin d’elles dans les moindres détails. Parce que c’est une évidence pour nous, 

la garantie occasion Porsche Approved assure une couverture identique à celle des véhicules neufs, 

preuve de notre engagement 100 % Porsche. Vivez dès maintenant votre rêve en toute sérénité 

avec une garantie 12 mois, kilométrage illimité, pour votre future Porsche.

Pour plus d’informations, rendez-vous dans notre Centre Porsche 

ou consultez notre site Internet.
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15. Notre beau vignoble champenois.
16. Michel Véron, œnologue et professeur 
 au lycée viticole d’Avize.

Pour accompagner votre dinde, « du 
meunier ou du pinot noir, avec par exemple 
Le Clos des Goisses de chez Philipponnat. 
Dans l’Aube, à Urville, j’ai dégusté dernière-
ment un champagne de la maison Drappier 
à 55 % de pinot noir et 45 % de chardon-
nay. Parfait avec votre volaille. Et une coupe 
de champagne avec la bûche au chocolat ? 
« Ah non », répond l’œnologue. « Ou alors 
une bûche aux fruits. Avec le chocolat, un 
banyuls c’est génial ! ». À quelle tempéra-
ture faut-il servir le champagne ? Pour 
Michel Véron, l’idéal est « autour de huit 
degrés. Mais plus le champagne est vieux, 
plus il faut le servir à une température 
élevée  ». Son coup de cœur ? Le Cham-
pagne A et  J. Demière à Fleury la Rivière. 
«  La cuvée EGREG’OR est une merveille. 
L’effervescence n’est pas la même qu’ail-
leurs. Il y a moins de sucre, la prise de 
mousse est ainsi plus légère. C’est du pur 
meunier. Fabuleux ! ».

XX

16

TRUFFE ET CHAMPAGNE 

Il y a des mariages heureux. En cuisine aussi ! Poissons et agrumes, chocolat et poire ou 
encore truffe et champagne. Accord onéreux. Certes. Mais il en faut très peu pour que les 
arômes de la truffe expriment leur puissance. Quand on évoque la truffe, il convient plutôt 
de parler de truffes. Chez nous en Champagne, la truffe grise est en réalité la truffe de 
Bourgogne. Elle se plait dans les forêts de la Marne et de Haute-Marne. Cette truffe sauvage 
sublimera le plus simple des plats. Attention, elle supporte mal la cuisson. Crue, son croquant 
vous ravira. La tuber melanosporum est plus connue sous le nom de truffe noire. Le Périgord 
en a fait son emblème. C’est une truffe d’hiver au parfum puissant et subtil à la fois qui 
évoque le champignon et l’humidité des bois. A sa dégustation, du moelleux et du croquant. 
Pour l’accompagner, privilégiez un champagne blanc de noirs. Pour éviter que votre cham-
pagne ne s’efface derrière la truffe, choisissez un pinot noir ou meunier. La truffe blanche, 
la truffe des truffes, vient d’Italie. On l’oublie. La truffe d’Alba coûte des milliers d’euros le 
kilo. Si votre budget est plus serré, il existe la truffe d’été. Moins complexe, mais une bonne 
approche pour goûter à ce luxe. Vous y trouverez au palais une légère amertume.

////////////////////

//////////////////////////////////////////////////////
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VILLAGE DE NOËL • PATINOIRE
THÉÂTRE DU PÈRE NOËL 

SPECTACLES DE RUE • EXPOSITIONS
ARTS DU CIRQUE...

2 AU 24
DÉCEMBRE 2016

NOEL2016-News Mag-75x140mm.indd   1 16/11/2016   10:28:37

• Jeux de société
• Lego

• Playmobil

• ...
• Poupées

Spécialiste

7/9,
rue de Talleyrand
51100 Reims - 03 26 47 41 26
le-royaume-du-jouet@wanadoo.fr
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Le repas de fêtes
par notre chef Cédric 

Pour 8 personnes :

• 8 pavés de saumon *LAX FILÉ*
• 1 pot d’œufs de poissons *TANGKORN*
• 2 poches de sauce citron *SAS CITRON AND DILL*
• 1 sachet d’épices *IKEA PS*
• 2 sachet de purée *POTATISMOS*
• 1 paquet de médaillons de légumes *GRONSAKSKAKA*

L’ensemble des produits est en vente à l’épicerie suédoise du magasin IKEA Reims. 

Pour la recette :

• Faire décongeler le saumon la veille, dans son emballage et au
• réfrigérateur
• Le jour-J, ouvrir le sachet et mettre les pavés de saumon à plat. 
• Puis saupoudrer-les légèrement d’épices
• Filmer individuellement et hermétiquement les pavés de saumon
• Puis conservez-les au frais
• Dans une casserole, faire chauffer à feu doux la sauce citron
• Dans une autre casserole, mettre en chauffe la purée, avec deux
• cuillères à soupe de crème liquide 
• Faire cuire les médaillons de légumes 15 min. à 180° au four
• Dans une casserole, faire porter de l’eau à ébullition. 
• Y plonger les pavés de saumon filmés pendant 10 min.
• Dresser les assiettes à votre guise et dégustez !

Jusqu’au 1er janvier

*Offre IKEA FAMILY. Conditions sur ikea.fr/Reims

1 lot de 6 verres SVALKA acheté

= le 2e lot à -50%*

soit 6,75€ les 12 pcs

*Offre IKEA FAMILY, 32€/pc. Conditions sur
  ikea.fr/Reims

Jusqu’au 7 janvier

1 bande de saumon 800g achetée

= la 2e à -50%*

À moins de 5€/personne

Notre chalet de Noël
et ses gourmandises

à partir de 1€
Découvrez la carte sur ikea.fr/Reims

Jusqu’au 8 janvier

Bon appétit !

Suggéstion de présentation du chef

La magie de Noël
c’est aussi à IKEA REIMS !
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ET SI  LE TEMPS VOUS MANQUE 
POUR TOUT ORGANISER ?

Si vous manquez de temps ou que la 
cuisine n’est pas votre fort, il reste les trai-
teurs. Sylviane Bertacchi, traiteur à 
Bezannes, près de Reims, juge cette 
période de l’année comme « un moment 
où il ne faut pas se rater. Pour l’élaboration 
des menus, on regarde ce qui a bien fonc-
tionné l’année précédente. Même si on y 
apporte de l’innovation, les gens veulent 
les grands classiques, comme foie gras, 
St-Jacques et saumon. Avec le chef, on a 
imaginé les plats à partir d’octobre. Mais 
la clientèle se décide de plus en plus à la 

dernière minute. Il y a trente ans, les 
premières réservations débutaient fin 
novembre. Aujourd’hui, c’est vers la 
mi-décembre ». 

Menu de Noël en commande jusqu’au 22 
décembre et menu du Nouvel An jusqu’au 
29 décembre.

////////////////////

Sylviane 
BERTACCHI
Directrice Générale 
des Réceptions Bertacchi.

Superbes plateaux et  
compositions de fromages,  
équilibrés et adaptés à vos  

goûts et votre budget 

Grand choix de vins,  
Champagnes et spiritueux :  
nombreuses idées cadeaux 

Foies gras de canard  
et d’oie de grande qualité :  
mi-cuit entier, lobe de foie  
cru éveiné sur commande

Truffes noires  
du Périgord  
et blanches d’Italie  
sur commande

Caviar du Périgord 

Spécialités  
gastronomiques  
de Champagne,  
du Sud-Ouest  
et de France :  
paniers cadeaux

28 rue de Mars 
51100 Reims
tél. 03 26 35 71 77 
port. 06 99 16 99 41

Du mardi au vendredi 
8h45-13h et 15h30-19h30
Samedi : 
8h30-13h30 et 15h30-19h30
Dimanche : 10h-13h

/FromagesEtVinsDuBoulingrin
Philippe et Armelle Cahours 

Artisan fromager

FROMAGES ET VINS
du Boulingrin

AP 195X130.indd   1 27/10/2016   11:33

QUELS FRUITS 
POUR TERMINER LE REPAS ?

L’idéal en fin de repas est la clémentine de 
Corse. Elle est cueillie à la main, avec la 
feuille et la branche. On y trouve une petite 
acidité et du caractère. Autre fruit qui plait 
beaucoup : le litchi.  Celui de la Réunion. 
On en trouve de plusieurs types. Le meilleur 
c’est le bouquet. Il est récolté à maturité opti-
male. Et il est très joli. Il ressemble à une 

grappe de raisin. Il faut en profiter en ce 
moment car la saison du litchi est très courte. 
De fin novembre à fin janvier. Il y a aussi les 
incontournables. La mangue et l’ananas 
victoria qui a un goût inimitable. On y 
retrouve une belle concentration de sucre et 
d’arôme. 

Mais finalement, et pour conclure, choisis-
sez le fruit qui vous fait le plus envie en cette 
fin de repas de fête, ce sera certainement le 
meilleur !17

//////////////////////////////////////////////////////
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17. Une corbeille de fruits de saison 
 est très appréciée sur une table 
 de fête.
18. Décorations de tables 
 au magasin Zodio de Thillois (51).

COMMENT DÉCORER VOTRE TABLE ? 

Difficile d’imaginer un repas de fête sans 
une table décorée. Voici quelques 
astuces pour réaliser votre décoration 
sans trop dépenser tout en étonnant vos 
invités. Il vous faut déjà choisir un thème. 
La tendance est le fait soi-même. On peut 
réaliser une ambiance nature avec des 
objets achetés en brocante ou trouvés 
dans une forêt pour fabriquer des photo-
phores avec des brindilles autour d’un 
verre. Posez aussi des petits troncs 
d’arbres pour servir de support à des 
bougies ou à vos assiettes. Le principe 
étant de faire des économies, vous 
pouvez transformer de vielles boites puis 
pulvériser un coup de bombe argentée. 
Pour le côté festif, ajoutez une couleur 
cuivre. Autre idée : le blanc et l’or, avec 
des matières brutes comme des pots de 
confiture sur lesquels vous pouvez écrire 
les prénoms des convives au stylo or. La 
grande tendance de cette année, c’est le 
bleu. Une table avec du bleu, du blanc et 
de l’argent, c’est très scintillant avec des 
objets pailletés en forme d’étoile pour 
retrouver le ciel du pôle nord. Pensez 
aussi aux chemins de tables. Ils habillent 
une nappe quelconque. Cela donne tout 
de suite de l’allure à votre table et 
apporte un air de fête.

////////////////////

////////////////////////////////

18

Fruits & Légumes
PRÉMIUM

Découvreur de Trésors Gustatifs depuis 4 générations

Du Mardi au Samedi
9h00 - 13h00 • 15h30 - 19h30

 LADAM Primeurs
24 rue de Mars - REIMS

Produits d’exceptions et festifs pour vos fêtes de fin d’année

• Corbeilles de fruits
• Safran
• Truffes
• Morilles Déshydratées 

• Panettone italien
• Fruits Confits
• Fruits Exotiques
• Jus de Fruits Frais
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Voilà un parcours étonnant et méritant. Thomas Debouzy, arrivé comme apprenti à « l’Hostel-
lerie la Briqueterie » de Vinay (51), en devient le chef à compter du 1er janvier 2017. Il 
prend la suite de Jérôme Feck qui part pour Châlons en Champagne. Sacré défi pour Thomas 
qui, à 30 ans, est aux commandes des cuisines de ce restaurant étoilé Michelin. 
Depuis quand êtes-vous à « La Briqueterie ?
Je suis entré à La Briqueterie en 2004 comme apprenti. Puis second de cuisine pendant 5 
ans. C’est le chef Michael Nizzero qui m’a fait passer second.
La Briqueterie a une étoile Michelin. Pensez-vous pouvoir la conserver ?
Oui, je suis confiant. Je suis dans la continuité du chef Jérôme Feck, dont j’ai été aussi le 
second. Je respecte bien les produits de saison. Les inspecteurs du guide passeront l’année 
prochaine. Mais selon moi, on n’a pas à la perdre.
Que propose La Briqueterie pour les fêtes ?
Le restaurant est fermé pour Noël, mais il est ouvert le soir du 31 décembre. Pour la 
St Sylvestre, on propose en amuse-bouche un pied de porc pané avec un consommé de 
pommes de terre et de la truffe par-dessus. En entrée, un foie gras mariné au marc de cham-
pagne. A l’intérieur, j’y ajoute des cranberries. Le tout servi avec un bon pain d’épices. Pour 
la viande, un dos de biche rôti au poivre du Vietnam, assez corsé et parfumé, accompagné 
de gnocchis poêlés aux cèpes et un jus de cuisson aux airelles.
Et pour les amateurs de poissons ?
Nous proposons une noix de St-Jacques poêlée avec un risotto d’épeautre et une sauce à 
l’endive. Mais aussi un bar de ligne cuit à la vapeur avec un coulis de cresson et des petits 
légumes de saison. 
Pour terminer le repas ?
En fromage, un brie truffé en aumônière avec de la mâche. En dessert, une cabosse en 
chocolat. C’est la fève du cacao. Quand vous la casserez, à l’intérieur vous trouverez un 
espuma de perles de kalamansi. (NDLR : petit fruit exotique originaire d’Asie du Sud-Est qui 
dégage une odeur de mandarine). Beaucoup de fraîcheur, pour une fin de dîner, c’est 
parfait !

19. L’Hostellerie « La Briqueterie », 
 4 route de Sézanne 51530 Vinay

19

Thomas DEBOUZY  
Chef de « La Briqueterie » à Vinay.
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EN DERNIÈRE MINUTE

Vous n’avez encore rien imaginé pour les réveillons ? Pas de panique. 
De nombreux commerçants du centre-ville de Reims et Châlons ouvrent 
exceptionnellement leurs portes le dimanche 18 décembre. C’est égale-
ment le cas des grands centres commerciaux de la Marne. Si vous 
souhaitez retrouver vos producteurs, éleveurs, fromagers et maraîchers, 
ils seront au marché des Halles du Boulingrin à Reims, qui ouvrent 
vendredi 23 décembre de 7h à 20h et le samedi 24 décembre de 6h à 
14h. À Châlons-en-Champagne, les Halles du Marché, place Godart, 
sont ouvertes les samedi 17, 24 décembre et 31 décembre de 6h à 13h 
et le dimanche 18 décembre de 7h à 12h. Enfin à Epernay, vous 
pouvez vous rendre aux Halles St Thibault les samedi 24 et 31 décembre 
de 7h à 13h.

////////////////////

//////////////////////////////////////////////////////
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Maxime Viellard, « Crémerie Viellard », 
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Ce sont six chalets 
dans la pure 
tradition des 

marchés de Noël qui 
attendent les visiteurs 
dans ce merveilleux 

Jardin de Noël de la Brasserie Flo Excelsior 
Reims jusqu’au 24 décembre. 

Jusqu’alors, l’espace était décoré pour les 
fêtes de fin d’année. Cette fois, c’est une 
approche beaucoup plus festive et ludique 
qui est proposée. Une entrée libre à la 
découverte de producteurs et de créateurs 
locaux pour faire ses achats de Noël mais 
aussi pour consommer sur place, sur une 
terrasse chauffée, du champagne, du vin 
chaud ou des huîtres. « Nous nous sommes 
associés avec Floralies Garden pour présen-
ter une décoration de Noël de qualité », 
explique Julie Bloquet, responsable commer-
ciale de la brasserie.

Ce premier Jardin de Noël marque la 
volonté de la brasserie et de ses nouveaux 
investisseurs de redonner une dynamique à 
l’établissement. Une remise en question qui 
ne change pas le concept si apprécié de la 
clientèle locale et étrangère, mais qui prévoit 

Brasserie Flo Excelsior 
Reims

LE JARDIN DE NOËL PLACE D’ERLON
Pour la première fois, la Brasserie Flo Excelsior Reims ouvre son Jardin de Noël jusqu’au 24 décembre.  

L’occasion de rencontres avec des producteurs et créateurs locaux mais aussi de dégustations de champagne, 
vin chaud et huîtres sur place.

Reims

1. Une décoration pour marquer Noël 
 et mettre en valeur la brasserie.
2. Des chalets pour le bonheur des petits et des grands.
3. Des producteurs et créateurs locaux présents 
 pour la première fois.

par Denis Barbier

une programmation importante d’événe-
ments. « Nous voulons dire qu’il se passe 
quelque chose à la brasserie. Et ce n’est pas 
la délocalisation du Marché de Noël qui 
nous a amené à cette animation, c’était 
prévu en amont », précise Pascal Le Bihan, 
directeur.

« CHAUD DEVANT »

L’objet aussi de cette organisation est de 
séduire, de faire découvrir à ceux qui ne 
connaissent pas encore l’établissement ou 
ceux qui ont un a priori. « Compte tenu de 
l’habitat notamment, beaucoup pensent que 
nous sommes chers. Nous sommes une bras-
serie dans la pure tradition des brasseries 
parisiennes et les prix ne sont pas différents. 
Le ticket moyen est de 42 €. Et puis, venir 
déjeuner ou dîner chez nous, c’est un spec-
tacle assuré par le service. Ici, les crêpes 
Suzette sont flambées en salle, le steak 
tartare est préparé sur place, le poisson 
découpé aussi en salle. Les garçons portent 
un tablier blanc, crient " chaud devant ", 
portent les plateaux à bout de bras. C’est 
une brasserie dans la tradition », insiste le 
directeur.

Pascal le Bihan annonce d’autres change-
ments que des animations permanentes. 
«  Pour le premier semestre 2017, nous 
avons une surprise dans le décor, quelque 
chose de très visuel ». Mais le secret est bien 
gardé.

La brasserie Flo Excelsior Reims entre dans 
une démarche résolument locale. En plus 
des projets ludiques, « nous travaillons pour 
notre ville et notre région. Nous avons aussi 
un esprit de développement durable en 
achetant nos légumes en circuit court, en 
demandant à nos bouchers d’acheter local. 
Pour les champagnes, notre carte s’ouvre à 
de nombreux récoltants-manipulants ou des 
coopératives ».

Jardin de Noël jusqu’au 24 
décembre. Ouvert tous les jours 
de la semaine de 15 à 21 heures. 
Le samedi de 11 à 22 heures. 
Le dimanche de 11 à 18 heures. 
Terrasse chauffée. 
96, place Drouet d’Erlon à Reims.
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- Nouveaux ProPriétaires -

 Sylvain & Fabienne Guglielmi

03 26 47 97 40  •  32 rue de Mars (Boulingrin)  •  REIMS

Du lundi au vendredi de 7h à 19h30 non-stop • Le samedi de 6h30 à 19h non-stop

Sylvain est originaire d’Epernay avec 
une formation de Chocolatier Pâtissier 

qui a débuté chez Monsieur BONNAUD, 
célèbre chocolatier d’Épernay. Après plusieurs 

années de compagnonnage à travers la France, 
il a exercé son art rue Clovis dans sa pâtisserie 
le SYLVADIN, rue Clovis à Reims. Par la suite, 
Sylvain est devenu le Chef pâtissier du Royal 

Champagne à Champillon.
Sa carrière s’est poursuivie dans plusieurs maisons,
Champagne Traiteur à Reims ; Yamazaki à Paris ;

Morel Traiteur. C’est aujourd’hui 35 années 
d’expériences qui vous ouvrent les portes 
du plaisir, en dégustant la CARAMELIO, 

spécialité de la maison.
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l’instant rémois
LES GOOD NEWSpar Benoit DIEU

Suivez-nous sur  Facebook News’ Mag,  Twitter @NewsMagMarne,  Instagram @NewsMagMarne

Page réalisée en partenariat avec Reims Good News

ART AU PALAIS

Superbe exposition "Au-delà  de la 
forme" au Palais du Tau avec des 
œuvres des artistes Richard Serra 
et Mehdi Moutashar jusqu’au 12 
mars prochain. Le lien entre cet 
événement culturel et le lieu qui 
l’accueille est réellement impres-
sionnant par son contraste artis-
tique et historique. Nous vous 
recommandons cette exposition !

EXPOSITION

Exposition en plein air de photos 
du patrimoine et paysages de 
Champagne de Michel Jolyot à 
découvrir place d'Erlon jusqu'au 
31décembre prochain ! Une belle 
façon de célébrer le classement 
notre terroir régional au patrimoine 
mondial de l’Unesco. Profitez 
d’une ballade en centre ville de 
Reims pour admirer ces jolis 
clichés.

ÉLÉGANCE

Superbe défilé de mode qui fut 
organisé la boutique Gérard Darel 
(cours Langlet). Une occasion origi-
nale de découvrir les modèles du 
magasin pour des clientes 
conquises. Bravo aux commerçants 
et aux jolis modèles pour cet événe-
ment rémois des plus réussis, le tout 
dans une ambiance festive et 
élégante !

INSOLITE

Après sa remise en eau, une des 
coquilles (celle de la Suippe) de la 
Fontaine Subé semble être en 
pleine santé puisque qu'une 
"perle" est apparue à l'intérieur. 
Serait-ce une huître perlière ? En 
tous cas, un beau symbole en cette 
période de fêtes qui approchent !

LA FAMEUSE LETTRE

Avec Noël qui approche, il est de 
coutume d’écrire au Père Noël afin 
de lui demander des cadeaux. 
Mais ensuite, où poster cette 
fameuse lettre ? Une boite aux 
lettres du Père Noël est à votre 
disposition à l’entrée du Palais du 
Tau ! Toute l’équipe du NEWS’MAG 
y postera une lettre demandant la 
santé et le bonheur pour vous 
toutes et tous en 2017 !

MANNEQUINS

Initiative originale et très créative 
de la boutique Mistral (rue Condor-
cet) pour sa soirée dédiée à sa 
nombreuse clientèle, avec de vrais 
mannequins en vitrine afin de 
présenter la nouvelle collection. Le 
résultat est particulièrement réussi 
et a attiré beaucoup de monde 
devant le magasin. Les passant(e)s 
ont beaucoup apprécié ces beaux 
jeunes hommes très élégants !

PÈRE NOËL

Il est de retour en cette période de 
fêtes de fin d’année et il vous 
attend dans son chalet sur le 
marché de Noël de Reims ! Le Père 
Noël et la Mère Noël sont là pour 
accueillir et rencontrer les petits et 
les grands pour un moment inou-
bliable et pourquoi pas une photo 
souvenir. Rendez-vous dans la cour 
du Palais du Tau pour y trouver le 
Père Noël !

PLAISIR DES PAPILLES

Notre célèbre chocolatier et MOF, 
Pascal Caffet, a profité de la soirée 
d’anniversaire des 3 ans de sa 
boutique rémoise pour nous 
présenter son livre sur le "Praliné" ! 
Un moment unique de gastronomie 
avec beaucoup de talents autour 
du Maître chocolatier, Mathieu 
Blandin, Champion du Monde de 
Pâtisserie et Julien Despaquis, 
jeune chocolatier talentueux de 
Reims et de notre région (photo) !

THANKSGIVING

C’est dans une belle amitié franco-
américaine que des étudiants 
américains de Science-Po, le 
comité de jumelage "Reims - Arling-
ton", des élus de Reims et le célèbre 
écrivain américain Craig Johnson 
ont fêté Thanksgiving au célèbre 
restaurant La Loge (rue Buirette). 
Ambiance fraternelle pour cette 
soirée de la générosité dans ce 
haut lieu de la gastronomie 
rémoise !

22 RUE DE THILLOIS - REIMS



Restaurant et la mer

18, rue Tronsson du Coudray

03 26 06 54 05
Parvis cathédrale

R E I M S

du lundi au samedi : 9h-15h • 18h30-22h30

23, rue du Temple (Boulingrin) REIMS - 03 51 01 70 72   

Menu St-Sylvestre 
65€ par personne

Une coupe de champagne Drappier 
offerte dès votre arrivée

Amuse-bouche
Le burger de Foie Gras chaud, xérès et framboises

La gougère de Saumon fumé Maison, 
aneth et poivre doux

Entrée au choix
La fameuse Burrata à la truffe, carpaccio de poire Nashi, 

huile d'olive à la vanille
La brochette de St Jacques et chorizo Ibérique, 

salade de chicons en vinaigrette au safran
Les ravioles de Royan gratinées au vieux parmesan, 

truffe râpée

Les plats au choix
Médaillons de Langouste et Lotte rôti, beurre blanc Yuzu, 

risotto vert Arborio
La Charlotte de filet de taureau aux girolles et chanterelles, 

ratte du Touquet
La Poularde de Bresse truffée sous la peau, 

purée façon "Joël" (ratte et beurre de baratte)

Fromages
Le brie de Meaux à la truffe

Les desserts au choix
La palette du chocolatier (moelleux, mousse, glace)

Mandarine Impériale, crémeux mascarpone, 
comme un tiramisu

Et Pour finir votre soirée en beauté, quoi de mieux que de vous laisser conduire par notre navette 
jusqu'à la fête du Joseph face à la Cathédrale avec Dj Steph aux platines.

Dès 20h30 Buffet Dansant 20 € / personne

Commandez votre plateau de

FRUITS DE MER

Assiette de l’écailler 15 €
3 Huîtres Saint Vaast • 3 Huîtres Fines de Claire

Crevettes • Bulots

À composer vous-même dès 15 €/personne
Huîtres Gillardeau Spéciales • Pousse en Claire • Belon • Crabe

Crevettes •Bulots • Langoustines • Bigorneaux • etc.

À EMPORTER

Le Chalet  de Joseph
Pour les fêtes ...

• Le Saumon Fumé Maison
250 grs 16 €
500 grs 30 €

1 Kg 59 €
• Le Foie Gras Mi-cuit Maison

125 grs 15 € (en parfait)
250 grs 33 €
1 Kg   129 €

• Pour les commandes
03 26 06 54 05

ou su place
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Châlons

Philippe 
Chaumeille

DÉFEND LA BOULANGERIE
Après vingt ans passé au sein du conseil d’administration 

de la Fédération de la Boulangerie de la Marne, Philippe Chaumeille 
assure désormais la présidence avec comme objectif défendre 

la profession, l’artisanat et la tradition.

1. Philippe Chaumeille sait être au four est au moulin.
2. Mais il tient à passer toujours du temps pour la 
boulangerie ou la pâtisserie malgré ses nouvelles 
responsabilités.

LE BALLET DE MILAN
Vendredi 13 janvier 2017 à 20h - 25/45 € 
Placement assis numéroté
Une soirée dédiée à la musique française. Ambassadeur de la Danse Italienne 
à travers les spectacles extraordinaires qu’il présente dans le monde entier, le 
Ballet de Milan est considéré comme l’un des acteurs majeurs du monde artis-
tique. Une soirée en deux parties : « La vie en rose » consacrée à la chanson 
française, suivi du célébrissime « Boléro » de Maurice Ravel.

CONCERT

Capitole en
Champagne

La Fédération de la 
Boulangerie de la 
Marne compte un 

nouveau président, 
Philippe Chaumeille. Il se 
veut être un défenseur 

attentif à l’avenir de la profession. « L’objec-
tif est de défendre l’artisanat par des opéra-
tions diverses, de maintenir une tradition, 
celle de fabriquer son pain et la viennoise-
rie ». Il est bien conscient qu’aujourd’hui le 
métier a pris parfois d’autres orientations. 
«  La boulangerie s’est toujours adaptée. 
D’abord, les boulangers sont devenus aussi 
pâtissiers, ce qui n’était pas obligatoirement 
le cas auparavant. C’est la demande de la 
clientèle qui a obligé à cette évolution. 
Aujourd’hui c’est la sandwicherie, par 
exemple. Beaucoup d’entre nous proposent 
désormais des soupes, vendent de la bois-
son avec les sandwichs », constate le 
nouveau président.

La Fédération est une véritable entreprise 
avec quinze collaborateurs. « C’est aussi un 
centre de gestion qui regroupe 170 adhé-
rents. La Fédération c’est aussi de la commu-
nication sur le métier pour l’extérieur mais 
aussi en interne sur les nouvelles réglementa-
tions par exemple. Et puis, ce sont les diffé-
rents concours que nous organisons. C’est 

par Denis Barbier

celui de la meilleure galette le 3 janvier, du 
meilleur croissant… Mais aussi des temps 
forts comme surtout la participation à la 
Foire de Châlons-en-Champagne ».

BOULANGERS SOLIDAIRES

Parallèlement, il préside l’association 
Boulangers Solidaires. « Les six dernières 
éditions de la foire, nous avons recueilli 
avec la vente sur place, 31 500 € reversés 
à une association caritative. " Boulangers 
Solidaires " met aussi des tirelires dans les 
boulangeries et remis un chèque de 3 000 € 
à une association », se réjouit-il.

60  % des 280 boulangeries de la Marne 
sont affiliés à la Fédération. « Le but est d’al-
ler à la rencontre des non adhérents pour 
fédérer encore plus ». Philippe Chaumeille 
sait aussi qu’il devra donner de son temps 
pour travailler avec les CFA, rencontrer les 
acteurs économiques, les institutionnels. Et 
l’organisation des concours, toujours chro-

nophage, ainsi que celle de la fête du Pain, 
en mai. « Avec comme thème cette année, le 
sport ». Philippe Chaumeille représente la 
cinquième génération de boulanger. « Les 
deux premières étaient à Suippes, les trois 
dernières à Châlons-en-Champagne où j’ai 
réalisé mon apprentissage de pâtissier chez 
Gosselet, le roi du pâté croûte, pendant 
deux ans, et la boulangerie pendant un an 
dans l’établissement familial », livre-t-il.

Pendant des années, il est salarié chez son 
père avant de reprendre l’affaire châlon-
naise en 1990. « Aujourd’hui, nous comp-
tons six salariés dont une apprentie en pâtis-
serie. Elles sont trois femmes en pâtisserie, 
deux vendeuses et un boulanger en plus de 
mon épouse et moi. C’est vrai que le métier 
de boulanger-pâtissier se féminise. C’est une 
très bonne chose », conclut-il.
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PROGRAMMATIONSUIVEZ LA WWW.MARNE-LIVE.FRSUR

Offrez !les Grands Spectacles

Réservations : Points de ventes habituels dont offi ces de tourisme 
de Châlons-en-Champagne et d’Epernay, Carrefour, Fnac, Leclerc…
Billetterie Collectivités, Associations et Groupes : 03 26 26 66 44

LE MILLESIUM
Av. du Général Margueritte - 51200 Epernay
Tél. 03 26 56 95 00 - www.lemillesium.com

LE CAPITOLE EN CHAMPAGNE
68 Av. du Président Roosevelt - 51000 Châlons-en-Champagne
Tél. 03 26 65 50 00 - www.lecapitole-en-champagne.fr 

CAPITOLE
Châlons-en-Champagne

Epernay
MILLESIUM

SA. 25/02/17

STARS 80
10 ANS DÉJÀ !

ME. 11/01/17

CHEVALIERS 
DU FIEL

Direction Artistique Carlo PESTA / Chorégraphies Adriana MORTELLITI
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Quand la danse rend un vibrant hommage 
à la chanson française (Aznavour, Brel, Piaf) 

La vie en rose...

&
Boléro de Maurice RAVEL dans 

la nouvelle chorégraphie du Ballet de Milan 

Boléro 

LE  BALLET  DE  MILAN 

VE. 13/01/17

LE BALLET 
DE MILAN

DIM. 15/01/17

KIDS UNITED

DU 19 AU 22/01/17

LES BODIN’S
 MICHEL

 SARDOU

DIRECTION RICHARD CAILLAT ET STÉPHANE HILLEL

 MARIE-ANNE

CHAZEL

UNE PIÈCE DE

ERIC ASSOUS

VE. 27/01/17

REPRÉSAILLES

SA. 28/01/17 

VALSES 
VIENNOISES

JE. 02/03/17

L’ENVERS DU 
DÉCOR

ME. 01/02/17

MESSMER

ME. 26/04/17

MESSMER

SA. 04 et DIM. 05/02/17

LES DIX 
COMMANDEMENTS

SA. 04/03/17

M. POKORA

VE. 10/03/17

FRÉRO DELAVEGA

MA. 14/03/17

CHRISTOPHE MAÉ

VE. 17/03/17

JÉRÉMY 
FERRARI

ME. 7/06/17

ANAÏS DELVA

ME. 22/03/17

LE LAC DES 
CYGNES

VE. 31/03/17

RENAUD

SA. 01/04/17

SOPRANO

SA. 01/04/17

LA CANDIDATE

JE. 06/04/17

HIT PARADE

VE. 07/04/17

MICHAËL 
GREGORIO

VE. 07/04/17

JULIEN DORÉ

VE. 21/04/17

JEAN-MARIE
BIGARD

SA. 13/05/17

SATURDAY 
NIGHT FEVER

DIM. 14/05/17

VÉRONIC DICAIRE

VE. 27 et SA. 28/10/17

PRISCILLA FOLLE 
DU DÉSERT

VE. 17 et SA. 18/11/17

NOTRE DAME 
DE PARIS

JE. 30/11/17

DANY BOON

LU. 04/12/17

FLORENT PAGNY

VE. 08/12/17

VIANNEY

VE. 16/12/16

CARREFOUR 
DE STARS DE NOËL

VE. 22/09/17

LES CHORISTES

VE. 27/10/17

JEFF PANACLOC

DIM. 19/11/17

FRÉDÉRIC 
FRANÇOIS

SNCF, MOUVÉO ET SITAC VOUS DÉPOSENT AUX PORTES DU MILLESIUM ET DU CAPITOLE

PASS’MILLESIUM
REIMS / EPERNAY

PASS’CAPITOLE
REIMS / CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

POUR VOS CONCERTS, AYEZ LE RÉFLEXE TER !

EN VENTE EXCLUSIVEMENT SUR champagne-ardenne.ter.sncf.com
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Epernay

1. La nouvelle patinoire est l’attraction mais…
2. Ne vous méprenez pas, elle est ouverte à tous.
3. Des animations de rue aussi.

Féerie de Noël
LA FÊTE POUR LES ENFANTS

Les Vitrines d’Epernay animent encore cette année la ville pour les fêtes 
de Noël. Une nouvelle patinoire est l’attraction principale 

mais les nombreux ateliers, le jeu concours, le week-end Féerie encore 
à venir en attendant la fête des rois sont à découvrir par les enfants.

par Denis Barbier

La Féerie de Noël se 
poursuit jusqu’à la 
Fête des Rois le 

samedi 7 janvier. Orga-
nisée par les Vitrines 
d’Epernay, elle innove 
cette année avec une 

nouvelle patinoire, pour la plus grande joie 
des enfants. Car toutes ces festivités sont 
réalisées en leur direction, pour que la fin 
d’année soit belle, pour que le rêve soit une 
année de plus au rendez-vous.

Les commerçants de la capitale du cham-
pagne offrent des animations de rue le 
week-end, des tours de calèche, des ateliers 
pour enfants et de nombreuses autres 
surprises.

La nouvelle patinoire est donc l’attraction 
notoire de cette édition. Pourtant, le prix est 
résolument accessible à tous avec 45 mn à 
3,5 € seulement pour les plus de 6 ans et 
5 € pour l’entrée d’un adulte accompagnant 
un enfant de moins de 6 ans. Un jardin d’en-
fants accueille les moins de 6 ans en toute 
sécurité. Mais attention, la patinoire est 
fermée les 25 décembre et 1er janvier.

Tous les jours, découvrez la fabrique à 
bonbons place Bernard Stasi où est installée 
la boîte aux lettres pour commander les 
cadeaux au Père Noël. Place Hugues-Plomb, 
dégustez les marrons chauds, les gaufres, 
les crêpes, les churros et les boissons 
chaudes, c’est l’époque !

SPARNACHÈQUES

Lundi 19 décembre, l’atelier « Les bienfaits 
du petit-déjeuner » se déroule de 9h30 à 
10h30 à l’hôtel 1ère Classe. 

Le jeu concours le Calendrier de l’Avant, 
jusqu’au 24 décembre, permet de gagner 
de nombreux lots. Rendez-vous sur la page 
Facebook des Vitrines d’Epernay.

Place au spectacle de rue pour les enfants le 
samedi 17 décembre avec « Les soldats 
jouets envahissent Epernay », de 11 heures 
à 11h30 halle Saint-Thibault et de 15 heures 
à 16h30 place Carnot.

La journée tant attendue par les petits, celle 
du Père Noël, se déroule le dimanche 18 
décembre. Il accueillera les enfants à 11 
heures place Méditerranée, à 11h30, place 
Fada N’Gourma, à 15 heures devant le 
perron de l’hôtel de ville et de 16 heures à 

KIDS UNITED

Dimanche 15 janvier 2017 à 16h - Tarifs : 39€ / 59€
Esteban, Gabriel, Gloria, Nilusi, Erza et Carla forment les Kids United. Tandis que leur 
premier album caracole en tête des ventes depuis 2 mois (déjà triple-platine), c’est à 
guichets fermés qu’ils donneront leur tout premier concert sur la scène mythique de 
l’Olympia avant d’entamer une tournée à travers la France. Une partie des bénéfices de 
la vente de l’album et des concerts est reversée à l’UNICEF.

CONCERT

LE MILLeSIUM

17h30, place Bernard Stasi. Un Père Noël 
qui posera avec les enfants pour la photo 
souvenir.

Parallèlement, des balades en calèche sont 
organisées de 10 heures à 12 heures et de 
14h30 à 18 heures, départ place Bernard 
Stasi.

La fête se poursuit jusqu’au samedi 7 janvier 
avec la fête des Rois à 15 heures place de 
l’hôtel de ville. Départ du cortège des 
boulangers qui apportent la galette des Rois 
en tuk-tuk champenois. De 16 heures à 
17h30, place Hugues Plomb, vente des 
parts de galette à 2 €.

Besoin d’une idée cadeau ? Les Vitrines 
d’Epernay ont mis en place les Sparna-
chèques que vous pouvez offrir. Ils sont en 
vente aux Vitrines d’Epernay et valables 
chez plus de soixante commerçants sparna-
ciens.

Pour tous renseignements : 
Les Vitrines d’Epernay 
1, bis place Carnot à Epernay 
03 26 54 37 15 ou 06 31 93 28 93 
www.lesvitrinesdepernay.fr

1

2

3



Choisissez votre
BÛCHE DE NOËL
les classiques et 5 spéciales 

39, rue St Thibault - 03 26 55 29 75 - EPERNAY  

Ouvertures : 24 déc. 6h15-18h30,  25 déc. 7h30-13h00, 31 déc. 6h15-18h30, 8 jan. Épiphanie 7h-13h30

La Galette des Rois aux escargots
à base de Chaource - Langres - Saint-Môret  poudre d’Amandes et Escargots

La Galette des Rois au Fois Gras
à base de Chaource - Langres - Saint-Môret  poudre d’Amandes et Fois Gras

Nouveau pour l’apéritif

Toute l’équipe vous souhaite
de joyeuses fêtesDès le 27 décembre

retrouvez nos
Galettes des Rois

- 7 recettes -
NOUVEAU : Galette au chocolat

Biscuit chocolat • croustillant • crème brûlée 
au café • mousse chocolat au lait • glaçage café

Bûche Pause-Café

Brownie chocolat - pistache - framboise • 
mousse framboise • crème brûlée à la pistache

Bûche Transparence d’Hiver

Cake au citron • mousse au chocolat au lait • 
créme citron • compotée de citrons • 

glaçage chocolat lait

Bûche Citrus

Biscuit pain d’épices • mousse vanille •
compotée d’abricots • glaçage chocolat blanc   

Bûche Épicéa

Biscuit cuillère au chocolat • crème vanille •
cerises Amaréna • mousse chocolat noir

Bûche Forêt Noire « Revisitée »

un grand choix 
de pains spéciaux

La baguette Tradition 
La baguette Saveur 

La baguette Bio
Les baguettes Céréales 

le Saveur • Le Charpentier 
Le 6 céréales

Le Germe de blé 
Le Multicroc • Le Baltik 

Le pain Complet Bio
Le pain Epeautre Bio • Le Seigle

Le pain aux Noix • La Tourte de Meule 
Le Levain Verdelot Bio 
La boule au Levain Bio
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SPECTACLE TON PLUS 
GRAND CABARET DE NOËL
Dimanche 18 décembre 
à 11h et 16h30

Le Kabaret de Tinqueux
Profitez du début des vacances de fin d’année pour assister à un 
spectacle haut en couleurs avec des artistes aux numéros tous 
aussi époustouflants les uns que les autres. Equilibristes, magi-
ciens, ventriloques et autres danseuses se plient en quatre pour 
vous offrir un show extraordinaire. Tous ont été découverts dans 
de prestigieux endroits : Le Lido, Le Moulin Rouge, Le Cirque du 
Soleil ou encore les émissions Le Plus Grand Cabaret du Monde 
(France 2) et La France a un Incroyable Talent (M6).

rien manquer
NE RESTEZ PAS CHEZ VOUS 

DU 17 AU 30 DÉCEMBRE

LE GRAND REIMS
/////

2100 PLACES
DISPONIBLES

© SCRIPTØ – RCS REIMS B 314 683 293 - 201511006

1ÈRE HEURE
GRATUITE

PROCHE DES
COMMERCES

//////////////////////////////////////////////////////

////////////////////

EXPOSITION DES 
NOËLS DE L’ART
Jusqu’au 31 décembre

Hall de l’Opéra de Reims
Pour la onzième année, la ville 
de Reims organise les Noëls de 
l’Art. Cette exposition 
rassemble des artisans d’art 
régionaux autour d’un thème 
lié à  « Reims fête l’UNESCO ». 
Leurs œuvres allient originalité, 
technique et créativité.

BALLET 
ARMSTRONG 
JAZZ BALLET

Les 16 et 17 décembre 
à 20h30

Opéra de Reims
Armstrong Jazz Ballet est un 
véritable hymne à la joie et à la 
vie. Ce ballet unique se nourrit 
des musiques les plus diverses, 
transportant ses danseurs du 
répertoire classique au Jazz, 
au blues, au gospel et au New-
Age... Aujourd'hui, Géraldine 
Armstrong poursuit l'aventure 
avec la même détermination, la 
même réussite. Son exigence : 
une danse de grande qualité 
technique, parfaitement libérée 
et humanisée. 

PETIT 
THÉÂTRE NOMADE

Samedi 17 décembre 
à 16h

Médiathèque Jean Falala
Des poupées aux attitudes 
tendrement grotesques, mises 
en scène dans des situations 
burlesques, tragiques, comiques 
ou fantasques, défilent avec les 
déguisements d’une autre 
époque. Chaque personnage 
d’une manière ou d’une autre, 
raconte son histoire liée aux 
aventures des saltimbanques. 

FÊTE DE NOËL 
DU CHEMIN VERT

Samedi 17 décembre 
à 15h

Maison commue 
du chemin Vert
Le magicien Rafael vous 
propose son nouveau spectacle 
de magie, festif et interactif. À 
200 à l’heure, un cocktail 100 % 
explosif pour un spectacle 
rythmé, drôle et plein de punch. 
Les numéros s’enchaînent avec 
humour et participation du 
public. Quel que soit notre 
âge, on ressort comblé et 
heureux de ce spectacle !

ATELIER DE 
CRÉATION DE 
MANDALA 
MÉROVINGIEN
Les 19 et 20 décembre 
de 14 à 16h

Musée Saint-Remi
Formes enlacées ou géomé-
triques, verroteries de couleurs, 
métal précieux… viens créer ta 
décoration de noël en t’inspi-
rant des collections du Haut 
Moyen Âge. Tu pourras accro-
cher ton « mandala mérovin-
gien » dans ton sapin !

CONTES COMME 
À LA VEILLÉE
Mercredi 21 décembre 
à 16h15

Musée des Beaux-Arts

CONCERTO POUR 
DEUX CLOWNS 

Jeudi 22 décembre 
à 19h

Le Carré blanc à Tinqueux
Vivaldi, Strauss et Bach seront 
au programme de cette soirée. 
Mais les musiciens risquent de 
vous surprendre ! Voilà un 
curieux duo composé d’un 
homme tout droit sorti des 
champs avec ses ballots de 
paille et son tuba et d’une 
femme au visage blanchi des 
nobles de la Cour, perruque 
blanche et violon alto à la 
main. À la fois clowns, mimes, 
acrobates et équilibristes, les 
Rois Vagabonds nous 
entraînent au rythme crescendo 
du Boléro de Ravel dans un 
univers déjanté.

NOËL AU PALAIS 
DU TAU

Mardi 27 décembre 
à 14h30

Palais du Tau 
Noël, c’est la Nativité. Une 
scène de la Bible souvent 
reprise dans la tapisserie du 
Moyen-Age et de la Renais-
sance, exposées au palais du 
Tau. Les enfants, après les avoir 
regardé, pourront s’en inspirer 
pour une activité manuelle 
originale : créer un palais du 
Tau en pain d’épices. 
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LE GRAND EPERNAY
/////

LE GRAND CHÂLONS
/////

venez découvrir les idées CADEAUX
du KABARET CHAMPAGNE MUSIC-HALL

sur www.le-k-reims.com
- 03.26.04.11.11 -

DÉDICASSE 
DE MYMI DOINET

Samedi 17 décembre 
de 10h à 13h 
et de 14h30 à 17h

Librairie du Mau
Lauréate du prix de Bologne, 
Mymi Doinet est l'auteur de 
nombreuses  « Premières lectures ». 
Ses apprentis lecteurs appré-
cient ses fictions aux dialogues 
en rimes, drôles et pétillantes. 
Mymi Doinet anime aussi dans 
les classes, allant du CP au 
CE2, des ateliers de lecture par 
des jeux de linguistique et 
d'écriture de comptines. Plus 
d'une corde à son arc, Mymi 
peint également de grands 
tableaux multicolores beaux à 
croquer !

CONCERT DU 
MAÎTRE-CARILLON-
NEUR QUENTIN 
LERICHE

Mardi 20 décembre 
à 18h30

Face à la collégiale 
de Notre-Dame-en-Vaux
Révélation des éditions 2014 
et 2015 du Carillon de Lumière, 
il revient pour interpréter avec 
la virtuosité qui le caractérise 
un répertoire qui fera la part 
belle à l'esprit de Noël, bien 
entendu, mais se permettra 
d'aborder musique classique, 
jazz ou musiques de films.  

CONCERT DE NOËL

Samedi 17 décembre 
à 17h30 

Église Saint-Julien de Sarry
Retrouvez le concert tradition-
nel de Noël de Sarry avec cette 
année à la programmation : le 
chœur la Veslardanne et ses 
60 choristes. Une soirée 
extraordinaire à découvrir sans 
attendre et au cours de laquelle 
sera proposée une vente de vin 
chaud et de jus de pomme 
chaud. Un délice pour les 
oreilles et pour les papilles.

TOUS À LA 
PATINOIRE AVEC 
DES BONNETS 
DE NOËL
Samedi 24 décembre 
de 14h à 17h45

Cités glace

DÉAMBULATION 
THÉÂTRALE

Mercredi 21 décembre 
à 11h et à 15h30

Place Foch
Venez découvrir le tri et la 
réduction des déchets en 
musique et en chantant grâce à 
la compagnie Sauterelle et son 
spectacle la Rue Verte. Profitez-
en pour essayer de gagner des 
cadeaux. Rendez-vous à 11h 
au marché alimentaire et à 
15h30 au marché de Noël. 

ATELIER 
SAPIN DE NOËL

Samedi 17 Décembre 
à 15h

Médiathèque Daniel-Rondeau
Un sapin moderne fabriqué 
par vos petites mains… quoi de 
mieux pour impressionner vos 
enfants et vos invités. Avec l’ap-
proche de Noël, la biblio-
thèque municipale vous 
propose un atelier pour vous 
apprendre de bonne astuce 
pour un sapin plus que sympa. 

CHORALE 
LES 4 SAISONS : 
CHANTS DE NOËL

Samedi 17 Décembre 
à 16h

Médiathèque Centre-ville
Créé en janvier 2010 par la 
chef de chœur Aurélie Schwen-
tzel, cet ensemble vocal répète 
tous les mardis à la média-
thèque Centre-ville, de 13h45 
à 15h15, dans la bonne 
humeur mais avec rigueur et 
exigence. Ce rendez-vous sera 
l’occasion de partager avec 
vous leur passion de la musique 
et du chant.

EXPOSITION 
HABITS 
DE LUMIÈRE… 
INSTANTANÉS

Jusqu’au 7 janvier

Office de tourisme
Venez revivre les plus grands 
moments des éditions précé-
dentes d’Habits de lumière à 
travers une exposition de 
photographies à couper le 
souffle.

FÉERIES DE NOËL 
Programme des 17 
et 18 décembre

Samedi 17 décembre 2016 : 
Les Soldats Jouets envahissent 
Epernay de 11h à 11h30 à 
la Halle Saint-Thibault et de 
15h à 16h30 : départ place 
Carnot (puis rue Porte-Lucas, 
place Auban-Moët rue 
Flodoard, rue du Général-
Leclerc). Dimanche 18 décembre : 
retrouvez le Père Noël à 11h, 
place Méditerranée et à 11h30,  
place Fada N’Gourma. Dès 
15h suivez le défilé de Noël : 
départ sur le perron de l’Hôtel 
de Ville (puis rue Eugène-
Mercier, rue Saint-Thibault, 
place Hugues-Plomb, place 
Auban-Moët, rue Gambetta, 
rue du Général-Leclerc ...).

/////////////////////

////////////////
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News’ Santé
RESTER EN FORME L'HIVER

L’hiver n’est pas la saison qui se prête, à première vue, le plus aisément, aux activités de loisir permettant 
de conserver une forme idéale. Cependant, il existe de nombreux moyens pour la préserver durant cette saison 

et la maintenir afin de partir du bon pied, vers le printemps qui s’annonce.

L’hiver est une saison 
qui prive de lumière. 
Le ciel gris est 

parfois déprimant et cela 
nuit à la bonne humeur. Il 
est plus que nécessaire de 
se mettre au soleil et de 

chercher, dans des séjours à la montagne 
ou dans des destinations plus lointaines, les 
rayons qui manquent à notre équilibre. 
Mais, le maintien de la forme physique 
passe aussi par la poursuite d’activité 
physique au domicile, ou, en salle, avec des 
amis, dans un club. Il est important de ne 
pas négliger l’entretien musculaire et respi-
ratoire durant cette période, bien que les 
intempéries puissent dissuader, parfois, 
certains de se risquer à l’extérieur. Les activi-
tés d’entretien sont indispensables. Elles 
peuvent prendre la forme de gymnastique, 
d’étirements, de musculation, à la maison. 
D’autres préféreront se rendre en salle de 

par le Docteur
Nicolas Bouvier 

sport. Ils pourront aussi y découvrir des acti-
vités qu’ils peuvent pratiquer en groupe 
comme de l’aérobic, du step, par exemple. 
L’alimentation est un des éléments qui permet 
aussi de rester en forme. Elle sera variée 
pour rester plaisante, privilégiera les fruits 
frais et les légumes. Le marché est un moyen 
de les trouver à profusion. Un apport en 
protéines d’origine animale et végétale sera 
utile pour ceux qui veulent renforcer leur 
musculature avant d’aborder la période du 
printemps. Les lipides et les glucides 

apportent les calories nécessaires à lutter 
contre le froid et donc l’énergie nécessaire 
au fonctionnement cellulaire. Dans les vita-
mines, il ne faudra pas négliger l’apport en 
vitamines liposolubles : A,D,E et K, indispen-
sables au bon fonctionnement de l’orga-
nisme. On les trouve dans le lait, mais aussi 
dans le poisson, les œufs, le foie, les huiles 
végétales. Une supplémentation en oligo-
éléments est souhaitable pour les sujets 
pouvant être exposés à des carences nutri-
tionnelles. On pense aux personnes âgées 
notamment. Le secours du pharmacien sera 
précieux. L’aménagement du domicile reste 
souhaitable. Outre les économies d’énergie 
qu’il apporte, il accroît le confort. Il faudra, 
cependant, ne pas se calfeutrer excessive-
ment pour éviter les intoxications au 
monoxyde de carbone, un gaz inodore issu 
de la combustion de chauffage d’appoint 
mal entretenu et qui asphyxie encore trop de 
personnes chaque année.

SAMEDI 17 DÉCEMBRE

DIV. DIV.

20.55
Élection de Miss
France 2017
Divertissement présenté
par Jean-Pierre Foucault

00.15
Dans les coulisses
de Miss France
Doc.

01.35 Programmes de nuit 

21.00
Inspecteur Barnaby
Le fantôme de Noël
22.50
Inspecteur Barnaby

20.55
Les Simpson
Histoire de Noël
21.15 Les Simpson
Jeunesse

20.55
Flash
21.45 Flash, Série
22.35
Flash

20.55
Chroniques 
criminelles
23.10 Chroniques
criminelles

20.55
Diane femme flic
Filiation (1re partie)
22.00
Diane femme flic

20.30 Bibliothèque 
Medicis
21.30 Les dessous
de la mondialisa-
tion

20.35
Rugby : La Rochelle
/ Gloucester
22.35
Dead Landes

20.50
Le zap de la force
contre attaque
23.45 Enquête très
spéciale

20.50
Un Noël au poil
22.30
Trollie
00.00 Zig et Sharko 

20.55
Unforgettable
22.35
Unforgettable
00.15 Unforgettable

20.55
Fais pas ci, 
fais pas ça
22.55 Fais pas ci,
fais pas ça

20.55
Mary Higgins Clark :
double vision
22.50 Mary Higgins
Clark : un jour…

20.55
Non élucidé
Affaire Bletry
22.40
Non élucidé

20.50 Arctique :
les hommes de
l’ultime frontière
23.20
Alaska…

23.05
On n’est pas couché
Magazine présenté par
Laurent Ruquier
01.50 Météo 
01.55 Secrets d’histoire,
doc.

TÉLÉFILM SÉRIEMAG.DOC.SPORT

20.55
Crime à 
Aigues-Mortes
Téléfilm
Avec : Samuel Labarthe,
Florence Pernel

21.00
Boxe anglaise
Sport

20.50
Les mondes perdus
- 1/3
Le mystère des dragons
à plumes
Doc.

20.50
Échappées belles
Escale en Martinique
Magazine présenté par
Réphaël de Casabianca

21.00
NCIS : Los Angeles
Vengeance en sursis
Avec : Chris O'Donnell
21.45 En sous-marin
(1/2)

22.40
NCIS : Los Angeles
En sous-marin (2/2)
Série
00.25 NCIS : Los Angeles,
série
01.10 Supernatural

22.20
Échappées belles
Québec, 
au fil du Saint-Laurent
00.20 Entrée libre, mag.
00.45 Delacroix, le dernier
combat, doc.

23.30
Le réveil des 
dinosaures géants
Doc.
00.25 Vautours africains :
le bal funèbre, doc.
01.10 Une vie de Bourbon

23.10
Jour de foot
Magazine présenté par
Karim Bennani
00.10 La rage au ventre
02.10 Star wars : the le-
gacy revealed, doc.

22.25
Crime en Aveyron
Téléfilm de Claude-Mi-
chel Rome
Avec : Jean-Pierre Bouvier,
Florence Pernel
00.25 Appassionata

20.55
Merci Renaud !
Divertissement

S a m e d i  1 7  D é c e m b r e  2 0 1 6

JM
C
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éléprogram

m
es 04 91 27 01 16
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DIMANCHE 18 DÉCEMBRE

FILM FILM D’ANIMATION

20.55
Titanic
Film de James Cameron
Avec : Kate Winslet, 
Leonardo DiCaprio

00.25
Esprits criminels
Soif de sang
Série 
01.15 Esprits criminels,
série
02.05 Bureau politique

21.00 Á la croisée
des mondes : la
boussole d’or
23.10 Half light
Film 

20.55
Bones
Baby blues
21.40 Bones, Série
De l’électricité dans l’air

20.55
Scooby-Doo
22.35 Scooby-doo 2
(les monstres 
se déchaînent)

20.55
RRRrrrr !!!
Avec : Jean-Paul Rouve
22.45 Chroniques
criminelles

20.55
Top gun
23.00
Ça - Il est revenu -
Partie 1 & 2/2

20.30
On n’est pas 
des parents formi-
dabes (mais on
peut essayer !)

20.55
Les anges gardiens
Avec : Christian Clavier
22.45
Hors de prix

20.50 Plus qu’un
destin : la story de
Céline Dion
22.40 Les filles de
l’ambassadeur

20.50
Sacré Noël : 
drôle de chorale
22.50
Sacré Noël !

20.55
Jacquou 
le croquant
23.35
Le grand alibi

20.55 Volt, star
malgré lui
22.25 Picsou : le
trésor de la lampe
perdue

20.55
Femmes de loi
La justice d’une mère
22.45
Femmes de loi

20.55
In my country
22.55
La journée 
de la jupe

20.50 Grands ex-
plorateurs : Décou-
verte de l’Amérique
22.25
La fièvre de l’or

22.40
Les rois 
du bêtisier 2015
Divertissement présenté
par Amanda Scott
00.35 Histoires courtes :
De Kinshasa à Houaga... 

SÉRIE MAG.DOC.FILMSPORT

20.55
Les enquêtes 
de Vera
Les jeunes Dieux
Avec : Paul Ritter, Brenda
Blethyn

20.45
Football : 
Monaco / Lyon
Ligue 1 - 18e journée
Sport

20.50
Les Vikings
Film de Richard Fleischer
Avec : Kirk Douglas, Tony
Curtis

20.45 Les routes 
de l’impossible
Sénégal : la tête hors de
l’eau
21.35 Afghanistan - Dans
le corridor du Wakhan

21.00
Capital
Casinos, hôtels, bijoux :
la nouvelle tendance du
luxe abordable
Mag.

23.00
Enquête exclusive
Jérusalem : quand la
ville sainte se déchire
Mag.
00.20 Enquête exclusive,
mag.

22.30
La grande librairie
Spéciale "Si on lisait"
00.35 Belles & rebelles 2,
doc.
02.00 Révélations sur
l’univers, doc.

22.40
Tony Curtis, 
le gamin du Bronx
Doc.
01.10 Thomas Hengel-
brock dirige “le Magnificat”
de Bach, spectacle

23.00
J+1
Mag. 

00.20 Game of thrones,
série, 2 ép.
02.05 Le convoi, film

22.25
Les enquêtes 
de Vera
Le fils prodigue
Série
00.00 Soir 3 
00.25 Cirkafrika

20.55
Dragons 2
Film d’animation 
de Dean Deblois
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LES ÉTOILÉS DE LA CHAMPAGNE 
Le Dimanche 20 Novembre 2016 au Restaurant le Grand Cerf à Villers-Allerand.

PEOPLE

1. Mr & Madame Sylvain Suty - 
Restaurant Dormans, Vincent Dallet - 
Pâtisserie-Chocolaterie Reims
2. Lucie, Dominique, Brigitte 
Giraudeau - Restaurant le Grand Cerf
3. Jean Victor Tribault - CIC Epernay, 
Madame Anne Tribault, Erick de 
Souza - Champagne de Souza
4. Christophe et Christel Bernard - 
Restaurant La Grillage Gourmande 
à Epernay, Erick & Michelle de Souza - 
Champagne de Souza
5. Famille Gérard - Restaurant La 
Gourmandière à Carignan
6. Maxime, Marina, Vincent et Florence 
Dallet - Chocolat Dallet à Epernay

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

L'association des étoilés de la Champagne s'est réunie comme chaque année autour d'un grand dîner
préparé, cette année par Dominique Giraudeau du Restaurant le grand Cerf. 

La famille Giraudeau à pu faire découvrir son nouvel écrin, après 8 semaines de travaux.

7. Christophe Bernard, Laurent 
Delesalle - Champagne Henriot, 
Philippe Poudras - Champagne Henriot
8. Christophe & Christel, Clément 
Bernard, La Grillade Gourmande, 
Michelle de Souza
9. Mr & Mme Jack Michel - Hôtel 
Restaurant d'Angleterre à Châlons 
en Champagne, Jérome Feck - Hôtel 
Restaurant la Briqueterie à Vinay
10. Jack & Corinne Louazé - Restaurant 
le Foch à Reims, Vincent Dallet
11. Line et Martial Berthuit - Restaurant 
Le Relais de Reuilly, Florence Dallet - 
Pâtisserie Dallet  à Reims et Epernay

1 2 3

4 5 6

7 8 9

10

11
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LUNDI 19 DÉCEMBRE

SÉRIE FILM

20.55
Une famille 
formidable
Les uns contre les
autres - 1re & 2e Parties
Avec : Anny Duperey

23.10
New York Unité
Spéciale
Ma petite entreprise
Série 
00.45 New York Unité
Spéciale, série

21.00
L’amour food
Télé-réalité
22.20
L’amour food

20.55
Le pacha
Avec : Jean Gabin
22.40
Flic ou voyou

20.55
L’arme fatale 3
Avec : Mel Gibson
23.10
L’arme fatale 4

20.55
Les 30 histoires
Div.
23.10
Les 30 histoires

20.55
Crimes 
dans les Alpes
22.40
Crimes à Noël

20.30
Le souffle de la
guerre chimique
22.00 Manger 
c’est voter

20.55
Fort Boyard
Jeu 
22.55 Le plein de
sensations

20.50 Des ombres et
des lumières : la story
des Fréro Delavega
22.00 Itinéraire
d’un showman…

20.50 Merlin
22.35
Les Robinsonnades
- Au pays des 
enfants Saa

20.55
Dr House
Leçon d’espoir
22.35
Dr House

20.55
Superman III
23.10
Hulk
01.40 En famille, série

20.55 La mélodie
du bonheur
00.05
Mary Higgins Clark :
la clinique du Dr…

20.55
Révélations
22.40
Révélations
00.20 Révélations, mag.

20.50  Les maitres
de l’auto
23.20 Wheeler 
Dealers occasions 
à saisir

22.45
Un jour, un destin
André Bourvil, 
la rage de vaincre
Doc. 
00.25 Merci Renaud ! 
01.45 13h15, le samedi...

DOC. FILM D’ANIMATIONDOC.FILMSÉRIE

20.55
L’âge d’or 
des variétés
Documentaire 
de Grégory Draï

21.00
Jour polaire
Épisodes 7 & 8
Série
Avec : Leïla Bekhti, Gustaf
Hammarsten

20.50
L’homme 
qui n’a pas d’étoile
Film de King Vidor
Avec : Kirk Douglas, Claire
Trevor

20.50
Avant le déluge
Doc.

21.00
La reine des neiges
Film d’animation de
Chris Buck et Jennifer
Lee

22.55
Disneyland Paris :
les secrets du
royaume de Mickey
Doc. 
01.00 Noël dans les cou-
lisses du parc Disney, doc.

22.25
C dans l’air
Mag.
00.10 On a retrouvé 
la mémoire de l’eau, doc.
01.00 Plus de temps,
moins de stress, doc.

22.20
Seuls sont 
les indomptés
Film de David Miller
Avec : Kirk Douglas, Gena
Rowlands
00.05 La vie à venir, doc.

22.45
Workingirls 
à l’hôpital
Thérapies alternatives
Série 
01.05 Mon maître d’école,
doc.

00.00
Grand Soir 3
Information présenté par
Francis Letellier
00.25 Météo 
00.35 La vie secrète des
chansons 

20.55
Le corniaud
Film de Gérard Oury
Avec : Louis De Funès,
Bourvil
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d
ans le cadre d

e

ou aux points de ventes habituels :  Réseaux Digitick, France Billet,  
Ticketmaster, Cora, E.Leclerc, Carrefour, Auchan, FNAC

réservations sur www.reims-en-selle.fr

parc des expositions . reims

Un noUveaU spectacle
de gilles Fortier

 retrouvez-nous sur  

le marché de noël de reims

10 .11.12 février

du 13 au 23 décembre
En Centre-Ville

NOËL EN FÊTE

L’Union des Commerçants et Artisans
Voir règlement chez les commerçants participants

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
  

avec les commerçants d’Ay-Champagne

Organisé par
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news’ notaire
par David MENNETRET 

Notaire Délégué à la 
communication pour la 
chambre interdéparte-
mentale des notaires.

Reprendre un commerce ne s’improvise 
pas. Les précautions à prendre ne 
manquent pas. Quand vous achetez un 
commerce, vous n’achetez pas un bien 
concret comme un appartement ou une 
voiture. Le commerce ne se limite pas au 
stock ou au matériel repris.

 Il comprend surtout des éléments dits incorporels, comme la clientèle ou le droit 
de bail, difficiles à cerner avec précision. Pour protéger l’acheteur, la loi prévoit 
que l’acte d’acquisition doit contenir certaines mentions. Le vendeur a égale-
ment l’obligation de fournir à l'acquéreur divers documents comptables. 

En fonction de la nature de l’activité que vous souhaitez exercer et de la situa-
tion du commerce, il sera important de se renseigner sur les règles d’urbanisme 
applicables et les interdictions qui peuvent être contenues dans le règlement de 
la copropriété.

Il faut aussi lire très attentivement le contrat de bail. Celui-ci peut, par exemple, 
interdire l’exercice de certaines activités dans le local ou bien encore condition-
ner la poursuite du bail au profit du repreneur à l’accord du bailleur. 

Pour lancer votre projet dans les meilleures conditions, n’hésitez 
pas à faire appel à votre notaire. Juriste rigoureux, lui-même 
chef d’entreprise, il vous aidera à vous poser les bonnes questions.   
www.notaires-08-10-51.fr

REPRENDRE UN COMMERCE 
SANS MAUVAISES SURPRISES !

LA JUSTICE DU XXIE SIÈCLE    
LOI N° 2016-1547 DU 18 NOVEMBRE 2016

En matière de droit de la famille, le divorce par 
consentement mutuel ne sera plus prononcé par 
un juge,  chaque époux devra prendre un avocat 
et la convention de divorce issue de leurs négocia-
tions sera déposée au rang des minutes d’un 
notaire. Notons également  que les mariages ne 
seront plus obligatoirement célébrés à la mairie, 
le maire peut désormais affecter à cet effet tout 
bâtiment communal situé sur le territoire de la 

commune. L’enregistrement du PACS se fera en mairie, non plus au tribunal. 
Enfin le délai pour les déclarations de naissance est porté de 3 à 5 jours.

S’agissant du contentieux routier, l’employeur est désormais contraint, sous 
peine d’amende, de dénoncer son salarié qui commet une infraction au code 
de la route au volant d’un véhicule de société. La première conduite sans 
permis ou sans assurance sera quant à elle automatiquement sanctionnée par 
une peine d’amende de 800 euros  dont le paiement  vaut reconnaissance de 
la culpabilité et inscription de la peine au casier judiciaire, plus de juge non 
plus. Le règlement amiable des litiges est fortement encouragé (moins de juge 
encore) : ainsi pour ceux inférieurs à 4 000 euros une tentative de conciliation 
préalable et gratuite doit être mise en place, à peine d'irrecevabilité. La 
médiation devant le juge administratif sera possible.

Des expérimentations de médiation préalable obligatoire sont également insti-
tuées en matière civile, notamment pour la fixation des modalités de l'exercice 
de l'autorité parentale et des pensions alimentaires.

news’ avocat
par Carlos DE CAMPOS

Avocat à Reims

RESTAURANT
BAR À VINS

& CHAMPAGNE

23 BIS RUE DE MARS / REIMS
03.26.46.10.00

C’EST
OUVERT
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MARDI 20 DÉCEMBRE

TÉLÉFILM MAG.

20.55
Agatha Christie :
Dix petits nègres
Parties 1 & 2
de Craig Viveiros
Avec : Maeve Dermody

23.15
Agatha Christie :
Dix petits nègres
Partie 3
Téléfilm 
00.25 Les experts, série
01.10 Les experts, série

21.00
Les Chevaliers 
du Fiel à la carte
23.00 Les 
Chevaliers du Fiel…

20.55
Le transporteur - 
La série
21.50 Le transporteur -
La série, Série

20.55
Les Croods
Film d’animation
22.50 Les visiteurs
en Amérique

20.55
Le big bêtisier
Div.
22.40
Le big bêtisier

20.55
Les goonies
Avec : Sean Astin
23.05 Les aventures
de Flynn Carson…

20.30
ISF : une invention
si française
22.30
J’arrête le sucre !

20.55
Les délires 
magiques
21.40 Les délires ma-
giques, div.

20.50
Route de la mort
Téléfilm
22.20
The prince

20.50
Sauvons le père
Noël
22.25
Zig et Sharko

20.55
Troie
23.50
Jacquou 
le croquant

20.55
Once upon a time
La marque de Charon
22.35
Supernatural

20.55
Anna Karenine
23.20
Orgueil et préjugés
01.45 Programmes de nuit 

20.55
Monsieur Joseph
22.40
Misfits
00.35 Misfits, série

20.50
Titanic : Les des-
sous d’un naufrage
23.15
Hors de contrôle

22.50
Lendemain de fête
Doc.
01.05 Concert de Paris
2016, spectacle
02.50 Tout compte fait,
mag.

TÉLÉFILM JEUDOC.DOC.FILM

20.55
Plus belle la vie
Si Noël m’était conté
Avec : Michel Cordes, 
Sylvie Flepp

21.00
Chocolat
Film de Roschdy Zem
Avec : Omar Sy, James
Thierree

20.55
Loups solitaires 
en toute liberté
Doc.

20.50
L’Égypte, une 
passion française
Doc.

21.00
Qu’est-ce que je
sais vraiment ?
Spéciale  mémoire
Présenté par Karine Le
Marchand, Stéphane Plaza

23.10
Qu’est-ce que je
sais vraiment ?
Spéciale années 80
01.25 Stars des années 80 :
dans les coulisses de la 
tournée culte, doc.

22.15
C dans l’air
Magazine présenté par
Caroline Roux
00.40 Vivre loin du
monde, doc.
01.25 Qatar, doc.

22.25
À la découverte 
du cercle polaire
Doc.
00.00 Les ailes de Johnny
May, doc.
01.25 Entre terre et ciel

22.55
21 cm
Susie Morgenstern
Magazine présenté par
Augustin Trapenard
01.15 La vérité 
si je mens 3, film

22.35
Plus belle la vie : 
La magie continue
Doc. 
00.00 Le pitch cinéma 
00.05 Tonnerre, film
01.40 Un amour de tortue

20.55
Soir de fête 
à Venise
Magazine présenté par
Stéphane Bern
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news’ people
OLIVIER DE BENOIST : 0-40 ANS

Le célèbre humoriste 
originaire de Reims, 
Olivier de Benoist, 

était de passage dans la 
Cité des Sacres afin de faire 
la promotion de son nouveau 
spectacle intitulé « 0 – 40 

ans ». C’est un homme agréable, décon-
tracté et très accessible que nous avons 
rencontré autour d’un café sur le marché de 
Noël de Reims. 

Olivier de Benoist est d’ailleurs « ravi de le 
voir au pied de la cathédrale de Reims ». 

Dans son nouveau spectacle « 0-40 ans », 
l’humoriste nous confie que « selon un 
dicton, 40 ans est l’âge où nous devenons 
ce que nous sommes. 40 ans est un âge 
extraordinaire parce qu’on commence a se 
connaître ». Lui-même, n’est pas passé par 
la crise de la quarantaine mais s’en sert 
comme fil conducteur pour faire rire les gens 
sur cette période de la vie.

par Benoit DIEU

Olivier de Benoist a plusieurs cordes à son 
arc et c’est comme acteur que nous le retrou-
verons prochainement à l’affiche du film 
«  Mon garçon » de Christian Carion aux 
cotés de Guillaume Canet et de Mélanie 
Laurent. Une expérience qui ravit Olivier 
d’avoir pu jouer aux cotés de « deux grosses 
pointures » du cinéma français.

Même si nous pourrons encore le voir à la 
télé et l’entendre à la radio, il n’oublie pas 
que son « cœur de métier c’est humoriste et 
que cela demande un travail considérable ». 
D’ailleurs, il trouve son inspiration dans la 
vie de tous les jours surtout auprès de ses 
enfants. Pour lui « on peut rire de tout mais 
est on obligé de rire de tout ? Moi je fais du 
rire positif, je me considère comme un humo-
riste populaire à texte » conclut il avec ce 
bel esprit qui le caractérise.

Olivier de Benoist sera en tournée de 80 
dates de janvier à juin dans toute la France 
avec une étape dans notre région au K de 
Tinqueux le 26 janvier prochain !
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1. Olivier Guy - Groupama, Maryse 
Thiérard - Hall du Papier Peint, Bruno 
Simon - Salon B.Simon
2. Wade Parot - Laboratoire Pfizer, 
Magaly Degeyter - Carré d’Art, Maëlle 
Parot Degeyter - Etudiante, Maria Le 
Gouestre - Carré d’Art
3. Nicolas Bouvier - Médecin, 
Catherine Robert - Caisse d’Epargne
4. Mathieu Platel - Chef de Publicité, 
Isabelle Ravachol - Gérante de Société, 
Florence Kutten - Artiste, Maximilien 
Thuillier - Tailor Corner
5. Catherine Robert, Fabienne 
Sabatier - Le Foyer Rémois, Catherine 
Thiérard - Hall du Papier Peint, 
Florence Kutten, Frédérique Livoir
6. Christel Dubois - Décoratrice 
d’Intérieur chez Osez Décorer, Alain 
Digonnet - Osborne And Little
7. Olivier Duytschaever - Arte, Estelle 
Jubelin, Décoratrice D’intérieur, Fabien 
Gosseaume - Prologis
8. Olivier Dollard - Lutece Papier Peints

SOIRÉE DE LA DÉCO
HALL DU PAPIER PEINT

Le jeudi 24 Novembre 2016 à Murigny.

PEOPLE

Le Hall du Papier Peint a reçu clients et représentants 
de marques prestigieuses de revêtements muraux 

et textiles.
Ce fut l’occasion de présenter et d’échanger 

sur les dernières tendances déco et matières en vogue.
Pour les friands, avertis ou novices en déco, n’hésitez 

pas à franchir les portes de l’institution rémoise 
des revêtements intérieurs depuis 3 générations.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

9. Pascale Amoura - Father and Sons, 
Sébastien Lammens - Roche Bobois, 
Dorothé Davory - Father and Sons
10. Maximilien Thuillier, Marie & 
Jean Bernard Guillemot - Atelier Marie 
Guillemot
11. Sophie Bazela, Valérie Monmart - 
Champagne Pannier
12. Hervé Durupt - Arte, Catherine 
Thiérard
13. Christine Mercier & Maryse 
Thiérard - Hall du Papier Peint
14. Régis Duret - Abc der, Pepette - 
Intemporel, Jean Alain - Hopteam
15. Christophe Renoir - Crédit Mutuel, 
Catherine Thiérard
16. Elo Keller - Tandem & intemporel, 
Olivier Keller - Primagaz
17. Isabelle Beaudouin, Sylvie Berjotin - 
Casamance
18. Catherine Thiérard, Pauline - 
Tandem

1 2 3

4 5

6 7 8

9 10

11 12 13 14

15 16

17 18
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News’ Sport
SPÉCIAL NOËL 

FEMME DE SPORTIF
par Fabrice MORVAN 

Est-ce que c’est facile la vie de femme d’un joueur de basket 
américain en France ?
C’est difficile par moment, car 7 600 Kms nous séparent de nos 
proches. Nous ne pouvons pas les voire hélas à chaque 
vacance ou fête, comme par exemple il y quelques jours c’était 
Thanksgiving, notre fête traditionnelle américaine normalement 
partagée en famille, et que du coup nous avons fêté ça à 
distance ! Par contre c’est surtout très agréable de partager la 
passion de Mark, de faire tout pour sa réussite, car je sais qu’il 
aime le basket, y jouer, et suis sure qu’il est né pour ça, aussi je 
souhaite l’encourager et l’accompagner chaque jour! De plus je 
découvre et apprécie la ville de Reims et j’ai tout mon temps 
pour m’occuper et prendre soin de Mark.
Il n’y a pas de trêve pour le basket pendant les fêtes alors 
comment allez-vous fêter Noël ?
En effet, entre les matches il y aura Noël, et cette journée-là 
Mark et moi, au réveil, ouvrirons tous nos paquets sous le sapin 
puis passerons du temps ensemble à regarder des films de Noël 
et à parler à nos parents via Skype, merci les nouvelles techno-
logies ! Joyeuses fêtes à tous et tous avec le CCRB.

Basket - CCRB

Mélanie Payne, épouse du capitaine Mark Payne

Quelle est la vie d'une compagne de joueur ?
Pour ma part, c'est vrai que la vie d'une femme de footballeur 
n’est pas si simple. Je m'adapte aux choix de carrière de mon 
mari. La famille passe au second plan, mais ça ne m’empêche 
pas d’être sa première et plus grande fan. J'essaie d’être 
présente à chaque match, mais pour les déplacements à l'exté-
rieur, c’est plus compliqué, puisque nous avons des enfants. 
En cas de victoire ou de défaite comment ça se passe à la 
maison ? 
Alors en cas de victoire tout va bien !! Mais quand il y a une 
défaite alors ce n'est pas la même histoire, puisqu’il ressasse et 
refait le match. J’avoue que les nuits de match perdu, il dort 
difficilement parce qu’il essaie de comprendre là où il a échoué 
et quelles erreurs il a pu commettre.
Pendant la trêve et les fêtes de Noël qu'est-ce que vous avez 
prévu ensemble? 
Comme chaque année nous prenons la direction du sud de la 
France pour y retrouver notre famille et passer les fêtes avec 
eux. J'en profite pour souhaiter un joyeux Noël à toutes et tous 
et allez le Stade De Reims…

Foot - SDR

Virginie Carrasso, épouse du gardien 
Johann Carrasso

Comment vis- tu ta vie de femme à travers la carrière de Tony ?
Il y a des concessions à faire, je le sais j’ai été moi-même spor-
tive de haut niveau. Ce n’est pas évident d’être seule à la 
maison lorsqu’il est en déplacement. Quand il est là il faut faire 
attention, respecter la diététique pour une vie saine… et même 
s’il est à la maison, il  s’entraine 6 à 7 heures donc pas question 
de lui demander d’aller ensemble faire les boutiques!! Quand 
mon partenaire fait des exploits c’est un peu grâce à moi, je vis 
à travers ça et je suis sa plus grande supportrice.
Quand vous êtes éloignés, comment gérez- vous la distance ?
Heureusement qu’il y a le téléphone, les sms et Skype, ça me fait 
d’ailleurs sourire de savoir qu’il y a quelques années mon beau 
père, lors d’une course, faisait la queue devant les cabines télé-
phoniques pour appeler sa  femme, une fois par semaine!
Qu’allez-vous faire à Noël ?
A Noël, c’est la journée, la seule où l’on s’accorde tout. Depuis 
que l’on se connait, on s’est dit que c’est une journée sans 
entrainement et qu’on ne se refuse rien et qu’on  mange de tout! 
Voilà le programme! Bon Noël à toutes et tous.

cyclisme

Marion Rousse à Vitry le François et compagne 
du cycliste professionnel Tony Gallopin
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JEUDI 22 DÉCEMBRE

MERCREDI 21 DÉCEMBRE

SÉRIE DIV.

20.55
Léo Mattéï - 
Brigade des mineurs
Hors de contrôle
22.00 Délit  
de naissance

23.05
Léo Mattéï - 
Brigade 
des mineurs
Secrets de famille
00.10 New York Section
Criminelle, série

21.00
Divin enfant
Avec : Sami Bouajila
22.45
Le grand bêtisier 

20.55 Tout le
monde chante : les
stars relèvent le défi
23.00
W9 d’or

20.55
The Grand 
Budapest Hotel
22.50
90’ Enquêtes

20.55
Les jeunes années
d’une reine
22.55 Sissi face à
son destin

20.55
L’ours
22.50
La malédiction de
la pyramide

20.30
L’argent de la neige
22.30 Le saumon,
un remède à la crise
alimentaire ?

20.55
À la maison 
pour Noël
22.30 Comédies
musicales…

20.50
Alexandre
Film
23.50
Incontrôlable

20.50
Chicken run
22.15
Fils de wouf !
Pouet le lapin

20.55
V pour vendetta
23.20
Troie
02.10 Programmes de nuit 

20.55
Christmas battle :
les illuminés de Noël
22.30
Christmas battle…

20.55
The game
23.15
Sunshine
01.15 Programmes de nuit 

20.55
L’ombre d’un doute
Qui était Jésus
22.10
L’ombre d’un doute

20.50
Dans la tête d’un
joueur de poker
21.50 Inside : 
le corps humain

23.10
Trésors volés
Doc.
01.05 Au clair de la lune,
spectacle
02.25 La bourse et la vie,
doc.

TÉLÉFILM JEUDOC.SÉRIESÉRIE

20.55
La mort d’Auguste
Téléfilm 
de Denis Malleval
Avec : Jean-Pierre 
Darroussin, Antoine Du-
léry

21.00
Game of thrones
Le grand moineau
Avec : Peter Dinklage
21.55 Les  f i ls  de la
harpie

20.55
L’héritage 
empoisonné - 
1 & 2/4
Série
Avec : Björn Bengtsson

20.50
Les trésors de la
haute couture
Documentaire

21.00
Petits génies, 
à la découverte des
enfants précoces
Épisode 1
Jeu

22.20
Petits génies, à la
découverte des 
enfants précoces
Episode 2
Jeu
00.55 Justified, série

22.20
C dans l’air
Magazine présenté par
Caroline Roux
00.50 Arabie Saoudite -
Les liaisons dangereuses,
doc.

22.50
L’héritage 
empoisonné - 
3 & 4/4
Série 
00.50 Le plus vieux métier
du monde, doc.

22.45
L’émission 
d’Antoine
Divertissement présenté
par Antoine De Caunes
00.05 Les enquêtes du 
département v : délivrance

22.30
La boule noire
Téléfilm 
00.05 Grand Soir 3 
00.30 Météo 
00.40 Le tableau 
02.00 Un mort à l’Élysée 

20.55
Prodiges - 
Les auditions
Divertissement présenté
par Marianne James
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20.55
Esprits criminels
La grande évasion
Avec : Joe Mantegna, 
AJ Cook
21.45 Instinct protecteur

22.40
Esprits criminels
Victimes à vendre
Série
00.15 Player, série
01.05 Player, série
02.00 Player, série

21.00
Focus
22.50
Focus
Mag. 

20.55 La folie des
parodies : 25 ans de
rire à la télévision
22.40 Les grandes
vacances de…

20.55 Le bêtisier
Le grand bêtisier 
de Noël
22.45
Le bêtisier

20.55
2020 : 
Le jour de glace
22.35 2020 : 
Le jour de glace

20.55
Le super bêtisier
Émission 4
22.50
Le super bêtisier

20.30
Questions d’info
22.00
Manger c’est voter
Mag.

20.55
Niko, 
le petit renne 2
22.10 Niko, 
le petit renne

20.50
Houdini, 
l’illusionniste
22.25 Houdini,
l’illusionniste

20.50
La caverne 
de la rose d’or
22.40 La caverne de
la rose d’or

20.55
Section 
de recherches
21.55 Section 
de recherches

20.55
Un Noël 
de princesse
22.35 Un prince
pour Noël

20.55 Ma femme, ma
fille, deux mariages
22.50 Ma femme,
ma fille, un déména-
gement

20.55 Super vétéri-
naire - technologies
bioniques
22.50
Dossiers criminels

20.50
Top Gear France
22.00
Top Gear
Spécial Noël

22.55
Parents 
mode d’emploi
L’humour en héritage
Série
00.15 Hôtel Normandy,
film

MAG. JEUDOC.FILMSPORT

20.55
Le monde de Jamy
Feux d’artifice, cirques,
parcs d’attractions des
étoiles plein les yeux !
Mag.

20.50
Football : 
PSG / Lorient
Ligue 1 - 19e journée
Sport

20.55
Sils Maria
Film d’Olivier Assayas
Avec : Juliette Binoche,
Kristen Stewart

20.50
Les pionniers 
de la télé
Doc.

21.00
Le meilleur pâtis-
sier - Spéciale fêtes
Gâteaux de Noël
Présenté par Faustine
Bollaert

23.20
Le meilleur 
pâtissier : à vos
fourneaux ! - 
Spéciale fêtes
00.20 Le meilleur pâtissier,
jeu

22.20
C dans l’air
Magazine présenté par
Caroline Roux
00.40 Planète insolite,
doc.
01.35 Qatar, doc.

22.55
Irma Vep
Film d’Olivier Assayas
Avec : Maggie Cheung,
Antoine Basler

00.30 Court-circuit, mag.

22.45
Jour de foot
Magazine 
00.40 Jour polaire, série
01.35 Surprises 
01.45 Basket-ball 
champions league, sport

23.30
Résiste
Spectacle de 
François Goetghebeur

01.50 Thalassa, mag.

20.55
Parents mode 
d’emploi - Le film
Avis de turbulences 
sur la famille Martinet
Avec : Alix Poisson
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1. Mr et Mme QUENET  - 
Directeur IPI Châlons
2. Mr et Mme Franck JACQUET - 
Gérant SERENIM
3. Marie et Philippe
4. Stéphanie PETITCOLIN - 
PETITCOLIN, Laurent LARCHER - IDEES 
BAIN, Mr et Mme Laurent FONCK - 
ARTS ET PLANS - Chaussures DIVINES
5. Mr et Mme Bruno AUBRIET - 
GEDIMAT ABVF
6. Romain EUDES - ARCHITECTE, Alain 
MACHET - Administrateur de Sociétés 
7. Patricia MACCHI - MB industrie, 
Jacqueline PETITCOLIN, Linda GUYOT
8. William et Georges - l’Hebdo du 
Vendredi Télé

IDÉES BAIN ET PETITCOLIN
Le vendredi 25 Novembre 2016 à Châlons. 
Mobilier Petitcolin, rue de la Grande étape.

PEOPLE

Mettre en commun le savoir-faire de nos 2 sociétés 
à votre service.

38 ans d’expérience pour l’un, 58 pour l’autre, nous nous 
employons chaque jour à apporter confort, bien-être 

dans votre intérieur quelque en soit le style.
Idées bain,  avec la parfaite maîtrise de l’équipement 
des pièces techniques, d’eau (salle de bains et, depuis 
quelques années, les cuisines, sans oublier les spas)

Chez Petitcolin… les autres pièces allant du mobilier 
dont les programmes sur-mesure à l’accessoire : tapis, 

papier-peint, luminaires, tissus, grâce à des tapissiers et 
couturières qualifiés. Venez découvrir les pièces clés en 
main au sein d’une même boutique. Nous espérons que 

cette collaboration à 4 mains saura vous séduire.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

9. Stéphanie PETITCOLIN - PETITCO-
LIN, Christelle LARCHER - IDEES BAIN
10. Mr et Mme LEROY
11. Mr et Mme MERCIER et Marie - 
Agriculteurs Saint Martin sur le Pré
12. Mr et Mme LAMIABLE - GEMSTAB 
St Martin sur le Pré
13. Stéphan THIRIAT - Directeur 
PETITCOLIN Reims, Marc LARGEOT - 
Commercial IDEES BAIN
14. Bernard VARGIU - Architecte 
Intérieur, Mr et Mme WALTER - Méde-
cin-Pharmacien
15. François LEVY & Dominique PETIT-
COLIN - Co-Présidents UCIA
16. Maggy PIERREJEAN - Antiquités 
PIERREJEAN, Franck - IDEES BAIN, 
Colette CHIORINO

1 2

3 4

5 6

7 8

9 10 11 12

13 14 15 16
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SAMEDI 24 DÉCEMBRE

VENDREDI 23

DIV. DIV.

20.55
Les 12 coups 
de Noël
Divertissement présenté
par Jean-Luc Reichmann

23.45
Un Noël sans fin
Téléfilm 
de Nisha Ganatra
Avec : Zachary Gordon
01.20 Beau-père Noël, 
téléfilm

21.00
Le grand bêtisier
de Noël
22.50 Le grand 
bêtisier de Noël

20.55
Les 30 ans 
du Top 50
22.35 Les 30 ans 
du Top 50

20.50
Le médaillon 
de Noël
22.15 Les lumières
de Noël

20.55
Beethoven 
sauve Noël
22.40 Beethoven
nouvelle star

20.55
Diane femme flic
Deuxième vérité - 
Partie 1/2
21.55 Diane femme flic

20.00
État de santé
L’homme augmenté
22.00
J’arrête le sucre !

20.55 Les rebelles
de la forêt 3
22.10 La mer-
veilleuse traversée
de la Licorne

20.50
Le top albums de
l’année 2016
22.30
Le top albums…

20.10
Mes parrains 
fêtent Noël
22.25 Barbie : 
merveilleux Noël

20.55
Julie Lescaut
Mère et filles
22.35
Unforgettable

20.55
Fais pas ci, 
fais pas ça
22.30 Fais pas ci,
fais pas ça

20.55 Mary Higgins
Clark : souviens-toi
de Jenny Rand
22.50 Mary Higgins
Clark : double…

20.55
Amimicalement
23.20 Super vétéri-
naire - technologies
bioniques

20.50 Arctique :
les hommes de l’ul-
time frontière
23.20 Les bûche-
rons de Sibérie

22.30
Le bêtisier de Noël
2016
Div. 
00.00 Messe de minuit en
Eurovision de la Basilique
Saint-Pierre de Rome 

TÉLÉFILM DIV.MAG.DOC.FILM

20.55
Où es-tu 
maintenant ?
Téléfilm 
d’Arnaud Selignac
Avec : Patrick Chesnais

21.00
Les nouveaux héros
Film de Chris Williams,
Don Hall
Avec : Scott Adsit, Daniel
Henney

20.50
Les cathédrales 
dévoilées
Doc.

20.50
Échappées belles
Sainte Lucie 
et la Barbade
Magazine présenté par
Jérôme Pitorin

21.00
Disney party : 
les princesses 
fêtent Noël
Divertissement présenté
par Faustine Bollaert

00.20
L’ange de Noël
Téléfilm de Hazel Doupe
Avec : Lindy Booth, Paul
McGillion
02.00 Météo 
02.05 100% musique 

22.20
Échappées belles
Week-end à Prague
Mag.
00.20 Solar impulse, doc.
01.50 Pierre Rabhi - Les
clés du paradigme..., doc.

22.10
Une nuit à Florence
Trésors 
de la Renaissance
Doc.
01.20 Bach : Cantates de
Noël en l’église Saint-Roch

23.00
Star Wars - Le 
réveil de la Force
Film de JJ Abrams
Avec : Daisy Ridley, John
Boyega
01.15 Everest, film

22.35
Deux petites filles
en bleu
Téléfilm
Avec : Christine Citti, Yann
Sundberg
00.05 Soir 3 

20.55
Le bêtisier 
de Noël 2016
Divertissement présenté
par Amanda Scott
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DIV. TÉLÉFILM

20.55
C’est Noël, tout est
permis avec Arthur
Divertissement 
présenté par Arthur

00.10
Action ou vérité
Divertissement présenté
par Alessandra Sublet

01.55 Euro Millions
02.00 Programmes de nuit 

21.00
Les municipaux : 
le prime
23.00 Les 
Chevaliers du Fiel…

20.55
Enquête d’action
Repas de fête…
22.50
Enquête d’action

20.55
Mentalist
Promo 95
21.45 Mentalist, Série
À contrecœur

20.55 La fée clochette
Clochette et l’expédi-
tion féérique
22.25 Les contes de
Grimm…

20.55
Ultimate Avengers
22.20
Ultimate 
Avengers 2

20.30
La voix sensible
23.00
L’info dans le rétro
Mag.

20.55
Pinocchio
1re Partie
22.25
Pinocchio

20.50
#people, on refait
l’année
22.45 Le Repley de
la semaine

20.50
Les contes 
de Grimm
22.00 Les contes 
de Grimm

20.55
Une famille 
formidable
23.00 Une famille
formidable

20.55
Norbert commis
d’office
22.00 Norbert 
commis d’office

20.55
Les Misérables
Partie 1/2
22.45
Les Misérables

20.55
Plein cadre
23.00
Plein cadre
00.55 Ross kemp…

20.50
Occupation intime
22.15
Amour et sexe 
sous l’occupation

22.35
Les petits meurtres
d’Agatha Christie
Am stram gram
Téléfilm 
00.10 L’étudiante et mon-
sieur Henri, spectacle

DIV. SÉRIEDOC.TÉLÉFILMFILM

20.55
300 Chœurs 
our les fêtes
Divertissement présenté
par Franck Saurat

21.00
Alvin et les 
Chipmunks - 
À fond la caisse
Avec : Jason Lee, Tony
Hale

20.55
Bande de canailles
Téléfilm de Veit Helmer
Avec : Nora Börner, Justin
Wilke

20.50
Rendez-vous 
en terre inconnue
Avec Clovis Cornillac
chez les Miao
Doc.

21.00
NCIS : 
Enquêtes spéciales
Chaîne de frappe
Avec : Mark Harmon
21.45 Le transporteur

22.40
NCIS : Enquêtes
spéciales
Des monstres 
et des hommes
00.20 NCIS : Enquêtes 
spéciales, série

22.40
C dans l’air
Magazine présenté par
Bruce Toussaint
00.15 Gabon, doc.
01.40 Bienvenue chez les
paresseux, doc.

22.15
Mr. Dynamite
The rise of James Brown
Doc.
00.10 Agnes Obel 
au collège des Bernardins
Spectacle

22.30
Belle et Sébastien :
l’aventure continue
Film de 
Christian Duguay
Avec : Félix Bossuet
00.05 Crazy Amy, film

23.45
Roberto Alagna
chante à Versailles
Le royaume 
des deux-Siciles
00.45 Roberto Alagna,
l’homme à la voix d’or, doc.

20.55
Les petits meurtres
d’Agatha Christie
Meurtre au champagne
Avec : Samuel Labarthe,
Blandine Bellavoir
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GROUPE DE LA SALLE DE REIMS : 
ACCOMPAGNER L’ÉLÈVE DE LA MATERNELLE AU BAC + 3.

Si l’objectif de cette fusion est bien 
entendu de réaliser des économies, elle 
vise aussi à favoriser un projet pédago-
gique commun pour l’ensemble des 
élèves fréquentant l’établissement. Ce 
projet s’inspire du Projet Éducatif Lasallien 
ayant pour ambition « le développement 
global du jeune dans ses dimensions intel-
lectuelle, humaine et spirituelle ». Se décli-
nant sur trois axes complémentaires, il va 
permettre à chaque élève d’être accom-
pagné vers la connaissance tout au long 
de sa scolarité. Chacun va ainsi pouvoir se 
construire en tant qu’adulte citoyen et 
trouver sa place dans notre société pour 
s’y engager. 

PUBLI-INFORMATION

Le groupe scolaire Jeanne d’Arc la Salle et le lycée 
Saint Jean-Baptiste de  la Salle ont fusionné en début d’année 
pour former le groupe de La Salle de Reims. Il offre ainsi une 

proposition éducative de la petite section de maternelle au Bac +3.

Les élèves du groupe De La Salle de 
Reims sont au cœur du mode de fonction-
nement de l’établissement. La commu-
nauté éducative – enseignants, éduca-
teurs, administratifs en lien avec les 
familles – œuvre au quotidien pour l’inté-
gration de tous les jeunes. Elle assure un 
suivi personnalisé afin d’insuffler la 
confiance en soi et dans les autres, et de 
responsabiliser chaque élève au travers 
des apprentissages et des actions réali-
sées. Ce projet évolue régulièrement afin 
de préserver la cohérence entre les 
exigences éducatives et les besoins des 
jeunes. Les enseignements de l’école 
Lasallienne vont également permettre aux 

Saint-Jean-Baptiste de La Salle 
03 26 77 17 00 

20 rue de Contrai - Reims 
www.sjbs.fr

www.jeannedarc-reims.com 
03 26 47 50 25 

94 avenue de Laon - Reims

élèves de recevoir une éducation basée 
sur le respect de l’autre et la tolérance, 
favorisant un cheminement vers des 
valeurs humanistes et chrétiennes. « Notre 
mission est d’accueillir et d’accompa-
gner les jeunes qui nous sont confiés », 
précise Didier Tilly, directeur du groupe de 
La Salle de Reims. 

La meilleure façon de découvrir ces 
établissements et de s’imprégner de leur 
philosophie est de participer aux journées 
portes-ouvertes organisées : 

• Samedi 28 janvier 2017  pour l’Ensei-
gnement Supérieur « Campus La Salle »

• Samedi 18 mars 2017 pour les Lycées 
Général, Technologique et Professionnel.
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LUNDI 26 DÉCEMBRE

DIMANCHE 25 DÉCEMBRE

FILM TÉLÉFILM

20.55
Safari
Film d’Olivier Baroux
Avec : Kad Merad, Lionel
Abelanski

22.55
Le grand 
méchant loup
Film 
Avec : Benoît Poelvoorde
00.55 Programmes de
nuit 

21.00
Repas de famille
Avec : Eric Carrière
22.50 Les Cheva-
liers du Fiel…

20.55 Un 
incroyable talent
22.50 La folie des
parodies : 25 ans de
rire à la télévision

20.55
La ligue des gentle-
men extraordinaires
23.05 Iron Fist : Le
chevalier de fer

20.55
Les 30 histoires
Extraordinaires
23.20
Les 30 histoires

20.55
Crimes
22.50
Crimes dans les
Hauts de France

20.30
Survivantes 
de la prostitution
23.35 I.O.R. : la
banque de Dieu

20.55
Fort Boyard
22.55
Fort Boyard
Jeu 

20.50
La story de Disney :
la magie musicale
22.45
Alexandre

20.50
Merlin
Un jour funeste
21.45
Merlin

20.55
Nom de code Rose
22.35
Dr House
00.25 Dr House, série

20.55 Grease : live !
23.15
High school musi-
cal - Premiers pas
sur scène

20.55
Marley et moi
23.10
Ma femme, ma fille,
deux bébés

20.55
Révélations
22.40
Révélations
00.20 Révélations, mag.

20.50
Les maitres 
de l’auto
22.30 Les maitres
de l’auto

22.30
Sherlock
Une étude en rose
Téléfilm 
00.05 Les prodiges - Les
auditions 
01.10 Mardi cinéma l’hebo 

SPECTACLE FILM D’ANIMATIONDOC.FILMFILM

20.55
40e Festival 
International du
Cirque de Monte-
Carlo - Gala d’or
Film

21.00
Ave, césar !
Film de Joel Coen &
Ethan Coen
Avec : George Clooney,
Josh Brolin

20.50
La chute 
de l’empire romain
Film d’Anthony Mann
Avec : Stephen Boyd, 
Stephen Boyd

20.50
L’odyssée 
des félins
Documentaire

21.00
Epic : la bataille 
du royaume secret
Film d’animation 
de Chris Wedge

22.45
Sur la terre 
des dinosaures
Film 
00.15 People Incognito 
01.55 Météo 
02.00 M6 Music, mag.

22.20
C dans l’air
Magazine
00.00 Le voyageur 
du cercle polaire, doc.
00.45 Les passages 
de Paris, doc.

23.45
Rani - 5/8
Série 

00.35 Rani - 6/8, série
01.25 Rani - 7/8, série
02.15 Rani - 8/8, série

22.40
Workingirls 
à l’hôpital
Une tâche pour deux
Série 
00.10 Le père noël, film
01.25 L’attente, film

23.55
Grand Soir 3
Information présenté par
Francis Letellier
00.30 38e Festival Interna-
tional du Cirque de Monte-
Carlo, spectacle

20.55
Sherlock
L’effroyable mariée
Film de Douglas Mackin-
non
Avec : Martin Freeman
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FILM SPECTACLE

20.55
Les Schtroumpfs 2
Film de Raja Gosnell
Avec : Neil Patrick Harris,
Hank Azaria

23.00
Esprits criminels
Traque sans merci
Série
00.40 New York Police 
Judiciaire, série, 2 ép.
02.25 Programmes de nuit 

21.00
Associés 
contre le crime
22.30 Odette 
Toulemonde

20.55
Bones
Les messagers
21.45 Bones, Série
22.35 Bones

20.55
Le cerveau
23.05 Eric Antoine -
Spectacle Magic 
Délirium

20.55
Le bêtisier
Le grand bêtisier
22.35
Le big bêtisier

20.55 Le grand
blond avec une
chaussure noire
22.25 Les 11 
commandements

20.40
We want sex 
equality
22.45 Modi, 
le leader digital

20.25 
M. Peabody et Sher-
man : Les voyages
dans le temps
22.25 Niko…

20.50
Le grand zap 
de Noël
22.40
Jumanji

20.50
Kirikou 
et la sorcière
22.10 Kirikou et les
bêtes sauvages

20.55
Esprits de famille
Un Noël d’enfer
22.45
Esprits de famille

20.55
Picsou : le trésor de
la lampe perdue
22.15
Neverland (1/2)

20.55
Femmes de loi
Crime passionnel
22.50
Femmes de loi

20.55
Ali Baba 
et les 40 voleurs
22.40 Ali baba et
les 40 voleurs

20.50
Killing Jésus
22.05
Les mystères 
de la bible

22.50
Sous le chapeau
Les coulisses de la pièce
Doc.
00.25 Aznavour, doc.
01.40 Météo 
01.45 Grand show 

SÉRIE DIV.DOC.FILMFILM

20.55
Les enquêtes 
de Murdoch
Il était une fois Noël
Avec : Yannick Bisson,
Thomas Craig

20.55
Les tuche 2 - le
rêve américain
Film d’Olivier Baroux
Avec : Jean-Paul Rouve,
Isabelle Nanty

20.50
Quo vadis
Film de Mervyn LeRoy
Avec : Robert Taylor, 
Deborah Kerr

20.45
Les routes 
de l’impossible
Bénin - Coton à tout prix
21.35 Colombie -  
Venezuela,  trafics…

21.00
Chien contre chat :
qui est le meilleur ?
Divertissement présenté
par Faustine Bollaert,
Mac Lesggy

22.50
Le zapping le plus
chat
Doc.
00.25 Enquête exclusive,
mag.
01.45 Météo 

22.30
De l’Auvergne 
à la Lorraine
Doc. 
00.50 Ex-Yougoslavie : 
la route des nouvelles 
républiques, doc.

23.30
Rani - 1/8
Série 

00.20 Rani - 2/8, série
01.10 Rani - 3/8, série
02.20 Rani - 4/8, série

22.30
Tout schuss
Film 
Avec : José Garcia, Manon
Valentin
00.05 Game of thrones,
série

22.25
Grantchester
Noël en famille
00.05 Cirque Nikouline de
Moscou,
01.55 Pas de dieux et soir
de fête, spectacle

20.55
Un chapeau de
paille d’Italie
Avec : Bruno Guillon,
Thierry Beccaro
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1. Gérard Robinet  - Eden Park - 
Lacoste - Magnum, Michel Der Zaka-
rian - Entraineur Stade de Reims et 
Ambassadeur de la boutique Eden Park 
Reims, Philippe Gayraud - 
Eden Park Paris
2. Frédéric Caillot, Suzanne Filipe, 
Sabine Richard, Grégoire Pirou, 
Sébastien Germain - Eden Park Paris 
& Eden Park Reims
3. Adresse de la boutique Eden Park 
de Reims
4. Grégoire Pirou, Gérard Robinet, 
Frédéric Caillot - Eden Park
5. Véronique Thomazé, Marie Robinet
6. Eden Park Paris & Reims
7. Photo souvenir avant le match
8. Le nouvel espace « Atrium VIP 
Area » avec ses fauteuils modernes, un 
emplacement ultra privilégié sur le bord 
de la touche.

SOIRÉE EDEN PARK 
EN ATRIUM VIP AREA 
Le lundi 28 novembre à Auguste Delaune.

PEOPLE

Avant la rencontre Stade de  Reims-Niort, la boutique 
EDEN PARK Reims avait organisé, dans les loges, 

un grand jeu avec de nombreux lots à Gagner. 
Michel Der Zakarian, l'entraîneur de l'équipe rémoise 

est désormais l’Ambassadeur EDEN PARK de la boutique 
de Reims. Le Staff parisien de la marque au nœud 

papillon rose avait fait le déplacement pour officialiser 
ce partenariat. Un nouvel espace de prestige, situé au bord 

de la touche, l’Atrium VIP AREA a été inauguré 
lors de cette rencontre victorieuse des rouges et blancs (1-0). 

9 & 10. Un cadeau Eden Park a été 
offert à chaque partenaire dans toutes 
les loges du Stade de Reims. 
11. Philippe Gayraud, Marc Leclercq - 
Hemmer
12. Gérard Robinet, Fabrice Harvey
13. Christophe & Laurent 
Eggermann - Direct Télécom, Nicolas 
Fortin - Chirurgien-dentiste
14. Fabrice Morvan, Grégoire Pirou, 
Laurent Eggermann 
15. Gérard Robinet, Michel Der 
Zakarian, Sabine Richard -  
Responsable Eden Park 
16. Gérard Robinet & Véronique 
Thomazé
17. Fabrice Morvan, 
Gérard Peyrefiche - NEWS’MAG, 
Gérard Robinet

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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MARDI 27 DÉCEMBRE

FILM DIV.

20.55
Les vacances 
de Ducobu
Film de Philippe Chauve-
ron
Avec : Élie Semoun

22.50
Les experts
La legende vivante
Série 
00.20 Les experts, série
01.10 Les experts, série
02.09 Programmes de nuit 

21.00
Banzaï
23.00 Deux heures
moins le quart
avant Jésus-Christ

20.55
Le transporteur - 
La série
21.45 Le transporteur -
La série, Série

20.55
Versailles : dans 
les coulisses du
plus beau château
du monde

20.55
Le jour de gloire
Avec : Jean Lefebvre
22.45 Chroniques
criminelles

20.55
Wolfhound
23.30
La malédiction 
de la pyramide

20.30
Une autre justice
22.00
Les dessous de la
mondialisation

20.55
Parents mode 
d’emploi
21.15 Parents mode
d’emploi, Série

20.50
S.W.A.T. 2  : 
firefight
22.30
Route de la mort

20.50
Apprentis super
héros !
22.30
Fils de wouf !

20.55 Agatha
Christie : Dix petits
nègres
21.55 Agatha Chris-
tie : Dix petits nègres

20.55
Once upon a time
22.30
Supernatural
00.05 Supernatural

20.55
Notre Dame 
de Paris
23.15
Volver

20.55
L’enfant du secret
22.45
Misfits
00.40 Misfits, série

20.50
L’évolution 
de nos gènes
22.40 Lascaux IV :
un défi…

22.55
Johnny Hallyday :
rester vivant
Spectacle
01.10 Mardi cinéma
l’hebdo 
01.25 Secrets d’histoire

FILM MAG.DOC.SPECTACLEFILM

20.55
Astérix et Obélix :
au service de sa
Majesté
Avec : Gérard Depardieu,
Edouard Baer

21.00
Un + une
Film de Claude Lelouch
Avec : Jean Dujardin, 
Elsa Zylberstein

20.55
Cirque du Soleil
Toruk - Le premier envol
Doc.

20.50
J’irai dormir 
à Burning Man
1, 2, 3, 4 & 5/5
Doc.

21.00
Maison à vendre
2 reportages
Magazine présenté par
Stéphane Plaza

22.40
Maison à vendre
Magazine présenté par
Stéphane Plaza
00.25 Maison à vendre,
mag.
02.10 Météo 

23.00
C dans l’air
Magazine présenté par
Caroline Roux
00.10 Entrée libre, mag.
00.35 Montmartre, un vil-
lage à Paris, doc.

22.20
36e festival 
mondial du cirque
de demain
Spectacle
01.25 Au cœur de la nuit,
doc.

22.50
Chocolat
Film de Roschdy Zem
Avec : Omar Sy, James
Thierree
00.45 Dangerous people,
film

22.50
Grand Soir 3
Information présenté par
Francis Letellier
01.05 Le pitch cinéma 
01.10 Couleur de peau :
miel, film

20.55
À vos pinceaux
Divertissement présenté
par Marianne James
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news’ automobile
REMISE DES CLÉS JUMPY COMBI 

ASSOCIATION ASSOR

De gauche à droite : Jean Michel CALIO (CITROËN – DS Business), Madame MEUNIER (l’ASSOR), Christian LECAILLE 
(ROTARY CLUB DOYEN de REIMS), Monsieur NOËL (Adjoint au Maire), Laurence PHILLIPOT (ROTARY CLUB DOYEN 
de REIMS), Jean-Jacques HARDY (ROTARY CLUB DOYEN de REIMS), Etienne COPINET (Directeur CITROËN – DS 
REIMS) et Nicolas DUCHAMP (CITROËN – DS REIMS)

C’est dans les concessions CITROËN et DS 
REIMS CROIX BLANDIN, qu’a eu lieu, 
mercredi 23 Novembre, la remise des clés 
d’un JUMPY COMBI, à l’association l’AS-
SOR. L’ASSOR (nouveau nom du foyer Prin-
cet Ozanam) est un accueil de jour dont les 
membres fondateurs sont la société Saint-
Vincent de Paul, le Secours Catholique et 
Emmaüs.

La réalisation de ce don est à mettre à l’ini-
tiative du Rotary Club Doyen de REIMS avec 
les participations décisives de la Mairie de 
Reims et de CITROËN REIMS.



 

Modèle présenté : Nouvelle Citroën C3 BlueHDi 100 S&S BVM Shine avec options caméra de recul + système de surveillance d’angle mort, ConnectedCAM Citroën™*, jantes alliage 17’’ 
CROSS Diamantées et peinture Blanc Banquise avec toit Rouge Aden (259 €/mois après un 1er loyer de 3 000 €, sur 36 mois et 30 000 km, assistance, entretien et extension de garantie 
offerts). (1) Exemple pour la LLD sur 36 mois et 30 000 km d’une Nouvelle Citroën C3 PureTech 68 BVM Live neuve, hors option ; soit un 1er loyer de 2 000 € puis 35 loyers de 149 € incluant 
la garantie, l’entretien et l’assistance offerts pendant 36 mois ou 30 000 km (au 1er des deux termes échu) pour une valeur totale de 702 €. Montants exprimés TTC et hors prestations facultatives. 
Offre réservée aux particuliers, valable jusqu’au 31/12/16, dans le réseau Citroën participant et sous réserve d’acceptation du dossier par CREDIPAR/Citroën Financement, locataire gérant 
de CLV, SA au capital de 138 517 008 €, RCS Nanterre no 317 425 981, 9 rue Henri-Barbusse CS 20061 92 623 Gennevilliers Cedex. *Equipement en option ou non disponible selon les versions.

CONSOMMATIONS MIXTES ET ÉMISSIONS DE CO2 DE NOUVELLE CITROËN C3 : DE 3,2 À 4,7 L/100 KM ET DE 83 À 109 G/KM.

NOUVELLE CITROËN C3
UNIQUE, PARCE QUE VOUS L’ÊTES.

ConnectedCAM Citroën™*

36 combinaisons de personnalisation
Citroën Advanced Comfort ®

À partir de

Après un 1er loyer de 2 000 €
sans condition
3 ANS OFFERTS : 
ENTRETIEN, GARANTIE, ASSISTANCE

149€
/MOIS(1)

AUTOBERNARD CHAMPAGNE ARDENNES  _ 4 ROUTE DE SOISSONS - BP 95 _ 51433 TINQUEUX _ 03 26 50 67 67 

 

Modèle présenté : Nouvelle Citroën C3 BlueHDi 100 S&S BVM Shine avec options caméra de recul + système de surveillance d’angle mort, ConnectedCAM Citroën™*, jantes alliage 17’’ 
CROSS Diamantées et peinture Blanc Banquise avec toit Rouge Aden (259 €/mois après un 1er loyer de 3 000 €, sur 36 mois et 30 000 km, assistance, entretien et extension de garantie 
offerts). (1) Exemple pour la LLD sur 36 mois et 30 000 km d’une Nouvelle Citroën C3 PureTech 68 BVM Live neuve, hors option ; soit un 1er loyer de 2 000 € puis 35 loyers de 149 € incluant 
la garantie, l’entretien et l’assistance offerts pendant 36 mois ou 30 000 km (au 1er des deux termes échu) pour une valeur totale de 702 €. Montants exprimés TTC et hors prestations facultatives. 
Offre réservée aux particuliers, valable jusqu’au 31/12/16, dans le réseau Citroën participant et sous réserve d’acceptation du dossier par CREDIPAR/Citroën Financement, locataire gérant 
de CLV, SA au capital de 138 517 008 €, RCS Nanterre no 317 425 981, 9 rue Henri-Barbusse CS 20061 92 623 Gennevilliers Cedex. *Equipement en option ou non disponible selon les versions.

CONSOMMATIONS MIXTES ET ÉMISSIONS DE CO2 DE NOUVELLE CITROËN C3 : DE 3,2 À 4,7 L/100 KM ET DE 83 À 109 G/KM.

NOUVELLE CITROËN C3
UNIQUE, PARCE QUE VOUS L’ÊTES.

ConnectedCAM Citroën™*

36 combinaisons de personnalisation
Citroën Advanced Comfort ®

À partir de

Après un 1er loyer de 2 000 €
sans condition
3 ANS OFFERTS : 
ENTRETIEN, GARANTIE, ASSISTANCE

149€
/MOIS(1)

AUTOBERNARD CHAMPAGNE ARDENNES  _ 4 ROUTE DE SOISSONS - BP 95 _ 51433 TINQUEUX _ 03 26 50 67 67 
REIMS - CROIX BLANDIN  6 rue Léna Bernstein 03 26 50 67 67
REIMS - MILLESIME  Parc MiLLesiMe thiLLois 03 26 05 05 91

et son réseau d’agents
11 adresses pour mieux vous servirCITROËN
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MERCREDI 28 DÉCEMBRE

SÉRIE TÉLÉFILM

20.55
Esprits criminels
Le fiancé imaginaire
Avec : Thomas Gibson
21.45 Menace 
à domicile

22.40
Esprits criminels
La mélodie du malheur
Série 
00.15 Dr House, série
01.10 Dr House, série
02.00 Dr House, série

21.00
Showman
Anthony Kavanagh 
23.00
Kavanagh.com

20.55 Kate &
William : histoire
d’un conte de fée
22.55
Relooking extrême 

20.55
Euro 2016 : 
Au cœur des Bleus
22.50
90’ Enquêtes

20.55
La fée clochette
Jeunesse
22.30
La fée clochette

20.55
Le super bêtisier
22.50
Le super bêtisier
00.45 Petit papa voleur…

20.30
Non assistance à
personne en danger
23.35
Combattantes du…

20.55
Un monstre à Paris
22.20
Shirley et Dino 
à Marigny

20.50
Toutânkhamon : 
le pharaon maudit
22.35
Toutânkhamon…

20.50
La caverne de la
rose d’or
22.30 La caverne de
la rose d’or

20.55
Alice Nevers, le
juge est une femme
22.45
Alice Nevers…

20.55
Descendants
22.55
L’étrange Noël 
de Lauren

20.55
Un vrai papa Noël
22.50
Ma femme, ma fille,
deux mariages

20.55 Super vétéri-
naire - technologies
bioniques
22.50
Super vétérinaire…

20.50
Top Gear France
22.00 Top Gear
00.45 Programmes 
de la nuit 

22.25
Les petits meurtres
d’Agatha Christie
Meurtre au champagne
Téléfilm
00.05 Les petits meurtres
d’Agatha Christie, téléfilm

MAGAZINE DIVERTISSEMENTDOC.FILMFILM

20.55
Le monde de Jamy
Dans la tête de nos 
animaux préférés
Présenté par Jamy Gour-
maud, Myriam Bounafaa

21.00
Joy
Film de David O'Russel
Avec : Jennifer Lawrence,
Robert De Niro

20.55
Et Dieu... 
créa la femme
Film de Roger Vadim
Avec : Brigitte Bardot, 
Vincent Spano

20.50
Terres sauvages 
de Russie
Documentaire

21.00
Le meilleur 
pâtissier - 
Spécial fêtes
Gâteaux de fêtes
Div.

23.20
Le meilleur 
pâtissier : 
à vos fourneaux ! -
Spéciale fêtes
Gâteaux de fêtes
00.20 Le meilleur pâtissier…

22.20
C dans l’air
Magazine 
00.45 Dans la savane du
Serengeti, doc.
01.35 Décollage pour
l’Amérique, doc.

22.25
Vadim, Mister Cool
Doc.

00.00 The immigrant, film
01.50 Le plus mieux mé-
tier du monde, doc.

23.00
Carol
Film de Todd Haynes
Avec : Cate Blanchett,
Rooney Mara
00.55 L’hermine, film
02.30 Les saisons, doc.

23.00
Grand Soir 3
Information présenté par
Francis Letellier

01.35 Paris, années folles,
doc.

20.55
Mystère 
au Moulin-Rouge
Téléfilm
Avec : Emilie Dequenne,
Gregory Fitoussi
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JEUDI 29 DÉCEMBRE

FILM DIV.

20.55
Le casse 
de Central Park
Film de Brett Ratner
Avec : Ben Stiller, 
Eddie Murphy

22.55
New York Section
Criminelle
Raison d’État (1)
Série
00.35 New York Section
Criminelle, série

21.00
Les mystères du
zoo de Beauval
23.00 Parcs d’at-
tractions, fêtes…

20.55
Hypnose, 
le grand jeu
22.20 Hypnose, 
le grand jeu

20.55
La croisière
Avec : Marilou Berry
22.55
90’ Enquêtes

20.55
Alvin 
et les Chipmunks
22.40 Alvin et les
Chipmunks 2

20.55
Les enfants 
de Timpelbach
22.50
Top gun

20.30 Les dames 
du Panthéon
22.00 Les dessous
de la mondialisa-
tion

20.55
Les Dalton
22.20 On va rire de
tout - Montreux Co-
medy  Festival 2016

20.50
Sniper 4 : reloaded
22.25
S.W.A.T. 2  : 
firefight

20.50
L’incroyable destin
de Savva
22.30
Fils de wouf !

20.55
Section 
de recherches
22.55 Section 
de recherches

20.55
Christmas battle :
les illuminés de Noël
22.30
Christmas battle…

20.55
Rencontres 
du troisième type
23.30 Mary Higgins
Clark…

20.55
L’ombre d’un doute
22.55
L’ombre d’un doute
00.00 Call the midwife

20.50
Titans de la
Construction
21.50 Amazon : 
le défi logistique…

23.10
Trésors volés
Doc. 
01.00 Dans quelle éta-
gère... 
01.05 Au clair de la lune,
spectacle

TÉLÉFILM JEUDOC.SÉRIESÉRIE

20.55
The Collection
Épisode 1
Avec : Richard Coyle
21.50 The Collection
Le passé ne s’oublie pas

21.00
Game of thrones
Tue l’enfant
Avec : Peter Dinklage
21.55 Insoumis,  
invaincus,  intacts

20.55
L’héritage 
empoisonné - 5/10
Série
Avec : Björn Bengtsson,
Joel Spira

20.50
Les trésors 
des vignobles 
français
Documentaire

21.00
Petits génies, 
à la découverte des
enfants précoces
Épisode 3
Jeu

22.05
Petits génies, 
à la découverte des
enfants précoces
Episode 4 : finale
Jeu
01.30 Justified, série

22.25
C dans l’air
Magazine
00.45 Hanief le seigneur
du cachemire, doc.
01.35 Décollage pour
l’Amérique, doc.

23.55
Sils Maria
Film d’Olivier Assayas
Avec : Juliette Binoche,
Kristen Stewart
01.50 Seuls sont les 
indomptés, film

22.45
Jane got a gun
Film de Gavin O'Connor
Avec : Natalie Portman,
Joel Edgerton
00.20 Macbeth, film
02.10 Back home, film

22.45
The Collection
Parfum de mort

Téléfilm
00.15 L’age d’or 
des variétés 
02.15 Crime et châtiment 

20.55
Prodiges - La finale
Divertissement présenté
par Marianne James

J e u d i  2 9  D é c e m b r e  2 0 1 6

JM
C

 T
éléprogram

m
es 04 91 27 01 16



‘

NEWS MAG
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

LE PETILLANT
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

LE PETILLANT
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

NEWS MAG
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

 I 49

11 12

1 2

1. Arnaud Bouillard, Audrey Petitpas, 
Mathias Hima, Gérard Peyrefiche - 
Équipe NEWS’MAG
2. Valérie Mérimé - Vitrines de Reims, 
Thierry Catherine, Yves Guinoiseau - 
Vitrines de reims
3. Charles Germain - Adjoint au 
Commerce, Eric Toussaint, Arnaud 
Robinet - Député Maire de Reims
4. Sokhna - Champagne Gosset, Soy, 
Albanne Ferrer - Avocat
5. Arnaud Bouillard - NEWS’MAG, 
Elodie De Souza - Société Générale
6. Gregory Duchatel - France Bleu, 
Benoit Dieu, Julie Simon, Fabrice 
Morvan - My Avantages
7. Eric Toussaint - Président Vitrines de 
Reims, Carole Schroeter - Champagne 
Gosset, Jean Raphaël Ferrer - 
Champagne Gosset
8. Pascal Label - Adjoint à la Culture, 
Catherine Coutant - Adjoint au 
Patrimoine
9. Audrey Petitpas - NEWS’MAG, 
Hélène Beurrier - Les Petites, Victor 
Leclercq - NEWS’MAG
10. Catherine Coutant, Nicolas 
Bouvier - Médecin

SOIRÉE IGLOO - NEWS'MAG 
FRANCE BLEU 

CHAMPAGNE-ARDENNE
Sur le Marché de Noël, 

le mardi 29 novembre 2016 à Reims.

PEOPLE

C’est dans le cadre de son  partenariat avec France BLEU 
Champagne-Ardenne que toute l'équipe de NEWS’MAG 

s'est retrouvée  dans l’igloo de la radio situé au pied 
de la cathédrale de Reims. La maison de Champagne 
GOSSET, elle aussi partenaire, a largement contribué 

à la réussite de cette soirée amicale.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

11. Maryse Bez & Martine Pellerin - 
Crédit Agricole
12. Jean Baptiste Delerue - 
Photographe, Aurore Lecrocq - CCI 
Marne, Odilon De Varine - Directeur 
Champagne Gosset
13. Denis Jonet - Orange, Marc 
Morel - Traiteur
14. Marc morel, Anne De Amorim - 
France Bleu, Julien Heintz - Maitre 
d’Hôtel Traiteur Marc Morel, Alexandre 
Laurent - France Bleu, Catherine 
Oudinet - France Bleu
15. Anne Claire - Cabinet Abel, 
Nicolas & Ella - Ikéa
16. Denis Marchand - Technicien 
France Bleu
17. Dorothée Vaillant, Frédéric 
Vaillant - Kadimage
18. Jocelyne Guinot - Artiste Peintre, 
Olivier Guinot - Directeur Champagne 
Parc Auto
19. Anne De Amorin, Arnaud Robinet, 
Frédéric Vaillant, Sylvie Bassal - 
Journaliste France Bleu, Thierry 
Catherine, Laurent Segui - France Bleu
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VENDREDI 30 DÉCEMBRE

SÉRIE TÉLÉFILM

20.55
Nos chers voisins
Une année givrée
Avec : Martin Lamotte, 
Gil Alma

22.10
Nos chers voisins
Une année givrée 
( la suite)
Série

01.04 Programmes de nuit 

21.00
Lagardère
Partie 1
23.00
Lagardère

20.55
Enquête d’action
22.50
Enquête d’action
Mag. 

20.55
Restos du Cœur
23.45
Restos du Cœur
02.35 Programmes de nuit 

20.55
Les 30 histoires
Div.
23.10
Les 30 histoires

20.55 Laponie : le
pays du père Noël
22.50 Courchevel :
un hiver à la 
montagne

20.30
Mes questions sur la
franc-maçonnerie
23.00 L’info 
dans le rétro

20.55
L’ile secrète 
des dinosaures
22.10 Le choc 
des dinosaures

20.50 Toujours
libre : la story de
Florent Pagny
22.30 Ses raisons
d’être…

20.50
Les contes 
de Grimm
22.30 Les contes 
de Grimm

20.55
La colère du volcan
Téléfilm
22.35
La colère du volcan

20.55
Super hero family
22.30
Super hero family
00.15 Storage hunters

20.55
Les Misérables
Partie 3
22.50
Les Misérables

20.55 Plein cadre
22.45
Plein cadre
00.40 Ross Kemp, le repor-
ter de l’extrême, série

20.50
39/45 : La face ca-
chée du Vatican
23.00 La montagne
d’Hitler…

22.35
Les petits meurtres
d’Agatha Christie
Jeux de glaces
Téléfilm 
00.15 3 mariages et 
1 coup de foudre, téléfilm

DOC. SÉRIEDOC.FILMFILM

20.55
La fièvre 
des années Disco
Documentaire 
de Grégory Draï

21.00
La vache
Film 
de Mohamed Hamaidi
Avec : Fatsah Bouyahmed,
Lambert Wilson

20.55
Charlie & Louise
Film de Joseph Vilsmaier
Avec : Heiner Lauterbach,
Corinna Harfouch

20.50
Les années 6
Documentaire 

21.00
NCIS : 
Enquêtes spéciales
L’ennemi intérieur
21.45 Nous construi -
sons nous combattons

22.40
NCIS : Enquêtes
spéciales
De l’ordre dans le chaos
Série
00.20 NCIS : Enquêtes 
spéciales, série

22.20
C dans l’air
Magazine
00.45 Mes questions sur...
le désir féminin, doc.
01.40 Décollage pour
l’Amérique, doc.

22.30
The Rolling Stones :
Havana moon
Doc.
00.25 The doors - Feast of
friends, doc.
01.05 Tracks, mag.

22.30
Les tuche 2 - 
le rêve américain
Film d’Olivier Baroux
Avec : Jean-Paul Rouve
00.00 La tour 2 contrôle
infernale, film

23.30
Résiste, 
la comédie musicale
Spectacle 

01.50 Les petits chanteurs
à la croix de bois, doc.

20.55
Les petits meurtres
d’Agatha Christie
Le témoin muet
Avec : Samuel Labarthe,
Blandine Bellavoir

V e n d r e d i  3 0  D é c e m b r e  2 0 1 6
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1. Kiosque Lanson / Tsarine 
sur le Marché de Noël
2. Jérôme Guillaume - Transports 
Guillaume, Pascal Laroche - Gagnant 
du Magnum Lanson à la Foire de 
Châlons
3. Isabelle Tellier - Chef de Cave 
Champagne Tsarine, Jimmy Prame - 
Chargé de Clientèle Après Vente
4. Cédric Bertaux - Golden Bulles, 
Amar Sha - Un Indien Dans La Ville / 
Golden Bulles
5. Serge Briot - Régisseur du Village 
de Noël, Charles Germain - Adjoint 
au Commerce, Eric Toussaint - Président 
des Vitrines de Reims, Gérard 
Peyrefiche - NEWS’MAG
6. Mélanie Absous - Côté Cuisine, 
Pierre Barré - Champagne Lanson, 
Olivier Absous - Côté Cuisine
7. Vincent Mansencal - Le Lion de 
Belfort, Thierry Cousin, David Cadoux - 
Pharmacien
8. Janick Baron, Corinne Verreaux 
& Yanick Hamm - Redeim

INAUGURATION DU 
KIOSQUE À CHAMPAGNE 

LANSON & TSARINE
Jeudi 1er décembre 2016, 

les Champagnes Lanson et Tsarine célébraient 
l'ouverture du Kiosque à Champagne.

PEOPLE

Pour la deuxième année consécutive, 
le Kiosque à Champagne du Marché de Noël de Reims 
pétille sous les couleurs des Maisons Lanson et Tsarine. 

Le 1er décembre, quelques jours après l'inauguration 
du Marché de Noël, les deux Maisons avaient réuni amis 

et partenaires pour fêter, en leur compagnie, 
l'ouverture du Kiosque.

9. Françoise Darsonval, Catherine 
Baijot - Champagne Lanson
10. Francis Darsonval, Manon Casas - 
Chargé de Clientèle, Eric Casas - 
Commercial
11. Fabrice Harvey - Stade de Reims, 
Céline Voide - Champagne Lanson
12. Eric Toussaint - Président Vitrines 
de Reims, Philippe Baijot - Président 
Champagne Lanson / Tsarine
13. Laurent Segui & Alexandre 
Laurent - France Bleu Champagne- 
Ardenne 
14. Gérard Robinet - Magnum / Eden 
Park / Lacoste, Véronique Thomazé, 
Jean Claude Leuvrey - Automobile Club 
de Monaco
15. IIsabelle Can - Salon Gabriel, 
Marine Kanengieser - Champagne 
Lanson
16. David Cadoux, Julie Dongois - 
Gérard Darel
17. Céline, Marine, Jeanne 
& Caroline - Service Communication 
Champagne Lanson / Tsarine

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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horoscope
BÉLIER
21 mars - 20 avril

Amour : vous ne ména-
gerez pas vos efforts pour rétablir
des liens de complicité avec vos
proches. Travail-Argent : des oppor-
tunités se présenteront aussi bien
sur le plan professionnel que maté-
riel. Santé : faites surveiller votre
tension. 

TAUREAU
21 avril - 20 mai

Amour : tous les rêves à
deux sont possibles et vous décou-
vrez un univers amoureux qui vous
enchante. Travail-Argent : des évé-
nements décisifs et heureux peu-
vent survenir dans votre carrière.
Santé : légère fatigue nerveuse à
prévoir.

GÉMEAUX
21 mai - 21 juin

Amour : les astres vous
promettent, un bonheur serein et
une complicité absolue avec votre
partenaire durant cette période. 
Travail-Argent : si vous prenez trop
de risques vous ne pourrez plus
compter sur la chance. Santé : résis-
tance en légère baisse.

CANCER
22 juin - 23 juillet

Amour : vos sautes d'hu-
meur dérouteront votre partenaire,
qui ne saura plus à quel saint se
vouer. Travail-Argent : des imprévus
et un surcroît de travail risquent de
vous déstabiliser. Faites vos
comptes plus souvent. Santé : vous
bénéficierez d’une belle énergie !

LION
24 juillet - 23 août

Amour : votre susceptibi-
lité à fleur de peau risque d'entraî-
ner des conflits avec vos proches.
Travail-Argent : la combativité sera
votre plus précieux atout. Vous
affronterez courageusement les
obstacles. Santé : canalisez votre
vitalité.

VIERGE
24 août - 23 septembre

Amour : le climat senti-
mental et affectif sera gai et léger
durant cette période. Travail-Argent :
ne vous laissez pas entraîner dans
des aventures hasardeuses ou trop
ambitieuses. Santé : vous êtes
tonique, endurant, prêt à toutes les
audaces…

BALANCE
24 septembre - 23 octobre

Amour : même si
quelques petits accrochages se
produisent avec vos proches, ils ne
porteront pas à conséquence. 
Travail-Argent : armez-vous de cou-
rage pour faire face aux obstacles
professionnels. Santé : gérez votre
capital énergie.

SCORPION
24 octobre - 22 novembre

Amour : ne remettez pas
en question une amitié sincère pour
des broutilles. Travail-Argent : une
proposition inattendue et troublante
pourrait vous obliger à revoir vos
priorités. Santé : une fuite d'énergie
est possible, faites une cure de vita-
mines.

SAGITTAIRE
23 novembre - 21 décembre

Amour : prenez garde à
ne pas trop étouffer votre parte-
naire. On a tous besoin d’un jardin
secret. Travail-Argent : un problème
urgent au bureau et vous voilà
obligé de faire des heures supplé-
mentaires. Santé : votre dynamisme
sera étonnant !

CAPRICORNE
22 décembre - 20 janvier

Amour: la sérénité plane
sur votre vie affective et vous aime-
riez un peu plus d'animation. 
Travail-Argent : vous n'aurez pas les
idées très claires. Mieux vaudrait
ne pas prendre de décisions impor-
tantes. Santé : vous ne manquerez
de tonus.

VERSEAU
21 janvier - 19 février

Amour : un proche pour-
rait vous demander de l'aide. Vous
répondrez présent. Travail-Argent :
soyez vigilant, on pourrait vouloir
vous mettre des bâtons dans les
roues. Ne vous laissez pas faire.
Santé : faites de l’exercice réguliè-
rement.

POISSONS
20 février - 20 mars

Amour : amoureux
ardent, vous ferez le bonheur de
votre partenaire. Travail-Argent : un
travail d'équipe ne vous séduira
guère et cette sorte de dépendance
vous rendra nerveux. Santé : c'est
peut-être le moment de faire vérifier
votre vue.U
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Bar restaurant ArgentinBar restaurant Argentin
MENU

Beunos Aires
2, Bd. Jules César - REIMS - 03 26 07 83 51

che-diego.fr  

nouveau
Jeu d’enquête 

en équipe
à Reims pour 
les 7-13 ans

IMMERSION 
TOTALE

IMMERSION 
TOTALE

DOCKS  RÉMOIS - Bétheny

03 51 24 55 49 
reims@getout.fr

NOUVELLE ACTIVITÉ

GLISSE À REIMS
100%

Informations & réservation
www.icekart.fr

25€ MIDI & SOIR



‘

NEWS MAG
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

LE PETILLANT
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

LE PETILLANT
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

NEWS MAG
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

 I 53

1. Arnaud Robinet - Député Maire de 
Reims, Pascal Prudhomme - directeur 
général des champagnes de Castelnau
2. Carine Bailleul - Responsable Cuve-
rie / Œnologue Champagne 
de Castelnau, Elisabeth Sarcelet - 
Chef de Cave de Castelnau
3. Sébastien Husson - Ingénieur du son, 
Laetitia Laure - Coordinatrice 
de l’Emission
4. Nicolas Pehlivanian - Club Hôtelier 
Reims Champagne, Philippe Berry - Lcl
5. Philippe Gayet - Société Gayet, 
Daniel Toubance - ancien directeur 
général Crvc
6. L'émission In Vino BFM 
et ses intervenants
7. Philippe Jamesse chef sommelier des 
Crayères Nicolas Pehlivanian, Pascal 
Prudhomme, Bernard Burtschy - 
Journaliste au Figaro, Arnaud Robinet, 
Corinne Lefort - Historienne du Vin, 
Alain Marty - Journaliste Bfm Business

ENREGISTREMENT DE L'ÉMISSION IN VINO 
BFM AU CAVEAU DES CHAMPAGNES 

DE CASTELNAU
Le samedi 3 décembre 2016 à Reims.

PEOPLE

Invité par Pascal Prudhomme, directeur général des champagnes de Castelnau, Alain 
Marty s'est installé au Caveau de Castelnau, le temps de l'enregistrement de son émis-
sion In Vino BFM. Accompagné de Corinne Lefort et de Bernard Burtschy, ses deux 

chroniqueurs journalistes au Figaro, Alain Marty a animé une émission dédiée au 
Champagne et à l'oenotourisme. Émission franche, ouverte durant laquelle le franc 

parler a supplanté la langue de bois. Riches et joyeux, les échanges ont brossé l'écono-
mie de notre fleuron régional, véritable ambassadeur du savoir-faire du luxe français : 

le Champagne. Sont intervenus Arnaud Robinet, député Maire de Reims, Philippe 
Jamesse, chef sommelier des Crayères, Nicolas Pehlivanian, Président du club hôtelier 

Reims Champagne et Pascal Prudhomme.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

8. Maxime Valette - Vdm, 
Dominique Lebrun - Tercom / Cabc
9. Philippe Berry & Christophe 
Cahuffour - Lcl, Philippe Jamesse - 
Chef Sommelier des Crayères
10. Frédéric Guckert - relations 
vignoble à la Crvc / Castelnau, 
Gaëtan Bister - Agri Viti Transactions
11. Alain Marty - Président Wine and 
Business Club / Journaliste Bfm 
Business, Claire Hohweyer - L’Union, 
Pascal Prudhomme
12. Marcel Creuza - Responsable 
Réceptions De Castelnau, Sophie 
Chauffour - Laforêt immobilier, 
Christophe Chauffour
13. Etienne Ledu - Président Club 
de la Presse, Pascal Prudhomme, 
Didier Janot - Président Horizon Bleu
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1. Elodie De Souza - Société Générale, 
Louise & le Père Noël
2. Marie & Fabrice, Claire & 
Adrianne - Ikea Food
3. Arnaud Bouillard - NEWS’MAG, 
Ella Thil - Chargée marketing Ikea
4. Espace Décoration de Noël Ikea
5. Arnaud Louvart, Adriano Ramires, 
Manuel Wacrenier, Nicolas Michel, 
Christelle Etchart, Eric Poirson - Équipe 
Ikea
6. Mohamed & Victorien - Vendeurs 
Sapins Ikea
7. Hélène, Justine, Johanna, Kevin
8. Léonie & Anne Sophie
9. Philippe & Isabelle

LA MAGIE DE NOËL 
C’EST AUSSI À IKEA REIMS

Le samedi 03 décembre 2016 à Thillois.

PEOPLE

Depuis le début du mois de décembre, la magie 
de Noël s'est installée chez IKEA Reims !

Les clients prennent plaisir à choisir leur sapin en famille 
ou boire un blida de champagne et manger une crêpe 

au chalet de Noël.
Les enfants, quant à eux n'ont qu'une envie… 

Croiser le père Noël au détour d’un rayon.
Rendez-vous en magasin pour prendre part 

aux festivités…

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

10. Jérémie, Alexis, Lina & Candy, 
Adriano - Stand Dégustation de 
Saumon
11. Jérôme Trochaud - Responsable 
Commercial Restaurant Ikea, Ella Thil
12. Apolline - ressources Humaines 
Ikea, Le Père Noël, Ella Thil
13. Antonio & Térésa, teddy Baudry - 
Employé Restauration Ikea
14. Justine Sac Epee & Hélène Bart - 
Smaland Ikea
15. Le Père Noël
16. Anne Marie 
17. Sébastien Pelletier - Responsable 
Rayon Cuisines Ikea

1 2 3 4
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News’ immo
LES COUPS DE CŒUR DU MOIS
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ANNIVERSAIRE 
MAISONS BROOKS
Le jeudi 8 décembre 2016 à Gueux.

PEOPLE

Maisons Brooks a convié ses proches partenaires, 
clients et collaborateurs à découvrir une réalisation 
d'exception. Les invités ont découvert le savoir-faire 
de l'entreprise et apprécié le confort d’une Maison 

Brooks dans une ambiance conviviale. 1er constructeur  
régional de maisons individuelles, Maisons Brooks 
réalise votre maison sur-mesure au prix catalogue. 

www.maisons-brooks.fr 
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1. Équipe Maisons Brooks
2. Olivier Thiénot - Notaire, Carole & 
Philippe Haezebrouck - Président Direc-
teur Général  Maisons Brooks
3. Bruno Pinheiro, Sandra Dru, Gilles 
Perruchoud, Philippe De Carvalho - 
Maisons Brooks
4. Véronique Lacroix - Caisse 
d’Epargne, Frédéric Wojcik - Maisons 
Brooks, Anne Laure Pintaux - Office 
Notarial de Gueux
5. Lorenzo Caprino - Maisons Brooks, 
Phillipe De Carvalho
6. Cheryl Fossier & Sarah Nourdin - 
Selarl Fossier Nourdin 
7. Magali Mastin - Idealtaux, Alain 

Patritti - Maisons Brooks, Martine 
Beaudelot - Maisons Brooks, Christophe 
Renaux - Avisofi Finances
8. Antoine Lavogez & Thierry Felix - 
Verspieren 
9. Sylvana Ferracin - Marne Agence, 
Philippe Haezebrouck
10. Pauline Sanchez - Maisons Brooks, 
Victor Leclercq - NEWS’MAG, Frédéric 
Wojcik, Clara Stoltz - Maisons Brooks
11. Thierry Carrel & Isabelle Dez - 
Sam Trading
12. Georges & Michèle Leverd 
13. Emmanuel Rogé - Notaire, 
Anne-Laure Pintaux, Catherine 
Wojcik - Maisons Brooks, Christelle 
Ge - Notaire, Xavier Mangin - Notaire

14. Amélie Etienne & Emmanuelle 
Gaudefroy - Avisofi 
15. Francis Fossier - Selarl Fossier 
Nourdin, Jean Pierre Belfie - Maire 
de Bezannes, Philippe Haezebrouck
16. Maisons Brooks Catalunya
17. Phillipe Haezebrouck, Mohamed 
Oubaali - Directeur But
18. Bruno Pinheiro, Marjolaine 
Lampson - Etude Ciret, Pedro 
Constantino   Engie Cofely 
19. Gilles Recamier - Afr Consulting, 
Christophe Pesce Avisofi
20. Alain Patritti, Magali Mastin
21. Sarah Nourdin, Marylène 
Belfie

22. Olivier Thienot - Notaire, 
Gilles Borck - Notaire 
23. Sandra Dru, Bruno Pinheiro
24. Maxime Detrez & Cyril Alheritière - 
Franck Philippet Traiteur
25. Thierry Mobuchon - Notaire, 
Nicolas Fournier - Maisons Brooks
26. Sébastien Bonin - S Bonin Dessina-
teur, Philippe De Carvalho, Sandrine 
Bonin - S Bonin Dessinatrice
27. Catherine Wojcik, Mohamed 
Oubaali

14 15 16

17 18 19

20 21 22

23 24 25

26 27

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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immobilier.51047@notaires.fr - www.notaires-clovis-reims.fr -     facebook.com/etudeclovis

EXCLUSIVITÉ 
HYPER CENTRE
2 pièces avec parking en sous/sol. Env 54 m² habitables au 
5ème étage avec ascenseur. Balcon. Cuisine équipée. 
Chambre avec placard. Au calme, sur l'arrière de la rési-
dence. Bonne exposition. Charges individuelles.
Classe énergie : D Prix : 169 800 €

SECT. PAIX
Résidence de bon standing - Appartement de 2 pièces prin-
cipales situés au 4e étage avec ascenseur. Surf hab : 60 m² 
comprenant : Entrée, séjour (20m²) avec balcon, cuisine, 
une chambre. chauff collectif. Cave. Possibilité d'achat d'un 
garage. APPARTEMENT AGREABLE ET LUMINEUX.
Classe énergie : en cours Prix : 134 000 €

SECT. ST MARCEAUX
Résidence de bon standing, 3 pièces d'env 67 m² en bon 
état général, avec balcon, cave et parking en sous/sol. 
Séjour 19 m² et 2 chambres. Cuisine équipée. Parquet, 
fenêtres PVC Volets électriques. Placards, dressing.
Classe énergie : C Prix : 133 000 €

EXCLUSIVITÉ 
SECT. RUE DES MOISSONS
Agréable 2 pièces avec cave et garage, d'env 40 m² au RDC 
d'une résidence de bon standing. Séjour d'env 18 m² avec 
kitchenette ouverte. Chambre et SDB. Bon état général.
Classe énergie : en cours Prix : 108 000 €

SECT. CENTRE REIMS
Très bel appartement 6 pièces avec cachet, d'env 165 m² au 
1er étage d'un immeuble en pierre de taille parfaitement 
entretenu. Réception de 45 m² avec cheminée, cuisine 
équipée, lingerie, 3 chambres, bureau, SDB et SDD. Grande 
cave de 65 m². Très bon état général. Bonne luminosité. 
Possibilité de garage en location à prox.
Classe énergie : C Prix : 530 000 €

SECT. EUROPE
Dans résidence de bon standing, un appartement de 4 
pièces principales situé au 4e étage avec ascenseur. Surf 
hab d'env 92 m² comprenant : Entrée avec placards, salon/
séjour (33m²) avec balcon, cuisine, SDD, 2 chambres. 
Garage et cave. Travaux à prévoir.
Classe énergie : en cours Prix : 140 000 €

SECT. PASTEUR
Dans résidence de bon standing, un appartement de 3 
pièces principales situé au 1er étage avec ascenseur. Surf 
hab de 66 m² comprenant : Entrée, séjour avec balcon, 
cuisine, 2 ch, SDB. Garage et cave. ENVIRONNEMENT 
CALME ET AGREABLE.
Classe énergie : en cours Prix : 128 800 €

EXCLUSIVITÉ 
SECT. H VASNIER
Résidence de bon standing, spacieux 5 pièces d'env 130 m² 
au 1er étage avec ascenseur. Séjour/salon 45 m² avec large 
balcon donnant sur jardins, cuisine meublée, 3 chambres, 
placards, SDB + SDD. Cave et deux garages en sous/sol.
Classe énergie : C Prix : 264 000 €

EXCLUSIVITÉ 
SECT. CENTRE LIBERGIER
au 3ème étage d'une résidence avec ascenseur, spacieux 5 
pièces comprenant séjour/salon 34 m² sur balcon, 3 
chambres (env 13 m²), cuisine, arrière cuisine et SDB. Cave 
et garage en sous/sol.
Classe énergie : en cours Prix : 305 000 €

SECT. BD ALBERT 1ER
F1bis d'env 31 m² comprenant pièce principale de 16 m², 
cuisine 6,80 m², SDB/Wc, placards. Fenêtres PVC. Cave. 
Bonne luminosité.
Classe énergie : en cours Prix : 61 000 €

SECT. POMMERY
Résidence très récente de bon standing, bel appartement 5 
pièces en excellent état, avec balcon tout autour, compre-
nant séjour de 35 m², cuisine, 3 chambres, SDD. Bonne 
luminosité. Ascenseur. Garage en sous/sol. Vue sur 
verdure. Secteur calme et agréable.
Classe energie : C Prix : 289 000 €

EXCLUSIVITÉ 
SECT. CENTRE PROX FORUM
Appartement de 3 pièces principales situé au 2ème étage 
avec ascenseur. Surf hab env 67m² comprenant : Entrée, 
séjour/salon (30m²), cuisine, chambre, SDB/Wc. Chauff 
collectif. Cave. Travaux de rénovation à prévoir.
Classe energie : vierge Prix : 170 000 €

EXCLUSIVITÉ
APPT. NEUF BEZANNES
Appartement neuf de 4 pièces (80 m²) en rez-de jardin 
privatif (60 m²). Garage. Cuisine entièrement équipée 
ouverte sur séjour/salon (36 m² le tout), entrée avec 
placard, dégag, 2 chambres et SDB. Fenêtres PVC, volets 
électriques. Chauff indiv. gaz. Très bon état. Ensemble très 
agréable avec jolie vue sur le golf.
Classe énergie : B Prix : 250 000 €

EXCLUSIVITÉ
MAILLY CHAMPAGNE
Maison indépendante, 7 pièces, d'env 124 m² hab, plain 
pied surelevé par un sous/sol total. Cuisine équipée, séjour 
45 m², 4 chambres, bureau et SDD. Ensemble bien entre-
tenu. CC au gaz. Garage au sous/sol (4 voitures). Jardin clos 
et arboré.
Classe energie : E Prix : 237 000 €

SECT. HOTEL DE VILLE
Maison ancienne en pierre, datant du 18ème, avec charme 
et cachet. Beaux volumes bien distribués. Env 260 m² habi-
tables. Salon avec cheminée 29 m², salle à manger 20 m², 
grande cuisine 17 m² donnant sur cour agrémentée, close 
de murs, sans vis-à-vis. 3 grandes chambres au 1er étage, 
2 SDB, bureau. 3 chambres et SDD au second. Grenier, 
cave. Lingerie. CC au gaz.
Classe energie : E Prix : 730 000 €

EXCLUSIVITÉ TINQUEUX
Maison ancienne datant des années 30, en bon état géné-
ral, d'env 240 m² habitables, beaucoup de charme. Séjour/
salon 40 m², bureau, cuisine arrière cuis, véranda 30 m², wc 
au RDC. A l'étage : 4 chambres (dont une aménagée en 
dressing), SDB et wc. Logement F1 de 42 m² indépendant, 
très agréable, attenant à la maison. Grand jardin clos 
(parcelle de 1234 m²) avec petites dépendances d'usage 
divers. Garage 1 voiture, parkings. Sous/sol total. Fenêtres 
PVC, volets roulants. ENSEMBLE TRÈS AGRÉABLE.
Classe énergie : en cours Prix : 550 000 €
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61 rue Cérès  51100 Reims  -  03 26 09 55 24 ou www.mamaison51.fr

VOTRE MAISON MEUBLÉE 

 Constructeur de maisons individuelles

*Mobil ier d'une valeur de 7 500 € à choisir dans le magasin de votre choix
  Pour toute signature d'un contrat de construction de maison individuelle chez Ma Maison jusqu'au 31 janvier 2017

Cette année le Père Noël 

s'habille en rose!

pour 1€ de plus 

l’ actu de l'immo
PROGRAMME NEUF : APPARTEMENT OU MAISON ?

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

Acquérir un bien dans le cadre d'un 
programme de construction neuve, c'est 
faire le choix de s'inscrire dans un projet 
impliquant, à des degrés divers, un certain 
nombre d'autres acquéreurs potentiels…

APPARTEMENT : 
L'UNION FAIT LA FORCE

Qui dit appartement, dit copropriété. L'im-
meuble collectif, quelle que soit sa structure, 
se définit juridiquement par l'existence de 
parties privatives (appartements, caves, 
remises, chambres de bonne…), de parties 
communes (couloirs, escaliers, balcons…) et 

de services collectifs (chauffage, concierge-
rie…). Telle mise en commun des pôles de 
dépenses permet aux résidents de bénéficier 
d'équipements et de services d'une qualité 
supérieure à ceux qu'ils auraient générale-
ment pu financer dans le cadre d'un loge-
ment individuel. Avant d'acheter, soyez 
particulièrement attentif à la qualité des 
caractéristiques intrinsèques de l'immeuble 
(sols, peinture, détention de labels ou de 
certifications NF…) ainsi qu'aux services et 
équipements collectifs proposés (gardien-
nage, espaces verts, piscine…).

MAISON : BIENVENUE CHEZ VOUS

Dans le cadre de l'achat d'une maison indi-
viduelle en lotissement, certains aspects 
spécifiques sont à prendre en compte. Les 
programmes immobiliers prévoient généra-
lement la réalisation d'un certain nombre de 
prestations collectives comme l'installation 
d'un dispositif de sécurité, la mise en place 
de murets, de clôtures, de portails, l'aména-
gement d'espaces verts…

QUARTIER D'AVENIR

Immeuble ou lotissement, les programmes 
de construction neuve se logent générale-
ment dans des quartiers en pleine expan-
sion. Renseignez-vous sur les constructions 
et aménagements prévus pour le secteur 
auprès de votre mairie qui tient à votre 
disposition les documents d'urbanisme.

OÙ ?

La situation du logement est particulièrement 
importante. Commerces, services, transports 
en commun… Plus les commodités seront 
nombreuses, plus la revente sera facile…
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Voilà déjà sept ans que les ménages peuvent 
profiter d'un prêt à taux zéro, baptisé éco-
PTZ, pour financer les travaux d'améliora-
tion de la performance énergétique de leur 
logement. La somme est alors plafonnée à 
30 000 € remboursables sur 10 ans, voire 
15 ans pour certains chantiers. Seules 
conditions pour y prétendre : que l'habitat 
utilisé comme résidence principale ait été 
construit avant 1990 et que les travaux 

l’ actu de l'immo
UN DEUXIÈME ÉCO-PRÊT POUR BOOSTER 

VOS PROJETS DE TRAVAUX
/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

INSTALLEZ VOTRE VIE DANS LA MAISON QUI VOUS CORRESPOND
Constructeur précurseur depuis 1946, MAISONS PHÉNIX conçoit des maisons dans une grande variété 

architecturale. Que vous préfériez un style élégant et traditionnel, contemporain aux lignes épurées ou encore, au 
concept innovant, vous pouvez être sûr de trouver le modèle adapté à votre personnalité et à vos exigences !

CHOISISSEZ

LE VÔTRE

DÉCOUVREZ TOUS NOS STYLES

modèle modèle modèle

VOUS NE RÊVEZ 

€ *
À PARTIR DE

INSTALLEZ VOTRE VIE DANS LA MAISON QUI VOUS CORRESPOND
Constructeur précurseur depuis 1946, MAISONS PHÉNIX conçoit des maisons dans une grande variété 

architecturale. Que vous préfériez un style élégant et traditionnel, contemporain aux lignes épurées ou encore, au 
concept innovant, vous pouvez être sûr de trouver le modèle adapté à votre personnalité et à vos exigences !

CHOISISSEZ

LE VÔTRE

DÉCOUVREZ TOUS NOS STYLES

modèle modèle modèle

VOUS NE RÊVEZ 

€ *
À PARTIR DE

0428_PHENIX A5 IT PLATEFORME REG decouvertes marque.indd   1 13/05/14   16:33

CONTACTEZ VOTRE AGENCE MAISONS PHÉNIX
21 BIS ARISTIDE BRIAND
51350 CORMONTREUIL
TÉL. 03.26.82.24.16

MAISONS-PHENIX.COM

78900€ *

(1)    Tarif en vigueur au 1er octobre 2015. Modèle plain-pied ligne Welcome, 2 chambres, 70m2. Hors prix terrain, frais d’adaptation au sol, de raccordement et de branchement. 
Hors frais d’acquisition. Garage présenté d’une valeur de 9 600€ TTC non inclus dans les 78 900€. Garanties et assurances obligatoires incluses, consultables en agences Phénix 
ou sur le site maisonsphenix.com.
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6.

DÉCOUVREZ TOUS

NOS NOUVEAUX
 MODÈLES

CHOISISSEZ

LEVÔTRE

(1) Tarif en vigueur au 1er octobre 2015. Modèle plain-pied ligne Welcome, 2 chambres, 70m2. Hors prix terrain, frais d’adaptation au sol, de raccordement et de branchement. 
Hors frais d’acquisition. Porte d’entrée sectionnelle proposée en option d’une valeur de 1000€ TTC ainsi que le garage présenté d’une valeur de 12.000€ TTC non inclus dans les 
78 900€. Garanties et assurances obligatoires incluses, consultables en agences Phénix ou sur le site maisonsphenix.com

soient réalisés par une entreprise RGE 
(« reconnue garant de l'environnement »).

Jusqu'à présent toutefois, un seul éco-PTZ 
pouvait être sollicité à la fois par foyer. Un 
décret du 3 août, avec entrée en vigueur 
rétroactive au 1er juillet, a cependant 
changé la donne en créant un éco-prêt 
complémentaire. Dorénavant, lorsqu'un 
particulier emprunte moins que le plafond 
maximum, il dispose d'un délai de 3 ans 
pour contracter un deuxième éco-PTZ 
jusqu'à atteindre une somme globale de 30 
000 €. L'occasion, pourquoi pas, d'enga-
ger des travaux d'économie d'énergie 
supplémentaires !

À noter : ce chantier doit en revanche porter 
sur un autre poste que le bouquet de travaux 
initial. En d'autres termes, si vous avez 
changé votre mode de chauffage grâce au 
premier éco-PTZ, vous pourrez par exemple 
vous attaquer à l'isolation avec le second.
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SoHome
IMMOBILIER

18

JOYEUSES FÊTES

18 rue Tronsson Ducoudray - 51100 Reims
sur le parvis de la Cathédrale 

www.sohome18.com
03.52.82.97.42 - contact@sohome18.com

Estimation gratuite en 48h

REIMS - STUDIO TERRASSE
130 000 € FAI  
Studio neuf dans résidence standing. 
Terrasse privative. Proximité Pl. Royale. 
DPE : Vierge - Réf. ROOM#1

REIMS - SECTEUR LUTON
235 000 € FAI
Belle Maison de ville avec jardin, 3 
chambres. Sous-sol total.
DPE : C  - Réf. ROSE

PARGNY LÈS REIMS - MAISON
735 000 € FAI
Maison d’architecte contemporaine. Matériaux de qualité 
et grands volumes. Piscine, garages.
DPE : Vierge - Réf. SOLIS

REIMS - MAISON SECTEUR BLD. LUNDY
1 150 000 € FAI
Belle maison en pierre de taille. Terrasse et jardin. Grande 
réception, 6 chambres. Garage en location.
DPE : E - Réf. THESEE

Plus d’informations sur notre site www.sohome18.com

REIMS-HYPER CENTRE VILLE
239 000 € FAI
Appartement refait à neuf, 2 chambres. 
Vue Cathédrale.
DPE : D - Réf. CITY

TYPE 2 - RUE CALME
86 400 € FAI
Cuisine ouverte sur séjour, chambre. 
Grand garage box. Idéal Investisseur.
DPE : C - Réf. BRICEVendu en 1 visite

REIMS Retrouvez
SoHome Immobilier 

sur les Réseaux Sociaux
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R É S I D E N C E 

É L U S  2

RENSEIGNEMENTS ET RENDEZ-VOUS 

contact@benoitmigneaux.immo
Rejoignez-nous
Benoit Migneaux
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0 %

Prêt Taux Zéro

AU COEUR DE L’HYPER-CENTRE DE REIMS
UNE RÉSIDENCE À TAILLE HUMAINE

13 APPARTEMENTS DU T2 AU T5 
AVEC TERRASSES ET BALCONS 

EXPOSITION SUD OUEST

STATIONNEMENT EN SOUS-SOL SÉCURISÉ

NOUVEAU PROGRAMME À REIMS

VUE SUR CATHÉDRALE

NEWS_MAG_ELUS2.indd   1 12/07/2016   14:58

l’ actu de l'immo
DÉMÉNAGEZ, ILS S'OCCUPENT DE TOUT

/////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

Un déménagement peut parfois être source 
d'angoisse, surtout quand il faut chercher un 
nouveau logement dans une ville inconnue. 
Les agences de relocation facilitent cette 
transition.

Les agences de relocation, encore peu 
connues en France, sont très prisées outre-
Atlantique. Aux États-Unis, les mutations 
d'un bout du continent à l'autre sont monnaie 
courante. Dans ces conditions, difficile de 
dégager du temps avant le déménagement 
pour chercher un nouveau logement, étudier 
le niveau des écoles ou explorer le réseau 
de transports en commun. C'est là qu'inter-
viennent les agences de relocation. Dans 
notre pays, elles assurent de nombreux 
services pour les personnes qui emménagent 
dans des contrées étrangères, mais aussi 
pour celles qui changent de département. 
Elles peuvent même être mandatées par les 
entreprises pour faciliter la mutation de l'un 
de leurs employés. Les prestations sont 
également incluses dans le cadre de l'aide 
mobili-pass réservée aux salariés du secteur 
privé.

LE SENS DU SERVICE

Il n'est ainsi plus nécessaire d'écrémer les 
annonces immobilières en s'interrogeant sur 
les détails annexes des logements présentés. 
Lors d'un premier contact avec l'agence de 
relocation, il vous sera demandé quel type 
de logement vous recherchez  : maison ou 
appartement, distance maximale par 
rapport au lieu de travail, présence ou non 
d'écoles à proximité… Même le type de 
quartier peut être mentionné. En se basant 
sur ces critères, l'agence met tout en œuvre 
pour trouver des biens correspondant à la 
demande, aussi bien auprès des profession-

nels de l'immobilier que des particuliers. Il 
suffit ensuite de fixer une date pour visiter les 
logements sélectionnés et choisir celui qui 
aura votre préférence. Les prestations 
peuvent aller plus loin encore puisque 
l'agence s'occupe de constituer le dossier 
qui sera fourni au bailleur. Elle peut égale-
ment effectuer les démarches concernant 
l'eau et l'électricité ou prendre en charge 
certaines formalités administratives. Dans le 
cadre d'une mutation, elle assiste même le 
conjoint, le cas échéant, dans la recherche 
d'un nouvel emploi. Avec un tel appui, partir 
dans une région ou un pays inconnu devient 
beaucoup moins inquiétant.



‘

NEWS MAG
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

LE PETILLANT
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

LE PETILLANT
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

‘

NEWS MAG
I N F O  -  P E O P L E  -  T V  -  M A R N E

 I 63

www.maisoncastor.com
Vous avez un bel avenir dans les mains

À chacun
sa maison !

Maison Castor vous 

 architecturales de votre région.

NOMBREUX 
TERRAINS 

DISPONIBLES
Près de chez vous

CARDONNETTE, 
GUIGNEMICOURT…

Plus vous participez, 
moins vous payez !
Maison Castor, une solution adaptée pour faire des 

Nous vous accompagnons dans toutes les phases de 
votre projet
conseils pour vos travaux…
Venez nous rencontrer et découvrir notre gamme.

Agence Maison Castor Amiens
7, allée des Fleurs
80480 Dury-Les-Amiens

Tél. 03.22.22.34.10
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23753512PP1538

Agence Maison Castor Reims 
29 avenue Nationale - La Neuvillette
51100  Reims

Tél. 03.26.83.48.20 

*  Prêt attribué sous conditions de ressources pour l’acquisition d’une résidence principale, sous réserve de ne pas être propriétaire d’une 
résidence principale dans les deux dernières années précédant la demande de prêt, et de l’accord de la Banque.

DEVENEZ
PROPRIÉTAIRE
en pro�tant dès maintenant du

NOUVEAU 

INSTALLEZ VOTRE VIE DANS LA MAISON QUI VOUS CORRESPOND
Constructeur précurseur depuis 1946, MAISONS PHÉNIX conçoit des maisons dans une grande variété 

architecturale. Que vous préfériez un style élégant et traditionnel, contemporain aux lignes épurées ou encore, au 
concept innovant, vous pouvez être sûr de trouver le modèle adapté à votre personnalité et à vos exigences !

CHOISISSEZ

LE VÔTRE

DÉCOUVREZ TOUS NOS STYLES

modèle modèle modèle

VOUS NE RÊVEZ 

€ *
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CONTACTEZ VOTRE AGENCE MAISONS PHÉNIX
21 BIS ARISTIDE BRIAND
51350 CORMONTREUIL
TÉL. 03.26.82.24.16

MAISONS-PHENIX.COM

78900€ *

(1)    Tarif en vigueur au 1er octobre 2015. Modèle plain-pied ligne Welcome, 2 chambres, 70m2. Hors prix terrain, frais d’adaptation au sol, de raccordement et de branchement. 
Hors frais d’acquisition. Garage présenté d’une valeur de 9 600€ TTC non inclus dans les 78 900€. Garanties et assurances obligatoires incluses, consultables en agences Phénix 
ou sur le site maisonsphenix.com.
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DÉCOUVREZ TOUS

NOS NOUVEAUX
 MODÈLES

CHOISISSEZ

LEVÔTRE

INSTALLEZ VOTRE VIE DANS LA MAISON QUI VOUS CORRESPOND
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6.

DÉCOUVREZ TOUS

NOS NOUVEAUX
 MODÈLES

CHOISISSEZ

LEVÔTRE

EXCLUSIVITÉ Reims Cours Anatole France.
Plus que 2 lots disponibles.  
Au sein des « 7 anges », promotion immobilière unique à Reims, tant 
par son emplacement au chevet de la cathédrale, que par sa concep-
tion et ses prestations.
Renseignements en agence.

Reims parvis de la cathédrale.
Prix : 318 200 € dont 6 % TTC à la charge de l’acquéreur.  
Emplacement et vue exceptionnels, appartement lumineux, entrée, 
séjour double, cuisine équipée, 2 chambres (possibilité 3), SDB et wc. 
Chauff ind gaz - Nbrx rangements - Cave. (bien soumis à la copropriété 
de 6 lots, charges courantes annuelles : 450€). Dpe : C

District de Reims. 
Prix : 181 000 € dont 6.47 % TTC à la charge de l’acquéreur. 
Dans un environnement très calme du district de Reims, idéal pre-
mière acquisition, maison de Type 4 mitoyenne avec jardin et courette, 
offrant en rez-de-chaussée, entrée, cuisine équipée et meublée, séjour 
et à l’étage, 3 chambres et une salle de bains. Garage et sous-sol - 
Chauffage gaz - Calme - Travaux à prévoir. Dpe : F

Reims secteur basilique Saint-Rémi. 
Prix : 151 200 € dont 8 % TTC à la charge de l’acquéreur.
Appartement de Type 4 d’env 90m², avec balcon sans vis à vis, entrée, 
séjour double, cuisine, 2 chambres, SDB, wc. Place de parking - Cave - 
Travaux à prévoir. (bien soumis à la copropriété de 179 lots, charges 
courantes annuelles : 2520 €). Dpe : C

EXCLUSIVITÉ Reims secteur cathédrale.
Prix : 577 500 € dont 5%TTC à la charge de l’acquéreur.
Dans un secteur très calme de l’hyper centre, belle maison ancienne, 
pièce de vie de plus de 50 m², cuisine ouverte, 2 chambres, bureau, 
1 SDB, 1 SDD, 2 wc, 1 suite parentale avec SDD et wc privatif. Jardin 
150 m² - Terrasse - Cave - Chauff gaz - Possibilité de garage. Dpe : E

Reims Clairmarais.
Prix : 254 000 € dont 6% à la charge de l’acquéreur. 
Beau duplex, entièrement rénové, spacieuse pièce de vie d’env 50m² 
avec cuisine ouverte équipée, deux chambres, un bureau, SDD et 
un wc. Parking - Chauff ind - Rangements - Calme. (bien soumis à la 
copropriété, de 13 lots, charges courantes annuelles : 720 €). Dpe : E

2, rue de Nanteuil - 51100 REIMS
Tél. : 03 26 85 64 76
www.dker-transaction.fr
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À CHACUN SON STYLE DE MAISON
Découvrez des maisons bien pensées !

* Prêt attribué sous conditions de ressources pour l’acquisition d’une résidence principale, sous réserves de ne pas être propriétaire d’une résidence principale
dans les deux dernières années précédant la demande de prêt, et de l’accord de la Banque. ** Voir conditions en agence

Grâce à des partenariats privilégiés avec les acteurs majeurs du foncier, nous vous aidons à trouver le terrain idéal pour construire la maison qui vous ressemble. 
Chez Maison Familiale, vous avez l’assurance d’avoir une maison parfaitement adaptée à la vie de votre famille, une maison qui vous ressemble.

CONTACTEZ VOTRE AGENCE
MAISON FAMILIALE À REIMS 
4, rue Maurice Prévoteau – ZAC La Neuvillette
Tél. : 03.26.47.18.17 > Rendez-vous sur maisonfamiliale.com

CE N’EST PAS UNE MAISON, C’EST LA VÔTRE

NOS ENGAGEMENTS EXCLUSIFS 
POUR VOTRE TRANQUILLITÉ : 

NOTRE CONTRAT QUALITÉ
NOTRE CONTRAT SÉRÉNITÉ

NOTRE ASSURANCE REVENTE** Ph
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Étude gratuit de votre projet

AVEC LE NOUVEAU

PRÊT À TAUX
ZÉRO*

FINANCEZ 
JUSQU’À
40%

DE VOTRE
MAISON

VILLAGE AU SUD D’EPERNAY
Situation exceptionnelle, pour les amoureux de la nature, 
Très belle propriété implantée sur + de 2ha entièrement 
clos, Habitation offrant 400m² sur 2 niveaux. Idéal pour 
recevoir en chambres d’hôtes. Pâture et Etang. DPE D
Prix : 609 000 € Frais négociation inclus 

PIERRY
Maison individuelle sur jardin clos offrant 150m² hab, 
compr : bureau/chambre, vaste séjour, cuisine équipée, 
3 chbres, Sde douches. Véranda sur jardin. Garage. Cel-
lier. - DPE en cours
Prix : 315 000 € Frais négociation inclus 

EPERNAY
Maison de ville parfaitement entretenue de type 
6/3chbres, salle à manger, séjour, Sde bains. Sous-sol 
complet divisé en garage, cave, autre pièce de vie avec 
accès direct au jardin clos. - DPE en cours
Prix : 178 500 € Frais négociation inclus 

VENTE APPARTEMENT EPERNAY
Dans immeuble avec ascen, FII lumineux de 45m² en 
parfait état, offrant entrée avec rangements, séjour, 
cuisine, chambre et salle de bains. Cave. Box fermé. 
DPE F
Prix : 68 000 € Frais négociation inclus 

MARDEUIL
Petite maison de village, offrant 65m²hab - séjour, 2 
chbres. Cour. Cellier. - DPE D
Prix : 63 000 € Frais négociation inclus

VENTE APPARTEMENT EPERNAY
Au Cœur du centre ville, situé au dernier étage, Bel 
appartement ancien composé d’un vaste séjour, salle 
à manger, cuisine équipée et aménagée, 3 chbres, Sde 
bains, Sde douches et buanderie. Cave. - DPE F
Prix :  389 000 € Frais négociation inclus

VINAY
Habitation de type 6 - 160m² hab avec belles dépen-
dances et jardin. entrée, vaste salon-séjour, cuisine 
à l’américaine entièrement aménagée et équipée, 4 
chbres, Sde bains - douches, Cabinet de toilette. Gre-
nier aménageable. Sous-sol divisé en lingerie - cuisine 
d’été - cave - autre pièce. Jardin clos et arboré. - DPE D
Prix : 340 000  € Frais négociation inclus 

SECTEUR OGER
Maison bonne construction, élevée sur sous-sol com-
plet. Terrain 1100m² clos. Intérieur soigné, 190m² hab 
avec confort plain-pied. Entrée donnant sur une vaste 
salle à manger, salon avec cheminée, cuisine aménagée 
et équipée avec accès terrasse, 4 chbres, Sde douches, 
sde bains. Chaufferie, Garage 3 voitures. Terrasse. - DPE E
Prix : 336 000 € Frais négociation inclus 

12 PLACE HUGUES PLOMB – 51200 EPERNAY  SERVICE IMMOBILIER : 03 26 59 52 53 / VENTE : 06 32 01 63 23 
Bauchet.melin.hervo@notaires.fr / www.bauchet-trussart-melin-epernay.notaires.fr

MAÎTRES  D.BAUCHET • A.MELIN  •  J.C.HERVO 
OFFICE NOTARIAL DE CHAMPAGNE 



constructeur régional

vous souhaite de bonnes fêtes 
et une excellente année 2017 !

03 26 78 07 07
2 1  R U E  C É R È S  5 1 1 0 0  R E I M S

maisons-brooks.fr
R E T R O U V E Z  T O U T E S  N O S  O F F R E S  S U R

REIMS - EPERNAY - LAON - SOISSONS - CHARLEVILLE MÉZIÈRES
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SUR
ORDON-
NANCE

PRÉSAGER

MONO-
CHROME
BRUANT

LAC DE 
LOMBARDIE

GÉANT
VORACE

DÉLIVRE
COURANT
PORTION
DE BIENS

VOUÉES
LAMINE

DRESSE
POUR

ATTIRER
L'ATTEN-

TION

RECUEIL
JURIDIQUE
BORDURE

VILLE DE
MOLDAVIE

ARRÊTS 
DE RESPI-

RATION

SÉCRÉTER
GOUTTE 

À GOUTTE

COURS
ÉPHÉMÈRE

INFLEXI-
BLES

TORSE
CONJOINT

IDEM
POIRE
D'ORL

HÉROS 
SHAKES-
PEARIEN

ABAN-
DONNER

CANAL 
DE DISTRI-

BUTION

DÉCÉLÈ-
RES

C’EST-A-
DIRE

ACERBE
RÈGLE

CONVIEN-
DRA

PIQUANT

DISSÉMI-
NAI
EN

SERVICE
COMMANDÉ

AFFLUENT
DU RHÔNE
SUPPLÉ-

MENT

MÈCHE
REBELLE
MASSIF 

DE CRÈTE
CONNUT

ALIAS
GAIA

PRONOM

ENGIN
AGRICOLE

Mots fléchés

HORIZONTALEMENT : I. Nom de scène. 
II. Salue joyeusement. Adverbe. III. Mustélidé.
Et ainsi de suite. IV. Fin de mode. Propre à une
période attendue. V. Écrivain méconnu. Muse
de Dali. VI. Jeunes palmipèdes. VII. Manœuvre
de déploiement. Sans volonté aucune. 
VIII. Dépourvue de subtilité. Petit ruisseau.
IX. Se dépouillera. Leur empire fit scandale. 
X. Ouverture d’un violon. Pigeon sauvage.
VERTICALEMENT : 1. De gauche à droite et
inversement. 2. Résultat comptable. Font des
éclats. 3. Ancêtre de l’euro. Savoures. 4. Tour-
née vers le futur. 5. Bassins. Société anonyme.
6. Passe sous silence. Ornement. 7. Pointe son
nez. Qui est produit par l’action du feu. Font
faire de beaux rêves. 8. Larges ouvertures. 
9. Bon conducteur. La solliciter relève de l'uto-
pie. 10. Entouré par un autre. Statut patronal.

1 65432 10987

I

VI

V

IV

III

II

X

IX

VIII

VII

Sudoku
2

1 6 5 2

2 5

9 6 2 1 5

8 4 5 9 3

6 9 7

6

9 4 1

3 8 6 7

Moyen
Complétez cette grille avec des chiffres de 1 à
9 de sorte qu’ils n’apparaissent qu’une seule
fois dans chaque ligne, colonne et carré.

HORIZONTALEMENT :
I. PSEUDONYME. II.AC-
CLAME. EN. III. LOUTRE.
ETC. IV. IR. ESTIVAL. V.
NÈGRE. GALA. VI. OISONS.
VII. ROUE. VEULE. VIII. OB-
TUSE. RU. IX. MUERA.
SENS. X. ESSE. BISET.
VERTICALEMENT :
1. PALINDROME. 2.SCORE.
OBUS. 3. ÉCU. GOÛTES. 4.
ULTÉRIEURE. 5. DARSES.
SA. 6. OMET. OVE.7. NÉ.
IGNÉ. SI. 8. ÉVASURES. 9.
MÉTAL. LUNE. 10. ENCLAVÉ.
ST.

357928146

481736 952

2965143 78

97 34 62815

842157693

165389 724

61 8 275439

72 9643 581

5348912 67

Solutions

Su
do

ku

Mots fléchés
Mots croisés
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MOTS FLÉCHÉS

MOTS CROISÉS

SUDOKU

  valable de 2 à 6 personnes, le Passeport Gourmand Marne 
est le guide des Marnais qui sortent malins !

  - 50 % à deux, dans les restaurants - partenaires -  
lors de votre première visite-découverte.

  le Passeport Gourmand : le cadeau qui dure un an !

un cadeau original et très apprécié
En vente à :
  l'Office de Tourisme 
de l’agglomération de Reims

  le Centre E. Leclerc (accueil) 
à Champfleury

  l'Office de Tourisme 
de Châlons-en-Champagne

 l'Office de Tourisme d'Epernay

  et sur notre site internet : 
www.passeport-gourmand-marne.com

Le Passeport Gourmand Marne  
BP 44 - 51571 REIMS cedex - 03 51 85 34 48

Renseignements et liste des partenaires  sur :
www.passeport-gourmand-marne.com

Antiquités - Brocante
Décoration

Patrick Pierrejean
Depuis 1980

Comme chaque année nous sommes ouverts 
tous les jours de décembre de 14h à 19h.

Grand choix de lustres anciens.
Nombreux bibelots.

Bibliothèques - Commodes
Meubles peints - Sièges Etc.

Une visite dans un cadre chaleureux
au coin de la cheminée !!!

4 rue Gobet Boiselle (face à l’église St Alpin)
Châlons-en-Champagne 03 26 65 09 05

antiquite.pierrejean@wanadoo.fr



SHAZAMER POUR LE
DÉCOUVRIR EN EXCLUSIVITÉ

peugeot-reims.fr

Consommation mixte (l/100 km) : de 3,8 à 6. Émissions de CO2 (g/km) : de 100 à 136.

(1) Exemple pour le crédit-bail sur 60 mois et pour 50 000 km d’un Nouvel Expert Premium Pack Standard 1,6 Blue HDi 95 FAP 
neuf, hors option, au prix spécial de 16 490 € HT, déduction faite de la prime PEUGEOT de 1 300 € pour la reprise d’un véhicule 
utilitaire, au lieu de 25 500 € HT (tarif conseillé 16C du 02/05/2016). 59 loyers mensuels de 179 € HT après un 1er loyer majoré 
de 4 900 € HT, chaque loyer incluant la prestation facultative PEUGEOT Contrat Privilèges Maintenance 60 mois/50.000 
km(2). Option d’achat finale en cas d’acquisition 4 100 € HT. (2) Selon les conditions générales du PEUGEOT Contrat Privilèges  
Maintenance, disponibles dans les points de vente PEUGEOT. Offre non cumulable, réservée aux professionnels, valable 
jusqu’au 10/10/2016 pour un  Nouvel Expert Premium Pack Standard 1,6 Blue HDi 95 FAP neuf, dans le réseau PEUGEOT 
participant, et sous réserve d’acceptation du dossier par PEUGEOT FINANCE / CREDIPAR, SA au capital de 138 517 008 €, 
RCS Nanterre n° 317 425 981, 12 avenue André Malraux, 92300 Levallois-Perret, mandataire d’assurance n° ORIAS 07 004 921 
(www.orias.fr). (3) En option selon les versions. (4) En série ou option selon les versions

peugeot-reims.fr

                 Consommation mixte (en l/100 km) : de 5,1 à 5,5. Émissions de CO2 (en g/km) : de 133 à 144. 

S A  M I S S I O N  :  V OT R E  B U S I N E S S 
NOUVEAU PEUGEOT EXPERT

  B A N Q U E T T E  M O D U W O R K(3)      N AV I G AT I O N  CO N N E C T É E (4)

P O R T E S  CO U L I S S A N T E S  M A I N S - L I B R E S (3)

PREMIUM PACK  
 À PARTIR DE

179€ HT/MOIS
après un premier loyer  
de 4 900 € HT(1).

GARANTIE
ASSISTANCE
ENTRETIEN 5ANS

INCLUS(2)

2-4 Rue Léna Bernstein
ZAC Croix Blandin - Cité de l’Automobile
51100 Reims - 03 26 77 31 31PEUGEOT REIMS



AUTOBERNARD CHAMPAGNE ARDENNES _ 4 ROUTE DE SOISSONS - BP 95 _ 51433 TINQUEUX _ 03 26 50 67 67 

ZAC CROIX BLANDIN   6 rue Léna Bernstein 03 26 50 67 67DS STORE REIMS

DS Store Reims
Votre écrin pour découvrir l'univers DS


